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PREAMBULE Le Projet Alimentaire de Territoire du Pays des Nestes

Les circuits courts et les produits alimentaires locaux sont mis sur le devant de la scéne sur de
nombreux territoireset ce depuis plusieurs années déjas élus locaien lien notamment avec les

L2t AGALdzSa O2yRdzA GSa t (AXSANQ/KISSINGES: aySHyiiA 2721 NISS YSSly S «
en agriculture.

Alors que certaines démarches sont clairement identffi@ente a la fermemarchés des producteurs

locaux,LJ- YA SNAR Rdz LINE RdzO G S deMdhileStent |Svalon® tledminforBefice ype O A G 2 «
de commercialisation pour garantir un développement équilibré de leur territoire. Aussi la thématique
descircdzA 1a O2dzNIia 2FFNB dzy LRAY(d RQSYGNBS adz2NJ RQI ¢
F2YOASNE I NBalldaNIGA2y O2ftf SOGABSE f QSRdAzOF G A2
themes rassemblent des acteurs multiples et différents (n@adricole, industriels, commercants,
OrG2eSyaxo

[ S tlIe&d RSa bSaidSa | GNIX@GFrAtfS RSLzia al ONBI G
spécifiquement, sur la valorisation des produits locaux en accompagnant des porteurs de projets, en
participay it t RS& FOGA2ya 6SGdzZRSas SRAGAZ2Ya RS &adzlli
local en 2008. Cette association permet de mettre en lien producteurs et consommateurs, en
organisant des ventes de maniére bihebdomadaire.

Actions antérieures

w 2009-2011: Projet PIR_EDES
o t NP2Si SdzNR LSSy p valoisé s grofyftdilocduf2 ES n SaGF A

w aAasS Sy LI} IFOS RQdzy NBASIEdz GNIYaFNRYy Ol f A
réseau transfrontalier

w Formation aupres des agriculteurs pour calcldsrcodts de production et les
inciter & aller vers les circuits courts

w Actions évenementielles,

w 2011: Etude sur la restauration collective sur le territoire

w 2013¢2016: Appel a projets Economie Sociale et Solidaire
w 2013¢ K8 YS RS f QSReu@eni ARA  Ad2 o ARBQdzy f A ONB
créé par et a destination des éléves de collége
w 20142016: Travail avec les personnes agées sur la qualité alimentaire et la
réduction du gaspillage alimentaire
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Le PETRécidedoncen 2017 de se lancerdangu RAF 3y 23 GA O LX dza LINBF2Y R &«
GSNNRG2ANBE | SO O02YYS LERNIS RQSY(INBS fSa OANDIzZA
de consommation sont connues, de nhombreuses questions se posent

Comment se stiucturtlelle ? Quels sont leurs
perspectives, freins au développement de cette offre ?

Quel est son potentiel de
développement?

Comment valoriseles
productions locale® Quels sont les outils qui peuvent contribuer a cette synepgie

Face a quels problématiques les acteurs
sontils confrontéset quelles solutions peubn envisagef? Comment rendre accessible les produits
locaux aux plus démuni®Quelles synergies peuvent se mettre en place

Convention avec la DRAAF Occitanie

En 2016, le PETR réunissait les agents de développement local des anciennes communautés de

O2YYdzySa LIdzNJ O2YYSYOSNJ £ GNI @FAffSNI adzNJ £ S adze
par la suite & un appel apjet « Projet Alimentaire Territoriadf RS f 1 5w! 1 C hOOAGI yA
StiS NBGSyYydz OFNJ S R2aaASNI yQSilrAG LIFa aasSi gLy

¢2dzi SF2A42 t2NB Rdz /2YAGS NBIAZ2YIE RS fQFEAYSYdl
le Pays des Nestes dorh ydzZ Al RQsGNB NBOSyasS O02YYS dzy {SNNK

Alimentaire territorial.

9y STFSGsz tSa OGAz2ya YSysSSa Sy YIGASNBE RS OAND
années par le Pays des Nestes sont reconnues par lesitiosts régionales et cellesi souhaitent

pousser le PETR & continuer dans ce sens en avangant sur un Projet Alimentaire Territorial.

Pour ce fairegn septembre 2017 est signée une convention entre le PETR et la DRAAF Ocgitanie
Préparation et lancement du Projet Alimentaire territorial du Pays des NesteElle spécifie la
NBIFfAAlFIGA2Y Rdz RAF3Iy2aGA0 Si RS I ONBFIAZ2Y RQdzy

v dzr8S jdzQdzy t NR2SO !t RYSY Gl ANBE ¢ SNNRG2NAI
[ 2A RQF@SYANI LI2dzNJ £ QF ANR Odzf G dzZNBzZ QI fed pfdessi F G A 2y
alimentaires territoriaux s'appuient suun diagnostic partagé faisant un état des lieux de la
production agricole et alimentaire locale, du besoin alimentaire du bassin de vie et identifiant les

atouts et contraintes socigéconomiques et environnementales du territoire.

{1 02NBA& RS YIFIYyASNBE 02y OSNISS, ildvisdntdoyneriui dadrea S RS
stratégique et opérationnel a des actions partenarialesepondant & des enjeux sociaux,
SYGANRYYSYSyilldEs SO2y2YAljdzSa Si RS &ryiSeo [ QFf
structurant de mise en cohérence des politiques sect@sediur ce territoire
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Enjeux et objectifs du Projet Alimentaire de Territoire:

[ ljdzSaidAz2y RS fQlIftAYSydlradAz2y Sad GNIyag@dSNalfS:
Cette question comporte donc différentes dimensions, pour laquelle eat gibler des enjeux

généraux] Q20 2SOUAIFAIRSS OB RINITFF O2NRAASNI f QSYSNHSY OS R
gue des collectivités territoriales.

Economique :

BfO2dzNF 3SNJ £ QSO2y2YAS 20t SY YIAYQS
maintenir/créer des emplois agricoles et/ou locaux, participer a la stratégie tourist
avec une demande forte des visiteurs

Social:

Renforcer les liens entre les différents acteurs des circuits courts et, avec les popu
GNJ @FAffSNI I dz NSVTQNDSYS)[U RS f QF OC
SyO02dzN> 3SNJ £ Sa OGAz2ya Oz2ff SO0

Environnementat
Iy G§SANBNI dzy S RSYI NOKS LJ dz& NB & LISO dzS «

changement climatique, limiter le gaspillage alimentaire et sensibiliser au bien ma

Culturel:

+ f2NRAASNI €S YSUGASNI RQIFINROdzZ G SdzNJ vy
produits locaux et le territoire sur lesquels ils sont produits. Remettre au centre deg
la convivialité, le partage, les golts et les rapports humains

Politique:

Travailler a la gouvernance alimentaire du territoire, rassembler les acteurs aut
RQSy2aSdzE O2YYdzyas ONBSNI RS& y2dzS| dzE

2017/2018



RerutiaueFaaniase —~ PC\yS_/—

MODELE XS
VENl et E_CSTCS Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestBsagnostic

Synthése des conclusionspréconisations et EOOAO AJSAAOQOET T O AO
Projet Alimentaire de Territoire :

“@-Economique

=

Restauration commercialeengager une réflexion avec les restaurateurs sur la mise en avant dans les
menus du produit viande (bovins, ovins) notamment auprés des stations de ski

Outil de découpe se rapprocher du Projet Alimentaire de Territoire du Comminges pour travailler sur
la faisabilité d'un outil de découpe, une demande pour les producteurs du Pays des Nestes. Dans ce
sens preciser les attentes des éleveurs du territoire (volumes, prix...)

Structuration de la filiere maraichageaccompagner les maraichers du Pays des Nestes a se structurer
au sein d'une filiere R Qdzy 3 NdurdrnuiGaWseryes rioyens (outils, foncier...) et optimiser des
débouchés notamment en restauration collective¢ompagnement de projets de développement,
régies agricoles communales...)

Aquaponie: Accompagner la Communauté de communes du Plateau de Lannemez@erain
SO2aeaidsyYS TFIFI@2NIofS LidaddeutsI3dprofetsirNd corintuheyde G | £ £ | (
Lannemezar(sécurisation du étiment, serres et chaudiére)

Commerces de proximité mener un travail approfondi sur I'approvisionnement en produits locaux
dans les commerces de proximité en créant des outils répertoriant les produits sur le teidtite

des producteurs)en mettant en réseau producteurs et commercants, animation éseaux...
Accompagner les porteurs de projet afin de les orienter au mieux vers des dispositifs financiers les
aidant a se créer/développer (brochure d'information, réunions...)

Marchés de pays accompagner les élua la mise en place de carré de prodents au sin des
marchés de pays permettant une meilleure visibilité des producteurs locaux

Agritourisme :faire connaitre l'offre sur le territoire en s'appuyant notamment sur les Offices de
tourisme en créant : un outil web commuux EPGbour faire rayonner cette offre aux visiteurs,

2NHIF yA&SNI RS&a 22dz2NySSa RS OAari(Sa8 RQSELIX 2AGEGARY
des supports de communication ou massifier le tirage de la carte des producteurs

Projet transfrontalic: 9y LJ NI SY I NAF G | @SSO f Sa,edmiduledrhedat RS f |
avec la vallée de Plarcréer un réseau de restaurateurs franespagnols afin de travailler a la mise

Sy LJX I OS RQIFIGSEASNE RS Odzi a AchaSged depratiuasaliayey, 8t £ S F
fl YAAaS Sy LI |-eSpagndk Rurse de firoduits d&sNRlteyfitdiges qui sera mis a la carte

de leurs restaurants, rencontre avec des producteurs locaux des 2 terrjtoiste de plateforme

RQI LILINE @it anpoddligs Haabx en restauration collectiveecompagnement des communes
RQOALI NNRA SO tfly adzNJ 1 NBReYLl Yar&lthémadgye d& dz 2 dzY ¢
f QF f A Y $maichési He2 pfoducteurs transfrontal&@r échanges entre les resirateurs des

2 communes, sensibilisation des éléves aux produits locaux)
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Offices de tourisme Réflexiongen partenariat avec les Offices de tourisme du Pays des Nesitels
mise en place deéjours touristiques thématiques en lien avec les produitala

Numérique: Mise en place de balades numériques spéciales produits locaux et sentiers, sites a forte
renommeée (Grands Sites Occitanie, chemin de Saint Jacques de Compostelle, GR10, GR20 et GR105)
dans le cadre du projet E tourisrde PETR Pays desdtes

“W~ Social

CHrO2NRASNI £ QF 0084 t dzyS FEAYSYGl GA2y &dlahoesS S NE
dzy LX Iy RQIFOGA2Y Sy O2yOSNIFGA2Y 880 t8a I OGS da
précarit€’ R QA 3eB fole¥ OrdlésY dzii dzk f A4l GA2Yy RQdzy OSKAOdzZ Sz 02

Réseau solidairdY ONXBIF A2y RQdzy dé¢B @&taesdRDINDIYHOANT OQRF &

f QI f A Y & gestihatiohdBsypopulations démunis pour définir des actions con@&eanettre en

place, accompagner les associations dans leurs projet (salon de coiffure solidaire, recherche de local,
Ydzidzc t AalF GA2Y RQdzyS OFYA2YyYySGidSX0us SOKFY3ISNI &dzNJ
des compétences, mutualiser des actier@ dzi A f &Y YA aS Sy LI OS RQSOSySY
davantage de monde, informer sur les dispositifs financiers

Sensibilisation { QF LJLJdz& SNJ &adzNJ £ S& | yAYIl (SdzNBA &2 0Al dzE SiG O
domicile gratuit pour transmettreeks bonnes pratiques pour économiser sur le panier classique tout

Sy AyidiS3aNlyid RSa LINPRdzA(Ga alAya SiG Sy FlL,02Nral
sensibilisation avec des restaurateXrs

Don alimentaire: Permettre la mise en réseau eatcommercgants, distributeurs et associations pour
le don alimentaire. Accompagner ces associations a une logistique optimum

Agriculteurs et associationsY SG 4 NB Sy LI I OS RS
un réseau sur le territoire RQSE LI 2 A0 (ibA2y & &2f

> ax
pufi
>
Z Qx
&
ax

“@-Environnemental
Gaspillage alimentaire Continuer deencontrerles restaurateurs commerciaux du territoire et porter
des actions en interne de chacune de leur organisation avec les gestionnaires de cuisine pour leur
permettre de moins gaspiller (formation GAB 65/SMECTOM)NB I G A2y RQdzy {AlG D2

destination@ dzy LINBEYASNJ NBaSlFdz RS NB&aGF dzNF G SdzNBR LJdzA & S

Tourisme :ldentifier les centres de vacances et porter des actions afin de les sensibiliser sur
f QF LILINRPGAAA2YYSYSy(d 20t SO fIF fdzidS O2y GNB €S

Population locale ambassadrice de son territoirePorter des actions de sensibilisation sutrleet
les bons gestes a destination de la population locale (scolaire et collectivités)

A x4

Collectivités territoriales;.! OO02 YLI Iy SNJ £ Sa 02ttt SOGAQPAGSA £ NBRdzA
période touristiquesgensibilisation, doggy bag, composts roipaux,RA & L2 AaA GAFa FAY Ll Yy OA
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Culturel

Maison des mangeurs Création d'une maison des mangeursin espace dédié a l'alimentation
durable dans laquelle on promouvrait I'agriculture locale, les producteurs du territoire, la nourriture
saine et durable... Lieu de ressource d'information, de diffusion, de formatiéchahge et de
pratiques, d'expérimentation et de mutualisation autour de I'alimentation

tflry RS 02YYdzyA Ol (A 2nétire Zedzilhcd @l plak deSopriinuiidatdry” surY
fQFrfAYSY(GdFdA2y RdzNIofS t RSadAy!l iekiewaleRBulleink LJ2 Ldz
ROQAYTF2NNIGA2YS RAFTFdzaA2Yy YIaairAgsS RS 1 OFNIS F
digitalisation de la carte des producteurs, ateliers et sensibilisation a destination des scolaires, création
RQdzyS 0 2 n i & mairie? aldéstiratioh d@sipdvdaux arrivants pour promolgsiroduits

ft 20 dzE X 0

Une application pour les gestionnaires de cuisinec 1 NS NBf A RQAYF2NNIGA2Y
5SLI NISYSyidlf Si fSa O02YYdzySa RS mgmivisist a s NNRK § 2 .
approvisionnement renforcé en produits locaux

Evénementiet / 22 NRAY Il GA2y RQdzy LINRPINI YYS S@OSySYSyi(aASt
produits locaux en partenariat avec lesoducteurs etrestaurateurs (féte des terroirs de la RIC féte
des terroirs de la Régie accueil a Saint Lary Spf@isndes produits locaux en Aure Louyon

Politique

Ouverture des grandes surfacefravailler avec les communes concernées a limiter les ouvertures des
GMS les dimanches et jours fériés afin de ne pas concurrencer et mettre a mal la fréquentation des
marchés, premier créneau de distribution des producteurs locaux

Calendrier des marchésMise par écriE Sy 02 f f | ondeblél de®nyaires duSddritoifeQ S
d'un calendrier commun pour les dates de marchés/foires/fétes. L'objectif étant quamPhunes
proches ne positionnent pas un marché/foire/féte a la méme date

Appui des collectivités territoriales pour la communicatio’ NBF A2y RQdzy SaLlJ OS
Si

f QF ANK Odzt G dzNB € 2 0F t ST | dzE  LINEi sudshisi I diteGinstitudiodrieldzE
du territoire (carte des producteurs téléchargeable et/ou digitalisée, communication sur les dispositifs
financiers pour les producteurs, relaissdmitiatives locales et projetdoite a outils pour nouveaux
arrivantsX 0

Signalétique bords de routew STf SOKANJ SO f QSyasSyofS RSa St dza
concernés a une harmonisation de la signalétique en bords de route pourefadditlecture,
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LINRY2dz@2AN) £ S& LINPRdzAGa f20FdzE G2dz2i Sy &aQAYy&aSNI
semblable a celle qui serait congue pour les producteurs vendant sur les marchés

Cahier des charges9 f I 6 2 NI G A2y RQdzy conceitatichNyedi&prodddeurBl S & Sy
territoire et validé par la gouvernance du Projet Alimentaire de Territoire fixant le cadre pour
permettre aux producteurs du territoire de bénéficier des actions mises en place (signalétique, outils

de communicationDF NNB RSa LINRP RdzOG S dzNBA X0

Consommer local Communiquer auprés des collectivités et des entreprises privées sur le potentiel
RQFLIINRDBAAA2YYSYSYGk LINEFSaaArzyySta OGN AGSdzZNE | dz
événements (Croquez Local, LayVigO2 A & S X 0

Cuisine centrale Accompagner la Communauté de communes du Plateau de Lannemezan dans sa
NBEFt SEA2Y RS ONBI (A3 ®R Qal/BS O3k adedsBNIO SK @ty § SS (L dzR
par la CCPL (lieu potentiel, analyse du marchégagad G SOKy AljdzSE LI daSNBff Sa
LINP2SGas SidZRS t fQSOKSffS Rdz tF2da RS& bSadsSa F
SO2f Saxo
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1. CONTEXTE DU PROJET ALIMENTAIRE DE TERRITOIRE

1.1 Le territoire du Pays des Nestes

Depuis la loi d'Orientation pour I'Aménagement et le Développement Durable du Territoire de février

1995, complété par la loi Voynet de 1999, les Pays sont reconnus comme de véritables territoires de
LINE2Siz tASdz RQSOKI y3S &s c@nmunBslet conmimuaytés de2cdmniudes NB G N
qui le composent. La loi n° 2058 du 27 janvier 2014 de modernisation de l'action publique
territoriale et d'affirmation des métropoles (MAPTAM) a renforcé les Pays avec le statut de PETR, le
pendant des pbdles métragitains. Créé en décembre 2004, sous forme de Syndicat Mixte du Pays des
bSaiSaz Af Sad RS@OSydz tsfS RQOIdzAf AONE ¢ SNNR G2 NR
I QG dzStt SYSy(d LINBAARS LI NJ I SYNR ChedFdeEERyEnéa8QSaid f C

Le Pays des Nestes est un territoire présentant «iwehésion géographique, économique, culturelle
ou sociale, a I'échelle d'un bassin de vie ou d'emp#fin>d'exprimer« la communauté d'intéréts
économiques, culturels et sociadx ses membreset de permettre I'étude et la réalisation de projets
de développement.

Le Pays regroupe 147 communes et 3 communautés de communes : la Communauté de communes
Aure Louron (CCAL), la Communauté de communes du Plateau de LannemezaBaldesies
Baises (CCPL) et la Communauté de communes Neste Barousse (CCNB).

[ S tlFea RS&a bSadtsSa Sad araddzS b
Pyrénées, il comprend le plateau de Lannemezan, les Baronnies,

fF . NRdzaasS Si tSa O fufe®tSda RSa b
Louron ce qui représente une population de 33 000 habitants sur

3 communautés de communes.

5QdzyS RSYaaAiasS YvYz2esyy6S RSOl 8NdpRQE
essentiellement rural avec une ville, Lannemezan, située au nord

et attirée pardeux pél@ RQF GG NI OGAGAGS 2LJ32asa Y ¢FNbSa Si ¢

[ QFf GAGdZRS S&ad O2YLINR &S SYyaGNB HTn Y £ 0o MMH Y |
GSNNAG2ANE O2YLI2aS RQdzyS fIFNEBHS LI NIHAS Y2ydl 3y S dz
RANRMR IS SRNGE Of2SNR/ 20NR> LlJdzA & OSNAR f QSad 26 SttS as e
contreforts pyrénéens puis, plus au nord, le plateau de Lannemezan et les vallons des rivieres de
Gascogne.

Ce territoire est couvert par de nombreuses mesures de PO A2y A 2dz RQAYy D
environnementaux. En effet, il comprend des zones minérales en trés haute altitude, avec de
nombreux lacs et zones humides, puis des pentes avec des prairies paturées et des foréts, des vallées
plus ou moins encaissée. Le piégmoaté O2YLI2 A4S RQdzyS | f GSNYyIlyOS RS LJ
de Lannemezan de nombreuses zones humides avec des landes, de petits lacs et des prairies humides.
OYFAYI OSNB S y2NR>Z 0QSad dzyS It G4SNyl yOS RS QI ¢
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Lessites historiques et patrimoniaux sur I'ensemble du Pays lui conférent une vocation fortement
touristique, avec notamment 4 stations de ski de piste : Peyragudes, Val LourciEngaly et Saint
Lary Soulan et une station de ski de foridistos.

Doté dune grande richesse patrimoniale, le territoire sur I¢
Vallées d'Aure et du Louron a été labellisé Pays d'art et d'hist{ 3
et, en 2018, le territoire de la Communauté de communes A

Louron est labelisé a son toutGrand Site Occitanie.

Il existe @alement une grande richesse naturelle, avec

WSAaSNIBBS bl ddz2NBtfS wSaAA2yl f t F NO |
Pyrénées et la Réserve Naturelle du Néouvielle.
/| QSa0G dzy GSNNAG2ANB GNIyaFN t 49alLJ

depuis de nombreuses années defations d'échanges et de
coopération a travers diverses thématiques, notamme
culturelle, touristique ou dans le domaine du développem
durable. Une forte volonté de part et d'autre existe poi
continuer a travailler ensemble sur des projets structusaat
valorisants.

1.2, 6 ACOEAOI OO0OA 000 1T A OAOOEOI EOA

[ S RSNYyASNI NBOSyaSYSyd FaNrRO2fS RS Q! Dw9{¢9 Sy
niveau départemental et les plus actualisées (le prochain recensement aura lieu en 2020). Bésn que

chiffres aient nécessairement évolué, la situation reste semblable. Nous nous appuierons donc
YIFZ22NRGFANBYSyG adza2NJ 0Sa R2yySSaz t RSTlrdzi RQSYy

L2y OldzSt t SYSyld | SO RQl dziNBa a2dNODSa o{O02¢x ! 3Sy
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[ QF INR Odzf G dzZNE Sad aGNBE "™ ~° " Cotesimc: ~& A5 E S
territoire du Pays des Nestesprés de 1146 20 % de la population départementale

1/3 de la SAU départementale
Mais, prairies, elevage

exploitations y sont recensées en 2010
Activités économiques de proximité

On observe une distinction entre deux secteu Mitage et périurbanisation
agricoles dominants : une plaigeou piémont- ot se "

pratique une polyalture-élevage (essentiellement
bovins) et une zone de montagne au st

SaaSyidAasSttSySyi ok ass y a
02@AYyaln SO LINY GAljdzr yia L
Aux cotés de ces productions majoritaires, on recer’
également une diversité de petites productians
pisciculture, élevages de volailles, de poassculture, icorse 2
~ . s s e o 2
maraichage, transformation végétale et laitiére. ‘ >
F 2 2 Montagne et
piémont
- 30 % de la population
[ -:_J | départementale
SourceR S Q Ehamb@eSAgriculture, Urbanisme et e e 1/3 de la SAU
L o [ s départementale
Territoires Hautes Pyrénées, DDT65, Chambres o principalement herbagére
dQlF ANR Odzf G dzNB cp 3> !Hauie? OA I £/ M Activité pastorale, tourisme,
. » =5 52 pluriactivité
Pyrénées, Conseil général 65, 2013 ntacc ’ % Ftalement urbain en fond
R .. - 4 de vallée
1.2.1Productionsd, 1 61 | Adnk€ A DOi
La productionovins viande est dominante sur le territoire du Pays des Nestes, en particulier sur la
partie Sud. Les particularités géographiguespace de montagne, relief élegéet culturelles qui en
découlentg pastoralisme notamment sont a prendre en compte.
[ QS fe $awihsBst davantage présent sur le début de la zone de piémont
des exploitations de polyculture ou poly élevage apparaissent également.
90% de la production du territoire (Pays des Nestes) est une productio
viande bovins/ovins majoritaire.
Les éleveurs sont davantage tournés vers les circuits longs, qui impliquen
dépendance aumarch® . S| dzO2 dzLJ RQSf S@SdzNE & Syid R

1/ KF Yo NB RQ! 3NK Odzt (i dzNE tercitpirg, CC dllght€dde faimeRiezsh(iNestey Bafodries Bises, 02/2018

/| K YONB RQ! ANAOdzf GdzNB cp= ! INAOdz ( dzNB KB Yo 8 2 B vk 3 RHzO dz6 NMNNS 2 & B ! AN
du territoire, CCNestes Barousse, 09/2017

2 Recensement agricole, Agreste, 2010 in Portrait de territoire Pays des Nestes, CGET, Observatoire des territoires
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IARS& RS ftF t!/® /SLSYRIYyGZ om> RSa St SOSdz2NA 0602
en drcuits courts3

tla RQFOFGO2ANRY SNBNA 1S ft®OdeSad 2dz { FAyd DI dzRSy a
des services de transformatiois f QF 6 G G2ANJ RSRAS @2t AfftSa Sad O
La Coopérative des Gaves a Lourdes propose witeate découpe et de transformation multi viande
FAyaA 1jdzQdzyS alttS RQFroldGFr3aS RSa @2t AttSaod [ S
coopérative plusieurs fois par semaine.

‘N

La filiere fruits et légumes est minoritaire sur le territoitees exploitations sont souvent de petites
tailles et peu mécanisées. Les cultures sont variées

Surfaces

Les exploitations du territoire se caractérisent par une faible Surface Agricole Utile (SAU). Au niveau
départemental la SAU totale est de 2230 ha.

SAU moyenne par exploitation

Hautes Pyrénées25 ha(bDT65, Agreste 2010
Midi Pyrénées 48 ha(DDT65, Agreste 2010)
National: 61 ha(2013, INSEE)

Les foréts et estives représentent 90 du territoire départemental Avec une surface de 1000 ha
RQSadA@gSa 0O02fftSOGAPSa Si Sy@ANRBya monn St SOSdzNE?
département pastoral de France&DT65, Agreste 2010)

Les exploitations agricoles du piémont ont une surface Iégéremerérmype de celles de la zone de
montagne (CCAL), parce que moins soumises a des contraintes géomorphologiques (morcellement du
I dz NBft ASTz T2yRa RS @gIrtfsSa Xou

Les exploitations y sont également plus nombreuses. On compte environ 700 exploitations@atL.la C
contre 200 pour la CCAL

1.2.2 Aspect économique

[ S OKATFNB RQFFFIANBA RS I LINPRuzOaARPSUERAE O3S
pour 5190 exploitationsLe revenu agricole moyen en 2014 en Midi Pyrénées était di®Q®uros

3 Agreste Midi Pyrénées,les circuits courts de commercialisatisnDonnées n°66, avril 2012

4 KFENGS ! ANAOdzA GdzNBZ | NDlFyAayS Si ¢SNNAG2ANBE | dziSa e NBysSSas 55¢
Pyrénées, Conseil général 65, 2011, disponiblehsym//www.caue-mp.fr/espaceressources/uneharte-agricultureurbanismepour-les
hautespyrenees.htmlp9

5/ K YONB RQ! ANR Odzf dzNB cp= ! ANROdzA (dzNB S EaodhsiBaiseR 02/2018 MNR (i 2 ANB S/ /
/ K YONB RQ! ANKOdzA 1dzNB cpX ! ANKOdzf §1dzNB S Sya2SdzE Rdz GSNNARG2ANBIE /[ /
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LI NJ SELX 2A0GFGA2yd 5Fya fSa | 1daZiSa o0dNBogPBasx f QI
exploitation.(DDT65, Agreste, 2010)

Circuits de commercialisation

lesventesencircut O2 dzNII A NBLINBASY(iSyid wmms: RS OSQOKKSFIFINGS
Midi Pyrénées, 19% des exploitations vendent une partie ou la totalité de leur production en circuits
courts en 2010Agreste Midi Pyrénées, 2012)Dans les Hautes Pyrénées, ce chiffre est [égerement
supérieur avec 25% des exploitationd quat recours a ce mode de commercialisation. En 10 ans, ce

chiffre a progressé de 549 DT65, Agreste, 2010)

Une majorité de maraichers vend en circuits courts. Les éleveurs sont soumis aux contraintes du
marché mais se tournent de plus en plus vers iewsits courts.

Polyculture-polyélevage

Avicoles

Parcins

Autres granivores

Ovins-Caprins

Autres ovins caprins et herbivores
Bovins mixte

en

Bovins viandes
Bovins lait

Fruits

Viticulture
Horticulture
Légumes
Cultures™
Grandes cuitures

commercialisant
circuit court

Part des exploitations

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90%

Figure2 Part des exploitations commercialisant en circuits courts
{ 2dzNDS R BDTEEAGNESteIZD10)

6/ KI NIS ! ANAOdzA Gdz2NBX ! NbFyAayYS S ¢SNNRAG2ANBAE | dziSa ued NBySSaz 55¢
Pyrérées, Conseil général 65, 2013, disponible Isifp://www.caue-mp.fr/espaceressources/uneharte-agricultureurbanismepour-les
hautespyrenees.htmlp9

7 Agreste Midi Pyrénées,les circuits courts de commercialisatisnDonnées n°66, avril 2012
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Les exploitations agricoles occupdfb du-sol-pour 200 | ==

exploitations

SAU. 2846 ha dont 95% sont des espaces privé -

individuels
La majoritédes exploitations sont des élevages vian
(bovinsg ovins)

Importance patrimoniale et paysagére de la pratique ¢
f QSaidA@Ss SyeasSdz RS RSLINA
Repercutions 'du tourisme (éte et hiver) depuis  ur

RAT Ay S RQvesificatbradesadidEstet-de
circuits de vente.
Part des agriculteurs3%

Les exploitations agrites son

principalement localisées en fond de va

(carte cidessus

Figure3 Localisation des exploitations, CCAL

ORIENTATION TECHNICO-ECONOMIQUE DES EXPLOITATIONS

Px

Polyculture-élevage
Poly-élevage

Autres herbivores

Ovins et caprins

Bovins viande

Bovins mixtes

ONRERNE

Non renseigné

Nb : Autres herbivores = ovins,
bovins; caprins, prairies et bovins.

Source du graphiqueCitadia,
2015 in PLUi Aure LouroRays
des Nestes,
Diagnostiderritorial, mars
2017

Figure4 orientation technico économique des exploitations, CCAL

8/ KI YONB RQ! INROdzf GdzNB cp= ! ANAOdzA G dzNB St SyeSdze Rdz 6 SNNAG2ANBE
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1.2.4.Zone de piémont- Communautés de communes du Plateau de Lannemezan (CCPL)
et Communautés de communebleste Barouss§ CCNBY

1 700 exploitations recensées sur la CGEHN2014) | part des différents secteurs dans Pamploi total en 2012 :
, 246 sur la CCNBO010)

T[S y2YONB RQSELX 2A01
(CCPL)
- 30%pour la production bovingiande
- 40%pour la production ovine. 3904 emplois = Commerce, Transports,

1 Plus:de 60% des agriculteurs ont plus de 50bas EEes u Aden publique,
. Enseignement, Santé,
tendance est donc au: prochain renouvelleme

B Agriculture

m Industrie

= Construction

Act sociale

des ac.tlfs. Part des aariculteurs : 5.7%
+Une CUMA importante sur le plateau deannemezan  source du graphiqueSCoT Piémont, Pays des Nestes,

Diagnostic socioéconomique, 12/2016
Figures rart aes airrerents secteurs aans rempiol, CCPL et

Surfaces
PRINCIPALE ORIENTATION AGRICOLE

PAR COMMUNE EN 2010

I 0
(Source : données AGRESTE) Les surfaces agricolescupent 47% du sol

de la CCPL, pour 700 exploitations (en
o 5 10 km 2017)

SAU CCPI20031 ha

/N | sAUCCNB5932 ha

Productions:

La polyculture est plus présente sur le
Nord de la CCPL notamment avec les
productions de maisensilage, céréales
paille et oléagineuXen orange, jaune et
rouge sur la carte elessus a gauche).

Orientation technico-économique de la commune
B Bovins mixte

7] Bovins viande

] Céréates et oléoprotéaginewx (COP)

B Fruits et autres cultures permanentes

Bl Granivores mixtes

B Ovins et caprins

B Autres herbivores

Bl Folyculture et polyélevage

En blanc pas de données / données secrétmdes

La CCNB présente, sur ses zones de
montagne, unemajoi S RQSft S@S dzN&

Figure6 Orientation technic&conomique des exploitations, CCPL et CC

socioéconomique, 12/2016

9 Sauf indication contraire, toutes les données proviennentdefal Yo NS RQ! INA Odzf G dzNB cp X ! ANRK OdzA i dzNB
plateau de Lannemezan, Nestes @aries Baises, 02/2018u Communauté de Communes Nestes Barousse, 09/2017
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» | 8164 fermes en bio et conversion
« 1/4 des exploitations bio francaises

« Plus de 420 000 ha certifiés bio ou conversion
» Plus de 13.5% de la SAU de la région

HAUTES PYRENEES dz RQSELX 2A Gl GA2ya . Lh YIFIA& dzyS Reéeyl YAl

Nb. Exploitati . . P ipe s
e Seulementl67 exploitationsétaient certifiées en

2016 &4 dzNJ £ S RS L#voLiidd Y&y
ot e lgi: conversionsest cependant légérement adessus
34 HERAULT 774 36% de celle des départements voisins.
48 LOZERE 286 26.0%
66 PYREMEES-ORIENTALES 594 4.8% , . ipe s
09 ARIEGE 422 9.0% La répartition des surfaces certifiées et ¢
;i i:f_l‘;“eog’ﬁmw gg: i;;: conversion montre un déficit important pour le
32 GERS 1060  12.3% Hautes Pyrénées (voir -dessous) il faut
AT TR cependant rappeler que les surfaces d
81 TARN 460 13.6% exploitations du territoire étant de petite taille.
82 TARN-ET-GAROMNNE 410 15.5%

Figure7 Nombre d'exploitations en Bio par département ) .
Source des graphiquefgence Bio, Agreste 2015

Répartition des surfaces (ha) certifiées bio et en conversion par filiére et département en 2016

-
m] |
sao00 n
B
& 40000
£ -
| =
30000
-
- — =
20000 - -
I =
I -
_
= = | | = N =
10000 - |
I I | | I AR
o . . . -
11 30 34 48 66 09 12 31 32 % 6 81 82
= surfaces Bl Surfacs Corw. = Grandes cultures Bo “Srandes culturs Cony.
® Fruits e |éguimes Bio Fruits et légumes Conv. - Vigne Bio Wigne Coaw.

= PPAM Bio PPAM Cony, = Autres surfaces Bio Autres surfaces Conv.

Figure8 Répartition des surfaces certifiées Bio et en conversion

1.2.6.Un potentiel régional

10 Sourceg Agence Bio, Agreste 2015
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La région Occitanie est reconnue comme tigion importante en termes de production agricole. Elle
a aussi été reconnue en 2018 comnf tégion bio de France avec plus de 8000 exploitations en
Agriculture Biologique (AB) ou en conversion, ce qui représente ¥ des exploitations frafigaises
Agence Bio, juin 2018)

[ I NBE3IA2Y hOOAGIYAS | RSOfIINB fQlIfAYSYGlFrGAz2y O2
I ES&E aGNF 0S3aAljdzSa RS OSGiGS LREAGAIdzZS NBIAZ2YI S R
Qi les 19Projets Alimentaires deé€fritoire reconnus officiellement au niveau national, 7 sont en

Occitanie

- Tarbes Lourdes PyrénéelsJ2 NIi'S LI NJ £+ O2YYdzyl dziS RQI 33f 2YSN
- Pyrénées Cathared 2 NIIS LI NJ t+ // Rdz tl&&a RQhtfYSa

- Castelnaudary porté par la commune

- Montpellier Méditerranée- porté par la métropole

- Grand Pic Saint Lowgporté par la communauté de communes

- Département du Gard

- Midi Quercy- porté par le PETR

Agriculture

La Région Cccitanie est la 2éme région agricole frangaise avec 6g 970 exploitants. Ce qui
représente 16% des exploitations frangaises. Elle est également sur la premiére marche
du podium ae la production ovine avec 32% des effectifs frangais. 30% de la production
de viande, 73% de la production de lait.

Elle n'est pas en reste quant a la proauction de fruit et légumes. Elle occupe
respectivement la 28me avec 470 000 tonnes de légumes produites en 2016 et 4eme
place nationale

-
T %
B = o
s I
tme tme
2 REGION 1 REGION 2 REGION
AGRICOLE OVINE : PRODUCTRICE
FRANCAISE AVEC 32 . des effectits fangal DE FRUITS
9 970 EXPLOITANTS de la produchion de viande des wriaces rancanes
des expioftations frongases 73 % de Io production de lat

A\
g‘c

4’“93@54_‘1;.1 470 OOO
PRODUCTRICE TONNES DE LEGUMES
DE LEGUMES PRODUITES EN 2016

% des surfaces frangases

Figure9 Infographie, agriculture en Occitanie, https://www.laregion.fr/Megion-en-chiffres#AgricultureViticulture,
consulté le 03/07/2018

1.2.7Les démarches qualité
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[ QSTFSOGAT RQSELX 2AGFGA2YyEA &2dzda aAdyduedSley dzl £ A (¢
départements voisins (Pyrénées Atlantiquds) N3 Xingttrois signes officiels de qualité et
ROQ2NARAIAYS a2yl (2dziSF¥2Aa LINBA&SYyY Raontkebihes sbr leR S LI NI
secteur géographique du Pays des Nestes ou a proximité immédiate.

- Oignon de Trébons

- IGP Haricot Tarbai(nord du département)

- IGP Volailles de Gascognsur tout le départemenT f QF a a2 OAF GA 2y t 2 d
dzdz@ NXa satvegardd RS f 1 NI OS | SO f QF LJJzA  Rdz /
Biologique Régional.

- IGP Tomme des Pyrénéesdépartements des Pyrénédstlantiques, Hautes
Pyrénées, Ariége, une partie de laHaidd N2 yy S Si RS f Q! dzZRS o

- AOP Porc Noir de Bigorrell producteursur le Pays des Nestéen 2018

EN RESUME
[ Q! DwL/![¢!w9 5! t! { 59{ bo:

- Les eploitations sont depetite taille et les parcelles sont morcelées

- Territoire marqué par lerelief: Enjeu de déprise agricole et de sauvegarde
pastoralisme sur les zones de montagne

- Productionviandemajoritaire (bovins, ovins sur les zones de montagne

- 'y FILA0ES RSOSt2LIISYSyid RS tF FTAfASNS
impliqués

- [ @SyiS Sy OANDdzZAGA O2dz2NIa NBLINBaS:
départemental (Charte agriculture et urbanisme, Hautes Pyrénées, 2025% des
exploitations y ont recour€DDTE5, Agreste, 2010)

1Données Agreste, 2010
12 Charte Agriculture, Urbanisme et Territoires Hautes Pyrénées, op cit.

13| iste fournie par le consortium du Porc NoirRigorre, 2018
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.3 Schéma récapitulatif du contexte du PAT

TERRITOIRE

.Une population de 33 000
habitants

. 147 communes
. Un territoire essentiellement rural

.Une villeLannemezan, située au
nord (6500 habitants) en croissanc
et avec une forte présence
industrielle

. 70% du chiffre d'affaires du Pays
des Nestes reléve du tourisme (5
stations de ski....)

. Un territoire transfrontalier
(Espagne) ou les liens sont déja
créer (pastoralisme) et la volonté
de poursuivre un travail commun
existe. Les deux territoires sont
reliés par un tunnel ou les échang
touristiques se sont dans les 2 ser

M

.Deux secteurs dominants :
polyculture élevage en plaine
et élevage ovins et bovins en
zone de montagne

.Un acceés au foncier difficile
avec une pression tres forte €
zone de montagne et un
morcellement prononcé

. Une évolution des
conversions BIO vers des
pratiques en évolution

. Un maillage intéressant de
producteurs en circuits courts

Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestB$agnostic

ENJEUX PARTAGES

. Soutenir les agriculteurs en circuits
courts en leur ouvrant de nouveaux
circuits de commercialisation sur notfe
territoire

. Promouvaoir la richesse de notre
patrimoine alimentaire aupres de la
population locale mais aussi des
touristes

.Soutenir les systemes alimentaires
s'imprégnant du territoire

. Lutter contre le gaspillage
alimentaire, véritable enjeu sociétal
mais aussi ressource économique pour
développer les produits locaux en
restauration hors domicile

. Aller vers un changement des
habitudes alimentaires en travaillant
sur I'éducation au go(t

. Aider les populations les plus fragiles
a avoir acces a une alimentation saine
et de proximité

. Favoriser et impulser des démarches
d'appprovisionnement en produits
locaux et bio dans la restauration hofs
domicile
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2. METHODOLOGIE

2.1Un diagnostic partagé

Dange cadre de son Projet Alimentait§, t 84 RSa bSadasSa FFLAG €S LI NR |
qui découlera de ce diagnostic peut constituer une voie de développement économique, social,
environnemental, culturel et politique pour le territoireed élus et acteurs du territoire (agriculteurs,
intermédiaires, représentants de la profession agricole, élus, habitants, consulaires, EPCI,
F23a20AF0A2yaxy az2yid Faaz20Asa £ OSGGS RSYIFNOKSo |
de ce projet

La méthodologie du présent diagnostic a été réfléchie avec les agents de développement des EPCI du
Pays des Nestasconstitués en comité techniqueLJdzA & @ f ARS f 2NA RQdzy LINBY.
gui a également permis de présenter le projet etdéase rencontrer les différents membres. Ont suivi

plusieurs échanges afin de préciser certains projets et pour partager les données afin que tous aient le
YsYS yA@Stdz RQAYF2N¥I GA2yad t NBOSRS RQdzy O2YAGS
lieu ke 28 juin 2018 et a présenté les avancées du travail et notamment les résultats des enquétes

menées.
[ S tlFe&a RSa bééﬂéé aQsSaid olas adaNJ £tSa NBO2YY!
fQ ANRBFEAYSYGdlFANS SG RS | &Gohskuire sBri-pybjet aldmentalrdt | 1) dzS

territorial ». 4

Quels
partenaires ?
.9

Agriculteurs
et producteurs
Groupement de producteurs,

\
g".ﬂf ‘
lq‘.

Collectivités territoriales ’ ':
Services de IEtat \l 0’
Financeurs
Organismes d’appui
e

groupement d‘ilntléllglt:'&commiql._m -\“\\ \ \l-"f N Gcmﬂ I;eml:d'le lori
N = L res d'initiatives pour valoriser
J - - —~ Pagriculture et le milieuﬂral (CIVAM),
PFOJ et w Chambres consulaires, instituts
:::' 7})_ a Ilmentalre Parcs Maturels Régionaux (PNR)..
s territorial
associations de consommaleurs, - (PAT) !(? t ’
associations de parents d'éléve._.. 7 AN
e
V r’ ‘ Entreprises et coopératives
Y 1 de transfom‘latlon, de distribution
Acteurs de I'économie Cie= dfmm'.'_'e' ST
sociale et solidaire i de la
Producteurs, coopératives._. artisans, grossistos.

14 « Construire son projet alimentaire territorigl a A YA 3308 N8 RS f Q! INAK Odzf 1 dzNBE Sié R
disponible suhttp://agriculture.gow.fr/fcomment-construiresonprojet-alimentaireterritorial, consulté le
02/07/2018
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Les membres du Comité de pilotage sont les suivants

f Q9

(V)]
g
>
O
(0p))
Q)¢
¢
(0p))

- [ 2tfSOGABAGSAE GSNNRG2NRIFT Sasx ({
o Communautés de communes
o DRAAF Occitanie
0 Conseil départemental des Hautes Pyrénée
0 Pays des Nestes
- hNBFyAaySa RQILH1JzA Si RS NBOKSNDOKS
o Parc Naturel National des Pyrénées
o DNRAzZLISYSy(d RQ! ANROdzf GdzNB . A2f 23A1jdzS o6D! . 0
o / KI YONB RQI3INAOdzZ (dz2NB cp
o / KIFYoNB RSa YSGASNBR Si RS fQFNIA&LlY
o / K YONB Rdz O2YYSNOS Si RS f QAYyRdzA(GN
- Entreprises et coopératives de transformation, distribution, commercialisation
o tflFiSTF2N¥Sa RONVLIONR DA AA2KY SYSPGRQ! ANR Odzt
0 Hopital de Lannemezan
- 1 0GSdzZNE RS £ QSO2y2YAS a20AlfS S a2t ARIFANB
0 Association Croquez Local
0 WFENRAY A deQantdauS NIi A 2 y
- Agriculteurs et producteurs
o SICA Porc Noir de Bigorre
o Producteurs

I G
RS

La composition du comité de pilotage2 yi f Sa YSYOoONBa az2yid RS2t y2Yad
fQAyaulryid RS YSYoNBa RS tF &2 OA SleScotsangnateuss@u [ S L
@dz Rdz N £ S jdzQAf & LISdz@Syid & 22dzSNX¥ [ QSyljdzsiS YSy
de commencer & communiquer autour du projet.

2.2 Une structuration autour de quatre axes

Objectifs de chaque thématique

Le diagnostic suivra quatre thématiques qui, toutes, doivent permettre de réfléchir a la mise en place
RQdzy LIX | ypro®ugibnOréstagrafidn collective, consommation et initiatives locales et justice
sociale. Pour chaque thématiquks comité de flotage aRSFAYA RS&a 202SO0ATFax
recherches.
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Initiatives locales

/2
RS LINE

dZA¢ {lifce sociale

yazyy
S
f

2 0 dzl

’ ’ |

Connaitre le visage Connaitre les Identifier les acteurs Appréhender les
RS f QF 3N O dP#igursiattetes locaux et les initiatives différentes

territoire, alimentaires de la citoyennes pour mieux  organisations sur le
62 YLINB Y RNB Pepdation payignieux les accompagner territoire et favoriser

de produits locaux et~ Créer de la synergie f QF LILINR OA&AA2Y
faire émerger des entre producteurset en produits locaux
outils structurants consommateurs
(Développement de la
consommation)

Une méthodologie particuliere a été appliquée a chaque axe. Les volets production et consommation
aQF LIJzA Sy d Sy 3ANI YRS LI NIAS &dzNJ R6Enjpags stiyateg § S& 3 R?2

Production

wAnalyse de la production : récolte de données agricoles actualisées
uEnquéte producteurs (Mai 2018, 33 répondants)

uRecensement / édition de la carte des producteurs en vente directe su
Pays des Nestes (123 recensés)

Consommation

wAnalyse des besoins et pratiques alimentaires : Enquéte consommateu
(Mai 2018, 190 répondants)

uEtat des lieux des marchés de plein vent

Initiatives locales et justice sociale

uEtat des lieux et analyse des mobilisations citoyennes et associatives
(entretiens) autour de la justice sociale, du lien producteurs consommat
et de la sensibilisation au bien manger

ubDon alimentaire

uEntretiens avec les personnes ressources

Restauration hors domicile

wActualisation des données de restauration collective : enquéte cantine, appui su
diagnostic« Etude restauration collective du PEY@R 2011

wAccompagnement des projets de territoire (cuisine centrale CCPL)

oEtat des lieux et analyse des initiatives portées (entretiens)

wGaspillage alimentaire et tourisme

uRecensement des structures de tourisme social
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2.3 Méthodologie des enquétes producteurs etonsommateurs

Les enquétes ont été diffusées pendant 4 semaines durant le mois de mai 2018 par différents créneaux.

[ Sa aAdSa AyaSNySi RSa 9t/ L SiG RSa&a he 2yiG NBflFe&sS
important de réponses. Lapress&a | f SYSy (i LISNX¥A & RQl dz3 Y S¢gnia®eNJ f | O
des Pyrénées, La Dépéche du Midi, Scoop it (voir annexe 2 scan des articles).

Les résultats de ces enquétes ont été présentés en comité de pilotage au cours duquel ont été
proposées des pii S& RQlFOQUA2yad 5SS LXdzasx fSa YSYONBA R«
propositions. Cellesi parcourent donc le diagnostic sous forme de pastilles et seront synthétisées en

partie 8.

1 Enquéte producteurs

[ QSyljdzs (S LINE RdzO( S dzNyaa Afyd!ISNWEdY (OYEYiF ¥YBF (it RI LINE
en produit locaux.

Le questionnaire était a destination des producteurs vendant la totalité ou une partie de leur
production en circuit court sur le Pays des Nestes.

[ QSyljdzs GS I S SoisN&nhai 2818ch SomptedIrépandaintS Y

Elle se base sur tecensement des producteurs en circuits coudfectué par le Pays des Nestes. Ce
NBEOSYyasSYSyild AyuSNBASY(d t Q200 aAr2y RS f QSRAGAZY
mais égéement des touristes. Pour ce faire, nous avons procédé a une actualisation des données des
LINE RdzOG SdzNB NBIFfAaSS f2NE RQdzy NBFSNBYyOSYSyd Lkd
se rendre compte des évolutions importantes dans le secteur dgrien quatre années (arréts
RQFOGAGAGSEasY OKIFIy3aSYSyida RS LINPRAZOGA2Yy dPDPD) [ Q20
LI NGSYFNRAFG SGFAG RQsONB ¢S L) dAa SEKIFdzZAGAT LR &AA

La carte, éditée durant le mois de juillet, répond a une demande tant desugreagrs que des
consommateurs. Elle sera diffusée dans les offices de tourisme, les EPCI et les mairies et disponible en
téléchargement.

Le Pays des Nestes a recerds¥b producteurs qui commercialisent en vente directe
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La production sanimale:ccomprend::leg
ovins, bovins-: et:;équins.c L

passagede 126 producteurs recenses
LINE R dzO i pag

caprins,

t MO H

60
des ©as dde ddoubled :* gmm
. . E «Figurel0: Productions des agriculteurs et fabricants recensés
productions.)Nous avonsdnelu 2.
au recensement cles:rartisan] & 16 . - 16
i El 8
limentaires (regroupés-dans I{ #* . = . .
alimenta (regroupés-da ) - ]
Categorle AUtreS prodUItS) en pra;imale Ianimale ’ - v planees Versichage B‘;:l:‘sg;'\:e. BDT;:::;S'

LES DIFFERENTES PRODUCTIONS VENDUES EN CIRCUITS

COURTS
(TOTAL : 132 PRODUCTIONS)

{volailles)

NdoA @u2eyort RIQdzyi Sde

plantes,
boissons,
poissons...

leur part et e |deur
LIHiNT A O Kabdlafe A 2itfrialk

fnQitey ONJ 3 S

ASYy 1jdzS LSdz RQF INR Odz
relances, ceuxi se sont montrés plutdt ouverts ef
SyliK2dzaAl aiSa e NBLRYRN

Lesbiais a considéresont le faible taux de réponses
St tS Y2RS RQSyljdzsdS Lk
dzy OKIy3aSYSyid RS f Q2 NRN
intitulés, d0 au caractere oral et spontané de

discussion.

OGSNNRG2NAFE | EAYSY
MODE D'ENQUETE DES REPONDANTS dz &l y
_ Mails; 5
—Rencontre; 1

- Retour papier; 2
Téléphone; 19 _ jZ[:l | Yg
J- NJF 2 A

Sur le marché; 6

De méme, la longueur du questionnaire et le mode de . ) .
Figurell Mode d'enquéte des répondantEnquéte

diffusion initial par voie informatique ont été des frein, g cteurs

RFya €S RSNRdzZ SYSyd RS &, , . . _

Production Nombre de producteurs répondant

Production animale 13

Autres (farine, pain, confitures,) 7

Maraichage 6

Production animale volailles 4

Fromages 4

Miel 3

Total général 36
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' TAY RQF@2AN) dzy SOK PRODUCTIONS DES REPONDANTS i RS
la répartition des productions recensés lor fromages; 4
RS fQSRAGAZY RS s 2 ovins; tfS t

avoir unediversité de productionsdonc de
problématiques et enjeux différents.

Autres produits :
gateaux,
confitures,
safran; 5

Cependant, pour plus de facilit¢é dans
traitement des données, les producteurs or
été regroupés dané catégories Production

. ~ bovins; 9
maraichage; 6

animale (bovins, ovins, caprins, éaui R

production animale ¢ volailles (poulets, — ) S . N
R Figurel2 Productions détaillées des répondanEnquéte

canards gras), Maraichage Fromages, producteurs

Apiculture et Autres produits regroupan.
notamment les artisans alimentaires.

On notera le passage de 33 répondants a 36, en raison de doubles productions (viande/miel,
viande/fromage, viande/gateaux). Cette séparation a été faite pour 4 producteurs dont nous avons pu
I G2ANI | 8aST RQSEtSYSyida adzNJ £t Sa RSdzE LINRRdzOGA 2y ad

Les exploitations

15exploitations dans leadre familial,dont tous les contre 11 hors cadfamilial (26 réponses)

MT NBLRYRFY(GE &dNJ He O0pdaiz0 a2yid aSdfa t GNI OF AT

La SAU des répondants varie de 0,08 a
hectares. La moyenne est de 27.3 hectaB&f¥o
des agriculteurs interrogés ont une surfac
d'exploitation inférieure 428 hectaresLes plus
petites surfaces correspondent en majorité au
exploitations de maraichage.

SAU MOYENNE (EN HA)

w
=
=]
L
o
a] -
"
-
—

MARAICHAGE PRODUCTIOM  APICULTURE FROMAGES FRODUCTION
ANIMALE - ANIMALE
VOLAILLES

(La catégorie Autres produits)y y QI LJt
en compte dans le graphiquedgssous en raisor
RQdzy &aSdzZ NBLRYRFYyOG L

Figurel3SAU Moyenne- Enquéte producteurs

@)

Enquéte consommateurs

[ QSYlidzs 0 S O2y a2 YYl (:S8ardie leSpfatighB attdRtesyblinenfai@d d& S H
la population pour mieux créer de la synergie entre producteurs
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[§ jd8&GA2YYFANB | SGS RAFTTFAAS RdNIyid €S yvz2ia R
dzy AljdzSYSy G Sy A3y 3F NGS Opzizih s NBYSBY INBBNT I ySYyNBd [
fSa YsYSa oAlAA [jd2S tQ8Sylidzs (8 LINERAZOG S dzNE o

Vingtcing commentaires ont été émis a la fin du questionnaire domt |j dzA & | f dieyivé f QA Y A
jdzS tSa O02yaz2yYYl (Sdz2NE 4 atighiclailR 8tYsony RiSibdékau thefheaeS Ay T
fQFfAYSYGUlrdAz2y® / Syd NBLRYRFIyGa 2yaG flAaas f SdzN&
| dzE NBadz G G& RS tQSylidzsiS S | dz LIN22SG FEAYSYydil

Lt Sat G2d2iSTF2Aa A YLIR NI atighien g, pefteeipsr Kirdgiondzitafie | dzii NI
RFya £8 OFRNB RS fF LREAGALIdZS NBIA2YIES RS fQFfA
408340 RSNRdA S& Sy YsYS G8YLA O6RQFONAE t 2dAy0®
annexen®40 @ [ QSyljdzs S O02yaz2vYYlI {iSda2NBE aSNI R2y O O02YLX Si

#Q’;

Aliméntuﬁon. ona enct;re le clwi.ic |

- 190répondants Lieu de résidence des répondants
- 90% répondants pour leur résidence principale

- Une majorité de réponses des habitants d€BAL et Il
CCPL.

Une diversité de profils sociprofessionnels malgré

- Une majorité dfemmes(69%)
- UnemajorittRQSYLX 28S4& d6co0

- Une sougeprésentation des personnes de moins de " OCAL = ccne
CCPL Hautes Pyrénées hors Pays (3)
30 ans i . n Gers (1) » Haute Garonne (1)
- (une seule personne de moins de 20 ans a répondu « Pyrénées Atlantiques (1)

Figurel4Lieu de résidenceEnquéte cosommateurs
- Revenu moyen mensueintre 1 000 et 3 000 euros /

ménage y py € U
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AGE DES REPONDANTS QUEL EST LE NOMBRE DE PERSONNES
DANS VOTRE FOYER ?

Moins de 20 ans
0%

20 - 30 ans

Plus de 4
9% 4% .
Plus de 60 ans 4 personnes _—1 personne
255 19% 15%
30-45 ans
35%
45-60 ans 3 personnes
31% 20%

2 personnes
42%

Figurel6 Age- Enquéte consommateurs Figurel5Nombre de personnes par foydenquéte

consommateurs

Alimentation et budget

Question récurrente lors de projets ou études autour des produits locaux, le prix des produits sera
abordé dans les parties suivastdl convient donc de rappeler que la part du budget consacrée a

QFt AYSyidlGdA2y Said Sy olAadaasS RSLWzia fSa yysSa a:
f QLI OKFd RS LINPRdzA 1& f 201 dzE NBLINB&SY(HS SyO02NB dzy S

EN MOYENNE, QUEL EST VOTRE BUDGET _ _
ALIMENTAIRE MENSUEL ? Tendance nationale a la baisse de la part

% = o %

budgel O2yal ON®K t f
Plus de 400 euros
23%
Part de la dépense de consommation alimentaire dans le revenu

1 ) p brutetla de des mé de
—_ Entre 100 et 1960 & 2014

200 euros

28% —— Part de l'alimentation dans le revenu disponible brut

= Part de l'alimentation dans la dépense de consommation des ménages

Entre 200 et 400___
euros )
44%

en %
40

35

Figurel7 Budget alimentation mensuel moye&nquéte *
consommateurs =

BUDGET MOYEN MENSUEL CONSACRE A
L'ACHAT DE PRODUITS LOCAUX

_—Moins de 50 o
curos 1960 1966 1972 1978 1984 1990 1986 2002 2008 2014
24%

De 100 a 200 euros
22% ]

Source : Insee, compres rationaux bose 2070,

De 50 a 100 euros
46%

Figurel8Budget alimentaire mensuel consacré a l'ach.
de produits locauxEnquéte consommateurs
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2.4 Le calendrierde travall

Novembre 2017:
Convention avec la DRAAF pour pré lancement du PAT du Pays des Resteigres rencontres de travail

( )
Janvier 2018
ler comité technique: présentation de la démarche, mise en place d'une méthodologie

. J

( )
Avril 2018

Définition de la méthodologie et liste d'acteurs a rencontr&6/04/18: %' comité de pilotage : Validation par les
membres des axes de travaltlaboration des enquétes producteurs et consommateurs

- J

( N
Mai 2018:
Diffusion des enquétes producteurs et consommateuksancement du recensement des producteurs

Début des entretiens Restauration Collective et Justice sociale
\ J

Juin 2018

Analyse et traitement des données des enquétBestauration collective et Justice sociale : Poursuite des
entretiens - Travail sur la carte des producteurs en vente dire@®comité technigue : présentation des
résultats des enquétes et des avancé@s juin : 2 Comité de pilotage

4 N
Juillet 2018:
Restauration collective : Poursuite des entretiens et actualisation des dorGsespillage alimentaire

Justice sociale et dons alimentaires : Poursuite des entretiedgion et diffusion de la carte des producteurs en
vente directe- Livraison prédiagnostic a la DRAAF Occitanie

- J

Septembre 2018

3eme comité de pilotage : 27 septembre 2018 (livraison diagnostic aupres des membres du COPIL, premiere défin
d'un plan d'action)

Novembre 2018 Décembre 2018

Candidature a 'appel a projet Programme national pour I'Alimentation ZI® + Candidature reconnaissance label
PAT.
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2.5 Liste des personnes rencontrées

Initiatives locales

dza }f!lséce sociale

33 producteurs 190 consommateurs Initiatives locales: Restauration
interrogés répondantsa - E;f;g‘éﬁz 'OSia‘éit i Ccollective
tQSylidsds = o des Baronni - SCIC Resto Bio
ysans des baronnies Conseil
Sensibilisation: Département#5
Distributeurs: - GAB65 - Légumerie CC
- BioMan Alimentation - Maison de la Nature et Val d6Adour
- Carré fermier de I O0Envir« Plateforme
- BioCoop . . Mangeons Hapy
Justice sociale Chambre
- Jardin deCantaous doéagricul ture

- Bio pour tous (GAB
Secours populaire) Restauration

- Restaurants T our
- Secours Populaire Cé’"meECIlaife
- alnéa

- LePré Vert
- Le Castera
- Lerefuge de
| 60ul e,

2.6 Définitions adoptées

Circuits courts

[ S YAYyA&G8NB RS fQF3INAROdzZ (dzNB SG RS uimodddeYSy dl
O2YYSNODAIfAAFGAZ2Y RS& LINE R tivénte dilecieNd pradiictedau |j dzA & O
consommateur, soitJt NJ £ I @Sy iS AyRARBOG 3I 4 dO2Azy R EniBedZ v A Iy dizC

f QSELX 2AGLHYyd SiG €S O2yazyyYl (S dz2N®w

Justice sociale

/| 2y &A RSNBS ded uateSixes micdisiresut N2 AN YYS bl A2yl f RS G
2dza A0S a20AttS8x SyiGSyRdzS Rl ya arifiéh ddd KessoldtesR QI O A
FfAYSYyGdFANBE Si RPouftadd. OO0sa t fQlFfAYSYyidlidiAzy
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Restauratiorhors domicile

« La réglementation frangaise distingue la restauratiocommerciale> (restauration traditionnelle,
cafétarias, libreserviceyestaurations de type rapide) et la « restauration collective » caractérisée par
la fourniture de repas a une collectivité de consommateurs réguliers, liée par accord ou par contrat.
Ces deux entités composent la restauration hors foyer (RHF), appeléeesizggation hors domicile
(RHD)»*®

La restauration collective regroupe 3 principales catégorlagestauration scolaire, la restauration

ROSYGNBLINAAS SO tF NBadsoaaNt GA2y RIya €8 R2YFAYS

La restauration collective sera envisagée dansdeond axe de réflexion qui est dédiée a cette
problématique en raison du caractére mobilisateur et fédérateur de -©llgui est notamment di a

dzyS YAaS Sy YINOKS RSa LRtAGAIdzZSA Llzof AljdzSa LI2 dz
des restawants collectifs.

[ I NBadGlFdaNF A2y O2YYSNODAFES aQAyOfdz2NF S3IFfSYSyl
tourisme, importante sur le territoire du Pays des Nestes.

15 5ocigtés de restauration collective en gestion concédée, en restauration commerciale et approvisionnements de proximité
Rapport CGAAER n°16060, 62 pages
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%4! 4 $% , 6/ & & 2 ANDEREN BRODUITS LOCAUX

Au niveau nationall producteur sur Svend en circuit court (2% des exploitant$)

I fQSOKStfS RS aARA te&NBySSazr wmdiz RS& SELX 2A
production en circuits courts en 2018greste Midi Pyrénées, 2019)

lesventeserOA NOdzA & O2dzNIia NBLINBaSyaSyd Wms: Rdz OKA

3.%0A0 AA 16861 £EO0A

RAPPEL METHODOLQGIE LES DIFFERENTES PRODUCTIONS VENDUES EN CIRCUITS
COURTS
[ QSRAGA2Y ROQdzyS OF NI o moucons GSy s

directe du territoire était entendue dans |
convention signée avec la DRAAF Oca&tpaur

fS

et de poursuite du recensement des productel
a donc été effectu¢ 126 producteurs ont dong

2

458

8

&

fIryoOSYSyid Rdz t! ¢o

QD
[e=kN
>
N
<,

5

16 14

16

13
. | : a B
m N =

Nombre de productions
]

o

été identifiés. On retrouve une majorit T M e confurs,

RQStf SPHSdzNBESE OS ljdza & o AL GARY
de cette productin.

[ QSYyljdzs S LINRPRdAzZOGSdzNAE | LISNXY¥Aa ROQAYGSNNRISNI oo
recenseés.

BaAyAaisNBE RS f QI 3N Griget/agrdzitiBe.gSul.fr/¢dBsonimatiodmanygelotad | G A 2 v X
partout-en-france
17 Agreste Midi Pyrénées,les circuits courts de commercialisatisnDonnées n°66, avril 2012

18 Charte Agriculture, Urbanisme et Teri 2 ANB & | | dziSa t e8NBySSasx 55¢cpX / KIFIYONBA R

des hautes Pyrénées, Conseil général 65, 2013, disponibletpoiwww.caue-mp.fr/espaceressources/uneharte
agricultureurbanismepour-leshautespyrenees.htmlp9

2017/2018


http://www.caue-mp.fr/espace-ressources/une-charte-agriculture-urbanisme-pour-les-hautes-pyrenees.html
http://www.caue-mp.fr/espace-ressources/une-charte-agriculture-urbanisme-pour-les-hautes-pyrenees.html

“[Li M

T ONAL POURJ]
(7 nCGRAMME NATIONAL POLE
ENTATION

MODELE| xLZg\)t’s,
AVENIR | | e NCSICS

3.1.1Les ventes en circuits courts ou vente directe

[ RSYFYRS SEA&aGSz Si

f Sa

Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestB$agnostic

Quel pourcentage de votre production vendez-vous en
circuits courts ?

=
=

g

5 8 B

100 100 100 o

(%]
=

[=]

fromages maraichage production
animale -

volailles

autre (pain,
farine,
confiture, ...}

apiculture

En pourcentage de volume de production

Wentes en circuits courts m Ventes en circuits longs

H
83

51

production
animale

LINE RdzOG SdzNB yQ2y G 3ISY S
Pour |la ccatégorie« Autre », lle
(bl dzEveyh Q F INNKDBSte LI & ¢

fa lprod LINE RdzOQ i A2dfie Y QS &
pour certains:antisans.

Nousrnotons;que-les-volailles
n@nt pas-demaa se vendre-en
circuits ccourts (vente idirecte
principalement). Les maraichers
et producteurside fromages

vendentégalement latotalité de leurproduction-en circuits-courts.

Figurel9 Pourcentage de la production vendu en circuits cour
Enquéte producteurs

Les lieux de vente les plus répandus sont la vente en directe a la ferme pour 39% des producteurs et

la vente sur les marchés (27%).

La majorité des producteurs se dirigent vers un o
deux segments de vente uniquement.

La multiplication de ceugi demande du temps de
prospection et de logistique. Pour la restauratio
O2YYSNDAIESE tQ2NAIAAYS

Rdz NBAaGl dzNF G SdzNX» [ | t¥e
ceuxOA a2yl az2dSyid t fQ
produits locaux dans les menus. Plusieurs producte
relévent aussi lasélection des produits(morceaux
nobles, légumes moches) qui existe lors de la ve

LIEUX DE VENTE EN CIRCUITS COURTS

Magasin de Restauration

producteurs __ 4%
4% |

__ Supermarchés
5%

Ala ferme (ou
_livraisons par le

producteur)
39% 4

O« (V)
W<

Commerces de _
détail
145

T

Sur les marchés _——
27%

LJ NJ RQI dzi NB a
AYGSNYSRALI ANEB

aS3aySyyiaun ks
ONBail dzNJFigureZOLieux de vente en circuits cowBnquéte
producteurs

oSy uosS LJZ UZNJ | O1 U401
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3.1.2Des ventes et une communication qui ne prennent pas nécessairement appui sur
les labels mais sur la relation directe producteticonsommateur

.S dz02dzLd RS LINE RdzO( S dzNX voieQuhidukduzitcSsyr (e boBchea Drgilfler St £ S Y
pour communiquer autour de leurs produits. Les réseaux de connaissance sont trés_..

actifs, notamment au niveau des terroirs et sous entités géographiques (Basonn‘\
grttsSsSaxoed [ O2yFALFLYyOS AYRAAGS LI N € —"C2yylAaal
importante.

La confiance et la communication orale des informations améne a un relatif désintéressement des
producteurs pour la labellisation officiellel. f & nf; @eSnAnié2e générale, pas besoin pour vendre

leur production. Certains en reconnaissent toutefois la nécessité pour vendre leurs produits par
RQIdziNB&a o0AlFA&d 002YYSNOSa RS RSOGFAEXZ YIF3AlFaAAYyaA
producteurs disehtoutefois avoir des pratiques raisonnées, et communiquent sur celleans les

moments de rencontre directe avec le consommateur, instaurant ainsi«urmfiance réciproque

entre producteurs et clients

Je ne veux pas du label Bio, donc je fais visiter pour-
preuve de mon travail est mieux que Big@’roducteur)

Les démarches qualitéentendues au sens large, sont toutefois plébiscitées. 6 producteurs sont
labellisés AB, 4 ont le label rouge et éspectent le cahier des charges de Nature et progrés. 8

LINE RdzOG SdzNBE RA&Sy(d sGNB RIFya dzyS RSpfddiIBKsSur R QI I NA
33 (au minimum) qui se sentent engagés dans une démarche qualité. La majorité des producteurs
ayant wne labellisation officielle la trouvent importante ou trés importante.

e R oSttAaldAzy . &adzaOA0S RS&a NBIOGAZ2YyaA |
AB O2HG&X Rdz LINARE FAYIESX RATFAOMZ 6Sa R LILINE OA
sacurure @ maniére critique (positionnement éthique, contestation des critéres).

BIOLOGIQUE

«/ QSad fl ljdza tAGS ljdzA =
effort, assure la fidélité et le développement
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3.1.3Motivations et satisfactions degproducteurs pour la vente en circuits courts

Les réponses aux gquestiongQuelles sont vos motivations a proposer vos produits en circuits
courts?» (31 réponses) et 8i vous éprouvez une satisfaction dans votre activité de valorisation des
produits locaux, a quoi estlle due selon vou8» (27 réponses) se rejoignent et regroupent les
YsYS& ARSS&RS T NFded flR&aABRdzI0S R2y O S y2YoNBE RQ2 OO0dzN.

guestions.
ldée b2Y0oNBE RQ2 OO0dzNJ
sur les deux questions

al AGNRAS Rdz LINRPRdzZA i 2 dza lj dzQ 38

qualité

Meilleure valorisation du produits, meilleurs revenus ou 30

revenus plus diversifiés

Aspect relationnei lien avec les consommateurs 27
ValorisatoneNB O2yy | Aaal yOS Rdz YS 16
CFrOAfAGS RS YAaS Sy dzdzdNB 14
Engagement pour une agriculture plus durable 6

AFRSt £t RQdzyS FIFOAfAGS RS YAaS Sy dzdzoNB LI dzNJ OSNI
de production trop faible pour sdiriger vers des circuits plus longs, les producteurs sont engagés dans
f Sa OANDdA GA O2dzNIia LIRdzNJ RQlI dziNBa NI Aaz2yao

Lameilleure valorisation des produitd, QF dz3YSy Gl G6A2y RSa NB@Sydza Siak2d
30 fois dans le discours des producteurs. Pour les éleveurs, qui sont bien souvent en situation de
dépendance au marché agroalimentaire dans lequel les prix de revient sont bas, cet aspert est
important et est souvent a la raison qui a mené a proposer des produits en vente directe.

A travers la vente directe (ou en circuit court), la majorité des producteurs interrogés ressentent une
satisfaction reliée da mdli NA &S RS { S dzMIvdniNPrRposkriun @athiit ljelz@alité et

pouvoir fournir une tracabilité directe au consommateur est un atout pour les enquétés. Plusieurs
RQSY(GUNB SdzE &a2dzZ A3ySyid fQAYLERNIFIYOS RQAYy&(!l dzNBNJ
souvent.

Celien avec les consommateursiont nous avons parlé un peu plus haut, est plus directement

a2dzZA A3YyS £ HT NBLINRAS&AD [ @SydS RANBdpieSehce lj dzQSf ¢
du producteur apporte[nt] une valeur ajoutée au produiProducteur)Les producteurs sentent une

envie de la part de leurs clients de consommer local. Les clients recherchent ce contact direct avec les
personnes qui produisent sur le territoire du Pays des Nestes.

De ce contact avec le consommateur qui biemve&nt émet un retour sur le produit participe du
sentimentde@ | t 2NA Al GA2Y SiG RS NBO2y((ité A B6adpribe8)S Rdz YSGAS

En outre, certains producteurs et artisans alimentaires engagés dans des démarches de qualité
touchant la plupar du temps a la question environnementale (agriculture raisonnée, utilisation de
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LINP RdzA Ga OSNIATASAO SLINRPAz@SYyd RS €t aldAraFl OlAazy
engagement pour une alimentation plus durableité a 6 reprises).

LNRE Ij dzQ2y € S& AYUGSNNRIAS &dzNJ £ S& RAFFAOMzZ (Sa LI dzN.
guestion du temps passé en présentiel ou sur des taches de logistiques (appels aux clients, transports,)
(70% répondants). Vendre en circuits courts siggpone polyvalence, et demande une bonne gestion

du temps.

3.2Etat de la demande

32.1& 01 NOAT AAO AGAAEAOO AO AEOAOEOO AA AEOOOE/

Ou acheteavous vos courses alimentaires et a quelle fréquefice

Sans surprise, les moyennes et grandes surfaces sont les circuits de distribution les plus fréquentés
pour les achats alimentaires. Environ 30% des consommateurs déclarent asthatentdes produits
locaux ersupermarchés.

Les marchés sont également u
circuit de distribution privilégié Fréquences d'achats et circuits de distribution
méme pour un panier classique m Trés souvent (une & plusieurs fois par semaine) B Souvent (une & plusieurs fois par mois)
65% deS répondants déCIaren Rarement (moins d'une fois par mois) Jamais

aller au marché souvent ou treg
souvent. On retrouve donc les
marchés comme le premier
créneau de distribution des
produits locaux.Considérant ce

81
74 6o
plus en détails sur les marché II II II II II -I

109 111

76 &0

Nombre de répondants

résultat, nous nous pencherons

Engrande et  Surles marchés Encommerce Autoproduction En magasinde Directement En hard discount

danS Ia. pI’OChaIne pal’tle (5 mayenne traditionnel produits Bio auprés du
wSYF2NDSNI t QIO e (roucherc producteur
locaux).

Figure21 Circuits de distributionEnquéte consommateurs

Les achats en vente directe

auprés du producteur se font de maniére occasionnelle au regard des autregsmdel
O2YYSNOAFtfAAFGA2Y LRdzNJ €S LI yYASNI Of F aadAljdzS 6c m:>
producteur directement. Cependant, il apparait en deuxieme position pour les produits Id0aux.

peut donc supposer que les consommateurs savent quedexiucteurs proposent des produits en

dSYyiS RANBOGISP® Lfa 2yiG LI NF2Aa NBO2dz2NA t O0Sa @S
fréquent dans la consommation alimentaire totale.
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Fréquence d'achat de produits locaux par créneau de

distribution

90

20 80 77
w 72
5 10 62 61
T’é &0
& 50
& a0
2 30
£
520

Sur les marchés Directement chez le En commerce Dans les En magasin de
producteur traditionnel (&picerie, supermarches produits biologiques
boucherie,..)

B Trés souvent  ® Souvent Rarement Jamais

Figure22 Créneaux de distribution poles produits locaxi- Enquéte consommateurs

des répondants se disent

Parmi ceuxci, 47% disent en acheter régulierement (toutes les semaines).

ETES-VOUS CONSOMMATEURS DE A QUELLE FREQUENCE ACHETEZ-VOUS DES
PRODUITS LOCAUX ? PRODUITS LOCAUX ?

Mon
595 Plusieurs fois par Mpoins d'une fois par
semaine mois

8% 7%

Qui

95%%
Toutes les

semaines
a47%

1 a 2 fois par
mois
38%

Figure23 Fréquence d'achat des produits locaux

Figure24 Consommation de produits locaux -
Enquéte consommateurs

Enquéte consommateurs

LES NON CONSOMMATEURS DE PRODUITS LOCAUX

Les consommateurs qui disem¢ pas consommer de produits locag&) évoquent laifficulté a les
trouver y 21 YYSYG Sy GSNX¥SadzBORBNYFRBY I &4 2 RS
personnes).

Quatre personnes évoquent flranque de tempgt trois soulignenun prix trop éleve

Deux personnes rapprochent les produits locaux uniguement de la viande.

Deux personnes font référence a la qualité des produits, qui ne donnent pas forcément des gar
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EOO

Principal bassin de vie du
0 SNNRG2ANB I &8
Lannemezan, laCCPLest la

communauté de communes lg
plus fréquentée pour les achats

alimentaires.

La CCNB est la moins fréquenté
en raison notamment du manque
RQdzy L#®tS dzNDI A
commerces moins développée
Ce territoire est, de plus, tourné
vers le Comminges. Cependar

ces chiffres sont a
raison du faible taux de répoes

relativiser er_

35

30

25

En %

15

10

=]

20

Dans quel secteur effectuez-vous principalement vos courses
alimentaires ?

36

23

B4

2 21 2 3 I
|
Lannemezan Capvern La Barthe de  Armmeau Saint Lary Sarrancolin - Saint Sarp Hors Pays
Neste Soulan  Loudenvielle Laurentde des MNestes

Meste

Figure25 Secteur d'achats aIimentaireEnquéitie consommateurs

des habitants de cette communauté de communesPourles habitants du secteur Neste Barousse, le bassin de

{ SO0 S dzNJHles Rroduid® K |
locaux :

Rappel 47.5% des répondants
font principalement leurs courses
alimentaires sur la CCPL, 39% ¢
la CCAL

On remarque que les secteur!
LING

RQlI OKI G&a RS
plus nombreux, plus variés.

Lannemezan eBaintLary Soulan

2 w
n =

[}
=]

=
=

En % de répondants
=
e

wn

est aussi a cheval sur le Comminges et ses produits locaux
(Consommateur)

Dans quel secteur achetez-vous principalement
vos produits locaux ?

8

22

55 6 ] [
3 I
Saint Lary Sarrancolin -Saint Laurent
Soulan  Loudenvielle de Neste

Lannemezan Capvern La Barthe de  Arreau

Neste

Sarp Hors Pays

des Nestes

CCPL CCAL CCNB

Figure26 Secteurs d'achats de produits localBngquéte consommateurs

sont les secteurs ou les consommateurs achétent le plus ddupiolocaux.

Des secteurs pas ou peu fréquentés pour le panier classique, sot Y@ S & G A &

produits locaux.Ainsi 6% des répondants affirment acheter leurs produits locaux principalement a la
Barthe grace au marché de producteurs du digtamatin.

3.2.3Produits achetés:

2017/2018
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Quels types de produits achetez-vous le plus souvent ?
LeS pI‘OdUItS fI‘aIS et IeS BTrés souvent B Souvent Rarement Jamais
LINR RdZA & RQ :.,
JNP U a 210 109 115 115
. o 101 %) 102
les produits les plus B w00 8 8 &
z & 80
souvent achetés. S o
G 60
5 4
E ; J J J J
=
0
Fruits Légumes Céréales - Produits Deufs Viande Poisson Alcool et Conserves Autres
Frais Pates- aitiers autres {plats produits
Epicerie boissons cuisinés, (safran,
dgumes plantes
préparés,...) aromatiques,
confitures,
géteaux a la
broche,...)

Figure27 Produits achetés le plus souverlinquéte consommateurs

Quels produits locaux achetez vous le plus souvent ?

120 113
w 100 56
£ BB B9
g BO &
o
=1
@
= 60
w
=
¥ 4
5 4
E
o
Z 20 I I
o -I - . | [ |
Fruits Légumes Céréales - Produits Eufs Viande Poisson Alcool et Conserves Autres
Frais Pates- laitiers autres (plats produits
Epicerie boissons cuisinés, (safran,
Iégumes plantes
préparés,...) aromatiques,
confitures,

giteaux a la
broche,...)

B Trés souvent B Souvent Rarement Jamais

Figure28 Produits locaux achetés le plus souvdBhquéte consommateurs

La viande, production majoritaire du territoire, est le produit le plus achdtéalement.En effet,
la production est majoritaire sur le territoire et les réseaux de connaissance et la vente au cas par
cas avec un carnet de contacts fidélise et implique les clients.

Si ledruits et Iégumessont tres souvent achetés dans le parikssique, ils le sont moins souvent
dans le panier de produits locaux. On peut supposer que les consommateurs ne parviennent pas
toujours a acheter ces produits localement. lls restent néanmoins le deuxiéme type de produits
achetés de cette maniére aprésviande.

Lesproduits laitiers,pourtant achetés régulierement, sont rarement achetés localement.
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Quels sont vos 3 principaux critéres de choix lors de vos achats alimentires
(question 5192 réponses)

Fraicheur (144, 75% de
I'échantillon)

(/;
&
/\V'
$
S
/@V‘
Y
S
S s )
&
\4/27 Saisonnalité (132, 69%) ‘%
< D ¢
S
Q
S
%5
S
&
N
N
(@)

g J
( )

Origine géographique (104
Rapport qualité prix (103)
g J

Figure29 Criteres de choixEnquéteconsommateurs

[ Q2 NR IAY S HeS pradNis lelit Kilgalz$ troisieme position pour les critéres de choix
déterminants pour les consommateurs, qui prouvent donc un intérét pour la tragabilité des produits.
Acheter un produit fabriqué localement permatéanmoins de répondre aux deux premiers criteres,

en ce que les kilométres parcourus sont moindrésproduit est donc plus frais, et peut étre récolté

¢ pour les fruits et Iégumesa maturité.

hy y20S G2dziST2Aa |jdzS  eneddbadla ddport B RREHNK AU dudjlegS S a
o0& LINAE 6O0OAGS LI dzNJ Sy geetNeBujfibrecivec IR §unlité Nl a2 8fr& | v (1 & 0
recherchéd [ | ljdzZ- €t A0S &aSYotS &S NI LIINRBOKSNI RQFG2dzia :
sains, borpour la santé (cité par environ 39% des répondants).

La reconnaissance de la qualité pasigne officielo [ 6 St w2 dzZ3Sx ! . X0 S&ad AYLR

0
MKo RSa NBLRYRIYy(Ga Syg@aNRyod {Sdxfa w: RSa NBLRYR
pour dhoisir leurs produits.
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Consommer local est vu comme une pratigue positive

En effet, quand on demande aux consommateurs leurs rattims pour consommer local, on note
peu de réponses Reu important> ou «Pas important> quelques soient les affirmations proposées.

Néanmoins, on distingue lgea 2 dzi A Sy t f Ql» 2ddne grendicdeNdotivetich Qlest S
consommateurs du Pays desdtes. Cela rejoint ce qui a été dit un peudmssus a propos des réseaux
RS O2yylAaalyOSs SG4 RS tF F2NIS LX I OS |ljdzQ2 O00dzLIS

Quelles sont vos motivations pour consommer des produits locaux ?
140

120

128
107
100 8 88

i 71 78
60
40
20

0

Nombre de répondants

Soutien & llssontdemeilleure llsontunimpact  llssontmeilleurs Réduire vos Pour le temps de
l'agriculture locale qualité (fraicheur, faible sur pour la santé kilométrages rencontre,
golit) I'environnement alimentaires d'échange avec le
producteur
W Trés important Important Peuimportant Pasimportant

Figure30 Motivations pour l'achat de produits locauEnquéte consommatesir

«/'S ljdzA YS &asSvyoftS AY
producteurs soient rémunérés correctement ¢
ne deviennent pas des bienfaiteurs de
f QKdzY yAUGS AYyOl LI of
propres besoim/ QSaid fI O2yR
continuent a produire localement de bons
produits.» (Consommateur)

2017/2018



R (B o
MR | S Teys

y des
MENIR | =% B SIQ_@ Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestBsagnostic

3.4 Tendances de consommation

3.4.1Une hausse globale de la demaerd

58LJzA & dzyS RATFAYS RQIFyySSas 2y NBYINJdzS dzyS Y2
OASY YIy3aSNI SiG RS I ljdzazatAdS RSa FftAYSyida Oz2yaz®
courts sont globalement vus comme quelque chose de positiflegrermettent premiérement de
NEONBSNJ Rdz t ASy | @dSO £S LINPRdAzOGSdZINE R26&teRS 02y Yy
RQdzy LINPRdAZA G Y2Aya GNIYyaF2N¥YS OKAYAILdzSYSyd Sai
développe, un travail sur le déeppement de laconsommation de produits locaux a donc un aspect

Y20Af A&l GSdzNJ SG L2 dzNNF & QI LIz SNJ &ddzNJ £ QSy G K2 dza A |

«Lf & | dzyS SY@ASs dzy Y2dz@SYSy¥@ProlRSeur¥F 2

«'yS IANF YRS YIFI22NAGS RS LISNB2YYySa as
@Sdzii (2dza Fl @2NRASNI f QSO2y 2 YWSnsbrdeieurj S

Comment pensexous faire évoluer votre consommation de produits locaux
RFya fQFryyYSS t OSYAN

53% des consommateurs souhaitent augmenter leur consommation de produits locaux

47%| pensent la maintenir

ne dit vouloir la diminuer
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Une forte demande pour les fruits et [égumes

Quand on demande aux consommateurs quels produits locaux idbka#eraient acheter et
consommer davantage, on remarquee forte demande pour les légumes et fruits frais, suivis de
LINERAzOGA2ya FYyAYlfSa 0OALKYR®DI AdvdeT 4 INA WD RizE Bar Sty'liA
produits transformés suscitentruintérét moindre.

Comme expliqué adessusla production de fruits et Iégumes est minoritairet difficile sur le Pays

des Nestes. Accompagner la structuration de la filiere peut en conséquence, étre pertinente au vu de
la demande et sera a envisager sur un temps plus lbegydépartemens du Gers et de la Haute
Garonne ont des volumes de prodimts plus conséquents. On retrouve des producteurs de ces
départements sur le marché de Lannemezan notamment.

Quels produits locaux souhaiteriez vous acheter davantage ?

[
Bom
==

[
=]
==

Nombre de répondants

& o & 5 & & & > &
& & .\@o& oe,é & & G\f . & &
& ¥ & @« g & o &
& § & & n &
N: & B K § 3
¢ 2 ) ¥ 7
= & o< =
N ra\’ t\\}
Cﬁv 3 & Q@
& &
& &
o

B Trés intérésséle) Intéréssé{e) = Peu intéréssé(e) Pas intéréssé(e)

Figure31 Quels produits locaux souhaitereaus acheter davantage-Enquéte consommateurs

La recherche de lieux présentant une diversité de produits

La réponse «n marché dédié aux produits locama été choisie 89 fois (47% des répondants). Les
marchéssont le principal créneau de distribution des produits locaux qui satisfait globalement les
producteurs et les consommateurs. La demande semble donc porter davantagessigientification
simplifiée des produits locaux sur les marchés et un regroupementduxci au méme endroit

Il en va de méme pour les supermarchés, dans lesquels existent déja des initiatives, mais peu visibles
et peu conséquentes. Développer ce créneau de vente intéresserait pres de 50% des répondants.
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La réponse la plus citée esh magasin de producteurs (citée par 163 personnes sur les 190

répondants).

Encore une fois, ce résultat détonn
RQdzyS RSYIlI yRS R&

f Q2 damsNiB méme espaceOn peut
NI} LILINE OKSNJ OS NBa
a20ASGFtS RQ2 Liinfaiy
également de la spécificité du territoire
En effet, tous les secteurs ne sont peé
accessibles rapidement et facilemen
Regrouper les produits locaux perme
Ré&iter de multiplier les déplacements.

Quels moyens de distribution vous encourageraient a consommer
davantage de produits locaux ?

Livraison a domicile [N 28

Commander viaInternet [N -°

Paniers distribués en points relais chez les commercants [NNNNEIEGEGNE 3

Paniers distribués au sein des mairies, communautés de I
communes, offices de tourisme,...

Des marchés dédiés aux produits locaux [N =°

Un rayon dédié dans les supermarchés [N o3

Un magasin de product eurs [géré par les producteurs eux-

mémes) 163

1] 50 100 150 200
Nombre de répondants

3.4.2 La question du prix

vdzQAf aQl3raasS RS
RFya tSa RSol da |

Figure32 Moyens de disibution - Enquéte consommateurs

LINERdZA G&a 20l dzEX NBIAA2Y | dzE 2 dz

dzii 2 dzNJ RS £ Q1 008 4& t dzyulventf AYSy

également la question du prix. Les éleveurs ressenteabfeurrence de la grande distributigrie

prix au kilogramme de leurs produits

étant supérieur pour combler leurs charges. Les artisans

Y N

alimentaires disent également ressentparfois une difficulté a vendre a cause du prix. La
communication sur la qualité fournie par les producteatdabricantslors des rencontres en direct
avec les consommateuest alors déterminante.

. . I En effetdavantageque le bas prix,
Quel pourcentage du prix seriez vous préts a - A . > _ oo ‘
. N oQsau S -Mbalit@# NI  LINA |
payer en plus pour un produit fabriqué o
localement ? e:‘st co~n5|der,e lors des actes
- 21 R QI QK ésucansommateurs du
£ 70 Pays des Nestes semblent étre
?; £0 53 majoritairement en  capacité
£ RQIF OOSLIGISNI dzy f S3ISNI
?'j 30 * 20 avor un produit de qualité, et qui
£ a2dziASyyS tQSO2y2YAS
5 4 . A N
= 12 — des répondants se disent préts a
le ne veux pas Jusqu'a 5% Jusqu'a 10% Jusqu'a 20% Plus de 20% payer un prOduit local 10% plUS
payer plus cher .
cher que le prix « grande
Figure33 Capacité de surco@ Enquéte consommateurs distribution ».
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3.4.3Jours, horaires et distances :

Quel(s) jour(s) de la semaine voumnviendrai(en)t le mieux pour faire vos achats en produits
locaux? (192 répondants)

v Mercredi
pour 34% des répondants Le principal frein de mon foyer a
v _Vendredi consommation de produits locaux est

pour 38% des répondants 6dzRISU FEAYSYyUl AND

. fait de ne pas avoir, par exemple, un maga:
v Samedl dédié (et correct en colt) qui soit ouvert a c
pour 60% des répondants horaires assez large€Consommateyr

De préférencde matin (38%) eten
soiréea partir de 18h (31%)

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

4 Le second comité de pilotage (28/06/2018) a amorcé la réflexion quartiGaxes
R Q 2 dz@ 8dsXrdabldS surfaces. Le comité pourrait suggérer aux maires des commune
limiter les ouvertures des enseignes de grande distribution les dimanches etdogis dfin
de ne pas mettre a mal la fréqoiation des marchg premier créneau de distribution des
producteurs locaux.
4 [ YAAS LI NI SONARG RQdzy OF f SYRNASNJ
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La distance

On constate donc une demande pour des lieux présentant | 4t
RAGSNEAGS RQ2FFNB AYLERNIFyG§
contexte majoritairement rural du territoire. Les trajets domiceilg
travail ou domicilezone de consommation converge
majoritairement vers Lannemezan, polarité principale d
territoire. Contrairement a un milieu urbain dense, |
consommateur a accés a ungfre plus disséminée dans le
territoire comme on peut le voir sur la carte des producteurs {(

circuits courts (ci contre).

w»
Q)¢
[N

La disance kilométrique implique également un temps de trajet parfois peu compatible avec les
horaires journaliers de vente. Le Pays des Nestes présente certains secteurs, non situés a proximité
RQdzy | ES N dzi & MIaRY SNy 1 SniepdusldiiidbientdnioSCeaing i NI A
producteurs soulignent cet aspect comme une difficulté pour la vente diféctee recours
systématique a la voiture peut également étre un probléme pour certains consommateurs. Les
navettes proposees par les mairies enanunautés de communes vers les marchés étaient et sont
utilisées par les personnes agées notamment.

Combien de kilométres étegous préts a faire pour acheter vos produits locaRx

Plus de20 Km
8%

Moins de /10 kKmi
3 0

wdza Ijfd20 Kim)

Le prix, les horaires et disponibilités ainsi que la distance kilométrique aux produits locaux sont a
penser. Pour leurs achats alimentairesgsl consommateurs cherchent la facilité et une bonne
optimisation du temps.

A 4

FNByyASa Sid dzy RS tIF @FrffsS

Pl
w
ax

195 §dzE LINR RdzO G S dzNE&
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Cependant, comme on a pu le voir un peu plus Hastcritéres qualité apportent une valeur ajoutée

pour laguelle le consommateur adapte ou peut adapter ses pratigu€mace a cedreins la
connaissance des producteurs et la sensibilité des consommateurs peuvent étre des leviers pour la
NBdzadaAidS RQdzyS OlAzyo

Prixraisonnable et juste pour les producteurs
+

Offre diversifiée dans un mémkeu
+
Accessibilité Horaires et joursR Q 2 dz@ S NJi dzlile distRricd Kilofétrique
+
Produit de qualitégaranti par la proximité avec le producteur

3527 £l AGEI T O 0060 1A 11T AAI AO 16EAAT OEOT A

[ S tle8a RS&a bSadisSa (NI OGIAfES RSLHzA & dzy OSNIFAYy
@ Sad FT2NISYSyid LINBaSyiaSe Lt aSvyoftlAd R2yO AyidS]
sur les produits locaux.

La question des limitesdd £ 2 OF f | SGS NBOIZNNBYy:GS t2NBR RS tQSftl
LldzA & f QSylidzs (S a8 a2yl OSYGNBSa adN) f 84 @NERAOG
Paysdes Nestégs b 2dza y QI g2ya Sy OS &Sy &cipatibnde pgrodizicteds’ y R NB
situés en dehors du territoire lors des enquétes statistigesS & 02y OSNYy Sa 2y a4 T Al
ROAYO2YLINBKSyaAz2y

Lf FIFdzZRNIAG dzyS YSAff
(Consommateur)
La proximité kilométrique
avant tout :

Une grande majorité de répondants (91%) voit un produit local comme un produit cultivé, ou animal
élevé a proximité du domicile, dordcune distance kilométrique restreintePlusieurs collectivités et
OKSNOKSdzNBE & Qlisténce2ds BoSkifoinétrésdzii sdrdit assez large pour permettre des
volumes de productions intéressants, ou sur les limites du bassin de production, notion que chaque
territoire doit définir en fonction des spécificités.
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Etre vendu par le
producteur lui-méme
21%

Etre de qualité
supérieure
9%

SELON VOUS, UN PRODUIT LOCAL DOIT:

(181 REPONDANTS)

Disposer d'un
signe de qualité
(AB, AOC,
margue local...)
8%

Un produit
cultivé félevé a
proximité de
votre domicile
91%

Donner des
garanties sur le
mode et le lieu
de production

B2%

QU’EST POUR VOUS UN PRODUIT
ALIMENTAIRE LOCAL?

Un savoir faire traditionnel
5%

Une production
agricole ou
alimentaire lie
a un territoire
4%

Figure34 Un produit local doit . -

Enquéte consommatesi

Figure35Un produit local c'est .z

Enquéte consommateurs

Pour 62% des répondants, un produit local donne des garanties sur le mode et le lieu de production.
Selon eux, il répond donc a la demande de tragabilité et de qualité.

21%R S &

02y &a2YYLl (S dNE

Felyi

NB LJ2 ¥ R dz

averdB pacile A Y LI2 NI

producteur lurméme. Les associations faisant le lien entre les deux (Croquez Local, La ruche qui dit
oui) ont intégré cet aspect au moment des distributions, pendastjlelles un producteur au
minimum doit étre présent. Cette présence permet de communiquer sur la qualité du produit, et de
développer des relations de confiance et de fidélité.

QAR Siydnidil $

bifoAYSY G ANB Rdz

G SNNRMRG2ANS

1 Quel est ou quels sont selon vous les produits alimentaires caristigues du territoire?

[
bien quef S

NG L2 ¥y
t
produits ou de plat.

9 Viandec 174 occurrences
0 Le mot «iande(sp cité 76 fois

o0 Le «Porc Noim est cité 36 fois

0 Bovinscg 41 fois dont le mot weau» cité 13 fois
0 Ovinsg 57 fois donc le mot agneaux» cité 29 fois

1 Fromages; 69 occurrences

1 Gateau a la broche; 33 occurrences et 7 pour les tourtes

9 Haricot tarbaisg 22 occurrences

I Miel ¢ 26 occurrences

1 Oignon de Trébong 5 occurrences

Un seul plat traditionnel est cit? A f & gatb@raavec Rdscurfrehces.
48 I O83GS ldSadrzy SOFAdG tAGNB® [ S F2NI
ASY 1 @SO tQFIOGAGAGS MEANRIORESY W EdE Vi@ dz
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b[ QF 3820AF A2y RSa viahdNPosudze (P x<Mig apgidgsgrodyits

répondants & se considérer commengn consommateurs de Provenantde l'animal, quel est

produits locauy @ . A Sy 1j dzQl ySOR2 (A |j dz§ lechorgit"lpcd's?» NB L2y aSaz
de consommation de viande est une tendance nationale
« Nous ne sommes pas
consommateurs de viande don
nous n'en n'‘achetons pas

DES EVOLUTIONS DANS
MODES DE

CONSOMMATIONS A Cnmpusltlcm du panler alimentaire en 1960, 1990 et 2014

PRENDRE EN COMPTE g 100

1990 2014
en %
25
Au niveau national, on
constate unebaisse de la 20
consommation de viandge
Sua fQlFdzaysSydal =
des plats préparés,
principalement achetés par ™
le biais de la grande
distribution. : I I
7 | I
A Pain Viande  Poisson Plan:. Frulix Pn)duls Eoissons  Boissons
et préparés SuCrés alconlusea non
Mesurer pour comprendre céréales Ia ltages Iegumes aloolisges
In S e e Source : insee. comptes naticriaux bose 2070,

2017/2018



| Pays

MODELE NS
MENIR | =% CSICS  Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestBéagnostic

~——

4. DESSYNERGIE®# 5$) %2 %. 42% , 60/ &&2 % %4 , !

4.1 Structurer pour développer les ventes en circuits courts

A la question« Souhaiteriezvous renforcer la part de vos SOUHAITERIEZ VOUS RENFORCER LA PART DE

ventes en circuits courts dans les années a véhi, VOS VENTES EN CIRCUITS COURTS DANS LES

, , , . ANNEES A VENIR ?
seulement 7% des répondants répondent par la négati (28 REPONDANTS)
Cependant presque laoitié des personnes enquétés fon .,
référence a leur volume de production, dont les limites so volume de

production

déja atteintes (et vendues la plupart du temps). Dans fimité
majorité des cas, les producteurs soulévent des difficul o
pour le développement de leurs ventes @rcaits courts.

oui
50%

Figure36 Renforcement des ventes en circuits courts
Les éleveurs plutdt favorables mais contraints Enquéte producteurs

7 des 10 éleveurs (production animale hors volailles) ayant répondu a la question souhaiteraient
NEBY T2NOSNI £ SdzNB @Sy Sa Sy RANSGites oht diduzion 31 1 NB L
O2YLX SEAGS RS tI t23AaGA1jdzS £ YSGGNB Sy dzdzNB ol

Les maraichers tributaires du volume de leur production

Tous les maraichers interrogés vendent actuellement la totalité de leur produatianireuits courts
(marché, paniers et ventes a la ferme). Travaillant sur une zone aux caractéristiques climatiques parfois
compliquées, les cultures sont tres variées, pour diminuer les risques. La charge de travail demandée
LJ2 dzNJ f QS E LJX 2 Anid: ieav@uhe & Fpibduction lellaNdiircharge de travail est donc le
principal frein a travailler pour le développement de la filiére.

/Le travail autour de la structuration des filieres doit se pencher prioritairementesideuXilieres

que sont laviande et & maraichage [ I LINBYASNB LI NOS [ dzQAf, aQl A
reconnue par les habitantss S 1j dzQSt S O2yylF Al RS& RAFFAOMA GSa
courts. La seconde doit également étre pensée car les fruits et Iégsmmésninoritaires epourtant

recherchés sur le Pays des Nedtlest N2 RdzA i RQF LJIJISE SG FSRSNI GSdzNE

& QF LJJdz2 SNJ adzNJ OSGGS FAEASNE LI2dzNJ £ YyOSNI dzyS DS NA
locaux.
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4.2 Laviande: produit majoritaire et emblématique du territoire
/

4.2.1Les ventes en circuits courtse développent mais restent encore minoritaires

- 50%udes éleveurs hors volailles vendenoins de 30% de leur production en circuits courts
jlay28SyyS Said OSLISYRIFEyld RS ncop: OSYyRdzS Sy OAN
taille vendant la totalité de sa production par ce biais)

QUEL POURCENTAGE DE VOTRE PRODUCTION LIEUX DE VENTE DES ELEVEURS
VENDEZ-VOUS EN CIRCUITS COURTS ? 1 13
2 12
~ %)
% 10
g g
@
n E [
2 E 1 3 5
2 1 1 1 1
. - |
EN DIRECT :.:\ LA PAR DES SUR LES MARCHES POUR LA
FERME OU PLATEFORMES ET RESTAURATION
LIVRAISOMNS) ASSOCIATIONS
PRODUCTION ANIMALES HORS VOLAILLES VOLAILLES W production animale production animale - volailles
Figure37 Pourcentage vendu en circuits courts {ERande) Figure38Lieux de vente (ERiande)

- 100%des éleveurs (hors volailles) interrogés recourent avémte en direct a la ferme,
souvent organisée de la méme fagon, qui consiste a appeler une liste de clients endemont
fQFolGdr3ST LI2dz2NJ SyadzidS RAAGNAROAZSNI £ @Al YR
livraison a domicile.

42251 A OAT OA AT AEOAAOA NOE OAI T OEOA 1T A DPOT AC
La majorité des éleveurs évoqueanhe meilleure valorigtion de leurs produits vendu a un prix

j dzQ-Bhélates fixent ewnémes. Les revenus sont donc meilleurs par ce biais. La vente en direct est

@dzS O02YYS I azfdziAzy €I L} dza FlLFOAf{S £ YSGGUNB Sy
empéchant@ 1 f £ SNJ GSYRNB &dzNJ £ S YI NOKSX0O @

Plus de la moitié des éleveurs interrogés (9 sur 15) lient la satisfaction dans leur activité de vente avec
la reconnaissance et la valorisation de leur métidre lien avec la clientéle, fidélisée, est important.

Les élevers disent avoir ainsi un retour sur la qualité de leurs produits. La maitrise de leur produit et
la tracabilité pour les consommateurs est également un aspect récurrent dans le discours des éleveurs
interrogés.
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[ @SydaS t fF NBadldaNIGA2YyS O2YYSNODAFES O02YYS
éleveurs interrogés qui soulevent la question de la sélection des morceaux, et donc de la gestion des
pertes ou morceaux non voulus.

4.2.3Abattage et transformation: Des infrastructures éloignéesu codt important

Lieu d'abbatage en fonction du lieu

d'exploitation (hors volailles)
Lieu d'abattage (hors volailles)

! CCAL 6
12 réponses . )
Bagnéres de Bigorre 2
Saint Gaudens 5 e e
. - Saint Gaudens - Bagnéres de Bigorre 1
Bagnéres de Bigorre
CCNB 2
Lourdes [Coopérative des Gaves) 2 Saint Gaudens 2
CCPL 4
Saint Gaudens - Bagnéres de Bigorre 1 Bagnéres de Bigorre 2
2|

Lourdes (Coopérative des Gaves)

Figure39Lieux d'abattage (E€Viande)

Les éleveurs se dirigent vers les abattoirs de Bagnéres de Bigorre et de Saint Gaudens (Peyssies dans

la Haute @ronne pour la viande chevaline). Les producteurs de la CCNB semblent se diriger plus
FHOAESYSYydG t {FAyd DFdzRRSy&asz LI N LINBEAYAGS 3S23N
RQ! dzZNB S Rdz [ 2dz2NRYy 20f A3S S aorthieR (RistzDde duedds + LI
Saint Gaudens = 54km).

[ /22LISNF 6AQ®S RSa DI@Sa Sad @dzS 02YYS dzy 2dz
transformation (découpe notamment) mais le co(t du service et parfois important et se répercute sur
le prix de la viade. (distance La Barthe de Nestdsourdes = 58km)

La logistique (charge de travail, colt du trajet, outils de transports réfrigérés et non seulement
isothermes) est un aspect important pouvant dissuader les éleveurs a augmenter le taux de leur
producton vendue en circuits courts, en raison dedpercussion des co(ts sur le prix de venteop

cher par rapport aux prix proposés dans la grande distribution notamment.

des éleveurs interrogés font référence au
[ S& YSYOoNBa& Rdz O2YAGS |dRéitintéedsahtide tthsaille? & (& 2 dz
f QS@l tdad GA2y RS&a o0Saz2iaya SaG tF FlrAraloAftAd
RS&AGAYS Sy LINA2NRGS FdzE St SOSdzNE R2yid S8 -
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t FNIFYyd Rdz YsYS O2yail i Rhordabattyindy JaideSauBeds), &t ptofetS R S
de création de salle de découpensformation multiviande sur la commune de Gourdan Polignan est
Sy NBTfSEA2Y Rlya t£S8 OFRNB RS fQStF62Nr A2y Rdz t
des Pyrénées Hiles Garonnaises.
5Flya £S OF RNBE Rdz LINRP2Si RS g L£andinges avait agcé dn S :
HaMmn dzyS SGdzZRS LI2dzNJ £ ONBIGAZ2Y RQdzy | GSf A
réaliser de plus en plus de velReh NB Ol S ®&d @IXBA NI Al RS ONBSNI dzy
souhaitent de valoriser leur production animale. Afin de rapprocher le consommateur du produc
fQF St ASNI RS RSO2dzJS L2 dzNNF A G LINPeudgcar&dsds) dézE
GNF YyAFT2NYSNI £ GAFYRS @2ANB RQI f f SNJ 2dza |j dzQi
(Site internet de la CC Pyrénées hautes Garonnaises, porteur du PAT Comminges)

Pourf QF 6 GG 35, leRabie tadd 21d repbrisds & mpeut nous amener a des conclusions
NELINBaSyilGlGABSad 5SdzE St SPSdzNBR 2y (G f SdzNJ LINR LINBS
dziAfAaSyd €Sa FolGd2ANBR RS {lAy(d DI dzRSya 2dz hNR S

La viande, production majoritaire du territoirest le produit local le plus Vdl
achetée [ QA Yl 38 Rdz GSNNRG2ANB LISdzi a¢ . dzNd OS i
consommateurs, la qualité du produit est concomitante non seulement§
Y2RS RQStS@I3Ss YrAaa S3aALESYSyid R
est également une valeur ajoutée pour laadjté et les ventes.

Un abattoir est un service public, autant pour lesvélrs, les
commercants que les consommateurs. Que pe@sazdza R
FYAYlFf ljdzA FLAG onn L nnn
(Consommateur)
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Elevage des difficultés pour les ventes en circuits courts

1 Des installations faites majoritairement dans le cadre familial

1 Une clientéle souvent fidélisée et appelée au cas par cas

T 1YyS YI22NAG G 2ANFEFAS@S8MBASEl OSyidS RANBOGS
contraintes sanitaires)

1 Vente de la totalité de la production en circuits courts pour les volailles

T [ Sa O2HG&a RQFoFddlFr3aIS Si RS RSO2dzlJS 6a8MHIBIA
viande, parfois rédhibitoire pour les consommateurs (concurrence des grandes surfaces) et qui

limitent le développement des ventes en direct.

T pre: RS& St SOSdZNE AYyiSNNRIASa F2yid NBFSNBYO

1 7 éleveurs sur 10sperent renforcer les parts de ventes en circuits courts dans les années a v

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

90dzRS F LINRT2YyRAS RSa FHGdSyiSa RSa StSg

Se rapprocher du PAT CommingssividuLIN2 2S i RQ2dziAf RQdzy

Engager un travail de réflexion du produit viande dans la restauration commerciale
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4.3 Fruits et léegumes: une offre déficitaire mais recherchée par lesonsanmateurs

6mardOK SNAR 2y i NB LIBgdrtdstués sur 1@ SGP elz3 surSa CCAL
13 mardchers ont été recensésur le Pays des Nestes

Des activités récentedJne seule exploitation était installée avant 2013 et 4 répondants sur 6 se sont
installés durant les deux derniéres années dosel dans un cadre familial.

4.3.1Une production vendue sans difficulté e& proximité des lieux de productions

lesmar®ODKSNB AYOISNNRISa yQ2yid LIa RS YIf t (GNBdz@SH
rapidement.Toute leur production est vedue en circuits courts de proximitépuisque la majorité

des produits se vendent dans un rayon de 50 kilométtesie rencontrenpas de difficultés majeures

pour la vente en circuits courtst vente directe, méme si le temps de vente et de logistiquaalede

une bonne organisation.

LIEUX DE VENTE DES FRUITS ET LEGUMES 0oU VENDEZ-VOUS LA MAJORITE DE
(6 REPONDANTS) VOTRE PRODUCTION ?

Magasin de
producteurs; 1

A la ferme (ou
livraisons par le
producteur); 3

A moins de 50 A moins de
kilométres de 30km de

Commerces de
détail; 1

I'exploitation I'exploitation
50% 50%

Via une
association -
Supermarchés;
0

Sur les marchés; 3

Figure40 Circuits de distributio(EP-Maraichage) Figure4l Aire de ventdEP¢ Maraichage
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[ @SyGS aQSTFSOi tdne prideipdlemBngs répondaRisksgr® veGident sur lds |
marchég

Répartition des ventes des maraichers par lieu Les ventes sur
{pourcentage de la production vendue - 5 maraichers répondants) A = z
f QSELX 2A 0

a5 as les marchés
représentent le

principal créneau de
distribution avec

w»

irz2y

AT

R ]
oD NS mam [ =1

Pourcentage de la production vendue

10 10 .
90% environ du
volume de
A la ferme (ou Surles Via une Magasin de  Commerces de Supermarchés Restauration .
livraisons par marchés association - producteurs détail pl‘OdUCtIOh Vendu .

Ie producteur) groupement de
commandes

Figure42 Répartition des ventes par lie{EP¢ maraichagé

P YINIAOKSNEB &dzNJ c FFFANXSY(d f SdzNJ Sy 3 &SdAS yyiQ R&
OSNIAFTASET OSLISYRIYyGEZ m LINRP2Si RS O2y@SNREAZ2Y O0A?2
labelNature et Progres. Cette préoccupation pour la qualité proposée est importante et participe a la
satisfaction des producteurs a proposer leurs produits en vente directe.

4.3.2Projets de développement et de structuration de la filierenaraichage

Parvenir a une augmentation du volume de production sans répercussions importantes sur la charge
RS UGUNY@FAft Said fI RAFFAOMZ GS LINAYOALI S RSa YI NI
doivent composer avec des conditions climatiques pe@f2 NI 6t Sa t f QF OGAGAGS D

La question du foncier doit étre abordée.

La/ KI YO NB R Qi NINGIOMEE f0RZNBSdzNI dzy LI | Y m&Rachagd O[S@ LR Bdv S
de favoriser des volumes de productions plus importants, posuite faire le lien agc la plateforme

Mangeons Hapy les légumes étant peu nombreux et demandés. Pour celzhdenbreR Q! I NA Odzt G dzN
a2dzKFAGS aQlF LILKRSNE ARANA S NEHAZRKASNE RS2t LINBAaSy
RQSELX 2A 01 GA2Y RI Obley del pbuireadads es vofurhes §lE anporténks LOn

peut alors imaginer un regroupement de maraichers, qui impliquerait un travail sur le collectif (CUMA),

outils de communications groupés, ... La priorité est de parveagsarer le débouchénotamment

via la plateforme) pour rassurer les agriculteurs et RSNJ f QAyadGl tt F A2y ®

LeGAB 65orte la méme ambition de développement et structuration de la filiéere maraichére, mais
dans le domaine Biologique cependant. Pour ce porteur de projet, une attentitioydre doit étre
' LILI2 NI SS RIEya €S YFIAYGASYy S S RSGSt2LIISYSYld RC
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EN BREF

[EmARaItHWAE O det pbtD:OproXuctiRnS\@nduadSniidvithiS@ent LINB- R dzQiitA 2 y & ¢

1 Des exploitations récentes et de petites tailles, productions variées et petits volumes

1 t NBASYyOS RQdzyS F2NIS RSYIYRS

1 Vente de la totalité de la production en circuits courts, principalement sur les marché
alaferme

1 Un engagement pour la qualité mais sans labellisation

1 Unvolume de production trop faible et trop variable pour fournir la restauration
collective

CNF GFAETESNI £ £ &A0NHZOGdzNI GA2y RS tF FALAS

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

DNNOS t OSGGS aidNHzZOUGdzNI A2y > 2LIAYAASNI fSa
notamment pour la restauration collectifaccompagnment projets de développement, régies
agricoles communales,)

Soutenir la filiére sur le circuit de vente principal (marchés) en termes de communication
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4.4 Aquaculture: des porteurs de projets identifieés, un potentiel innovant a
accompagner

Lors de lagalisation de ce diagnostic, des porteurs de prdigtyizonsont sollicité la Communauté de
O2YYdzySa Rdz tfFdSkdz RS [FyySYSiTity o//t[]0o OFN Sy
Fl @2NF 0t S LI dzNJ £ QA yeier lafprenidieifiehg corfircifleSetzhiuadpddig ded A G S
CNIyOSod [ QFalLlSOot Ayy20l yi R-8 polrfait dppoRel &iderritbile £ Sa |
OONBIF GA2Y RQSYLX 2A3S 2dz@SNIdz2NB RS y2dz8SI| dzE Y| NOK S
et commerciale en produit f 2 OF dzEO | F2NISYSyid NBGSydz f QF GdSy
industriels, disponibles, présentés par la Communauté de communes aux porteurs de projets, Eauzons,
O2NNBalLRYyR t fQlIOGABAGS Sy RSOSYyAND

[ QF |j dzi m#&hpde Bmelgente en zone urbain & LISNA dzZNB | Ay ST ljdzA & Ql RI L
08a2Aya ALISOATALAZSEA® [ QFljdd LRYAS NBLRYR FdE Syes

Desproduits ultrafrais avec des variétés anciennes (godt et qualité)
Vertueux et transparent sur le mode production

Vertueux sur le plapnvironnemental (eau, énergie, intrants, carbone)
Socialement profitable (emplois, formation, produits de terroir)

=A =4 =4 =1

[ QI |j dzI' dgd&ofmbréux projets en petite surface mais pas de ferme commerciale.

A

| KAFFNBE RQIFIFFIANBAONBbGS2Y RQBYBRI EA@In a RQe Si

Les productions

f LesProductions aquacolesTruites Crevettesadzil NB& LINR RdzA 18 RQSEOSLIIA 2
f Productions végétale S I dzy Sa W UWKJuies i feudids (shlafies houx...)
1 PPAM (Plantes a Parfum, Aromatiqued/édicinales) < '
9 Fruits tropicaux
1 Variétés gamme standard et gamme premium
PRECONISATIONS, PISTES D
Les marchést potentialittsRS t QI lj dzl LI2y A S L REFLEXION
Restauration collective (RHD locale) Accompagner la Communauté de
Restauration gastronomique communes a cré un écosysteme
Clientéle locale favorable pour permettre
Point de vente sur site (produitsais et transformés) fQAyadGrttlriAzy

Marchés de producteurs commune de Lannemezan
Groupes aquacoles
Primo

Transformateurs locaux
Epiceries fias

i Mise en place de serres
i Mise en place de chaudiéere
U Sécurisation du batiment

=A =4 =4 =4 4 8 A -4
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5. LEVIERS POUR LBEEVELOPPEMENT DES CIRCUITS COURTS

5.1Les marchés de plein ventler lieu de vente des produits locaux

5.1.1Etat des lieux

Les marchés sont le deuxieme créneau de distribution pour les achats alimentaires &téix,
LINBYASNI LI2dzNJ £ QF OKIF i RS LINPRdzAG& f 201 dzE®

Plusieurs marchés ont lieu sur le territoire, a des jours différents, ce qui est un atout. La CCPL et la
CQ@L ont toutes les deux 2 marchés principala. CCNB elle, a des marchés de taille réduitimis
producteurs seulement sorprésent au marché de Saint Laurent de Neste marché de Loures
Barousse regroupe une dizaine de producteurs le vendredi matin. A noter, Saint Bertrand de
Comminges a 4 kilométres, a également un petit marché le vendredi matin.

TARBES

{ ] )

Rappet

47% des réporahts vivent sur la
CCAL, 35% sur la CCPL et 14% sur |

g s |
CCNB

L monTREIEAU

Jours des marchés des commune
hors Pays des Nestes ocorcome [ S
Montréjeau: Lundi matin
Trie sur BaiseMardi matin
Tarbes Jeudi matin
Saint GaudensJeudi et Samedi
matin
Bagnéres de BigorreéSamedi
matin

9 SAINTLARY

0 7.5 15 225 30 kmA
— — — ] o

Figure43Marchés hebdomadairesur le Pays des Nestes
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Marché de i MERCREDI MATINE O ON O 8 Uirophe Ep of8 &G 61 Oi

= =4 =4 4 A

= =

(Observé le 2 mai 2018)

l'yS OSyilAyS RQSELR&lIYyGa R2ydG f1F Y2AGAS
Pas de place spécifique régée aux producteurs locaux

Pas de différenciation nette des producteurs locaux (panneaux)

Mentions «Pyrénées>, «du pays» assez fréquentes

Producteurs et revendeurs du Lot et Garonne et Gers (un peu Haute Garonne) pour les
et léegumes

Les produs BIO sont peu visibles (peu présenls

Evolution du marchéBaisse du nombre de producteurs depuis 10 ans, baisse de la
fréquentation, peu de touristes, le marche finit relativement tot

Lieu: centreville (rue Victor Hugo, rue Carnot), circulatiortleisivement piétonne

Marché deARREAUJEUDMATINZE OON®BE UAIpOh p 1 E [N

(Observé 7 mai 2018) : A
50-70 exposants dont les % en alimentaire
Pas de place spécifique réservée aux producteurs locaux , longue traditiprodesteurs
ont leur place et connaissent celles de leurs collegues (redirigent les clients)

Offre de produits locaux assez importante (fromage, Iégumes)

Quelques producteurs de Haute Garonne et du Comminges mais en nombre restreint
Quelques panneaux pounettre en avant le caractére local, mais noyé dans les informatic
et non uniformes

[ S& LINPRdAzZAGA . Lh 2dz Adadz RS fQF3INRSO2f
offre assez importante

Evolutiondumarch&y ! dZAYSy il GA 2y R dnsbigoréstiiBle, RQS E LJ;
Clientéle locale et fidéleen comparaison, le marché de Sduairy Soulan est vu commeex
marché des touristes

Le marché participe a la redynamisation du centre bowbte marché est la seule chose qu
Tl AU @A D NEageb @roddadideNbbRamte) @@ RS a G | yYAYS | dz22
marché» (habitant)

Lieuy OSYyiGNB 02dz2NH RQ! NNBI dzZ | dzE Sy DANRY &

FANBFOES LI NHAOALIS t fF NBdzaaiisd Sa t f

2017/2018



MODEE | | RS
WENR | = QSJ[)E\S Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestBsagnostic

~——

Marché deLOUREBAROUSSEVENDREDMATINZ E O O NZh80lnvp
(Observé ld juin2018)

=

10-15 exposants, presque tous alimentaire

Présence des producteurs, petits stands (quelques revendeurs mais ils se distinguent

facilement par la taille de lewgtand, et la diversité de produits)

1 seule productrice de fromage, Les producteurs de fruits et légumes viennent du Comn

Evolutondumarch¥ CNBIljdz2Sy Gl GA2y FFA0fST RAYAyYdz

/| tASyGstS t20FfS Si &puRkdedenandespourda njveite. R A

Les producteurs et les consommateurs vont également au marché de Montréjeau mais

O2yGAydzsSyid RS @Sy AN LI NI Késautrés guBdBceurs dt paroeS

gue ca évite de faire trop de route

1 En 203, trois marchés coexistaient le vendredi dans un rayon de 15 kilomé®aist Bertand
de Comminges (existe toujours mais de tres petite taille), Gourdan Polignan, et L
Barousse.

1 Peu de touristes, mais qui améne toutefois une |égére dynamiqueéen ét

 Lieuwy tfFOS RS tQS3tAaasSs LISdz RS LXFOSa RS

=

= =4 -4

5.1.2Fréquentation des marchés

1 Sivous faites vos courses alimentaires sur les marchés, dans quelle(s) communes allez
vous? (REPONSE LIBRE)

Les marchés les plus fréquentés sorn Fréquentation des marchés de plein vent
OSdzE R QSaiNtNdByl Sadlanet o

Lannemezanavec respectivement 29,
25 et 27% des répondants qui déclarer
le fréquenter.

2
B

cwBREHEH

Arresu

w
8
&
@
I~
"
"
N
"
N
saint Gaudens | »

La Barthe de Neste

50% des répondants fréqueant deux
marchés ou plus/ St I LIS dzi ]
par le calendrier des marchés, bie S Pl fouiior i

Nest=s)

C)QQN\]VQQ)/')/'SZ |jdz)\ LIS N < ROF T T SNT F OOK ST S N
. ; N Figure44 Fréquentation des marchés de plein veBhquéte consommateu
des produits frais plus réguliérement.

En pourcentage du nombre de répondants
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5.1.3Fréquentation des marchés suivant le lieu de résidence

t FNYA €Sa KFEoAdlyda RS €1 //!'[ o6yd NBLRYRFIyGaox
SaintLary $ulan

Les habitants de la CCPL vont a 77% au marché de Lannemezan, et a 60% a la BartheGksNeste.
deux marchés sont donc complémentaires8% des habitants de la CCPL fréquentent le marché de
Capvern.

48% des habitants de la CCNB vont au marchéatgi@jeau. Seuls 26% des habitants de la CCNB
vont a Loures Barousse ou a Saint Laurent de Neste. Les cing répondants pour Loures Barousse
fréquentent un autre marché (4 a Montréjeau et 1 a Saint Gaudens).

Fréquentation des marchés en fonction du lieu de résidence
Communes des marchés

Autres - Pays des [[EU el - ]
el Hestes Pays des Nestes SIEIE

Saint
Arreau Saint Lary Laurent
de Neste

Saint
Gaudens

(Loud
Loures
Barousse

Bagnéres de

Tarbes Bigorre

Montréjea Espagne
u

CCAL 50 43 2 1 12 1 1 1
Lieu de 5 1 35 A 12 3 5 ]
résidence 1 1 12 7 2 5 13 4
Hautes Pyrénées hors 1 )
Pays des Nestes

Total général 56 47 51 3 12 2 § 12 4 4 15 4 1

Figure45 Fréquentation des marchés suivant le lieu de résideBoguéte consommateurs

Uneéa LI OS RQSOKI y3aSa

Si le marché est prem&B YSy G dzy € A Sdz RQI Gekphcé He shciabili@aiiles ST £ Sy
O2yaz2YYIFGSdzZNE &S NBYO2yiUNByd Si NByO2yiNByd fSa
faire connaitre leur exploitation, leur mode de production et leur engagement. La majorité des
producteurs ont uneclientéle locale fidéliséevenant chercher un produit de qualittomme le

d2dz A3yS OSGGS KIFIoAll y«kBQRRYFORS A yi F§3g2¥ Fd T NI NANE
et puis on peut parler au productels. Les conseils agronomiques ou culinaires donnés par les
producteurs (notamment maraichers) participent également au caractére social et convivial des

YIE NOKSas /538 RSNYASNE a2yid RSa tASdzE LINAGAE STASSH
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5.1.4Fréquentation touristique et marketing du «local »

[ 2 NR RS iof de $d diagndshid; plusieurs remarques ont été faites par les producteurs et les
consommateurs interrogés quant aftéquentation touristique de ces marché®e maniere globale,

O0QSaid f SSawtlLaNISeuRGURESt vu comme le plus touristiquea CCPL et en particulier la
O02YYdzyS RS / FLWSNYy 6SG tSa . FNRYYyASad aQl LIz Sy i
TARSEAA4SS RQdzy Iy &adzNJ f QI dziNB OKST OSNIiFAya LINER

{A StftS LINRBFAGS 3Jt206 f SYSyYy( npeutiégalerdeint’ewbistue d@ S OGSy
GSyairzyad /SNIFAya O02yaz2yYYlFIdiSd2NA NByO2yiNBa Si N
sur lesprix de vente, parfois portés a la haus®e 5 QI dzil NBa T péhéralidation dzdar 2 y
mention «locale». Par ailleurs, a@s situations de concurrencesont soulignées par plusieurs
producteurs. Deux fromagers interrogeainsit I LINBA Sy OS RS NBOSYyRSdzNB Si
terroirs (Pays Basque notamment) lors de marchés dits groducteurs». lls demandehdonc une

vigilance accrue de la part des collectivités.

I
« La vente de produits locaux
Sail | dz22 dzZNRQK
destinée aux touristes
(Consommateur)

5.1.5Un manque de mise en lumiére des producteurs locaux

« Etremieux signalés sur les lieux de venteest la réponse la plus citée a la questiofCemment les

produits locaux pourraient-ils davantage étre mis en lumiére» ¢ NI @ Af f SNJ £ f QARSY
producteurs locaux sur les marchés est donc important pour

f S4 RSdzE LI NIAS&D® [ &dz33$
des producteurs est vu positivement, mais les conditions |
sa faisabilité doivent impérativement étre pensées en amo (e
Cela impliquerait un changement des habitudes et paue &
des tensionsou conflits dus a la mise en avant de certai
producteurs. La taille des halles, lieux facileme
envisageables pour cette action, est restreinte. Un cahier de
charges pourrait étre mobilisé poursé€lectionner les producteuss.

‘ Sy L
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BONNE PRATIQUEHEcI C local, Grabels (34)

«Cité  résidentielle aux portes d

Montpellier, la commune est confrontée a Les produits bruts ont des étiquettes unies,
o .. A v A I . A selon le principe suivant :
NR & lj dzS RS RSLINRA &S
.. L, » Les étiquettes vertes correspondent 3 des
commerces et loisirs. Les élus se lancent produits respectant les critéres de produits
~ 7 = A « durables » et « locaux », issus de la
HAany RI y a [ YAas production personnelle du vendeur, il s'agit
samedi matin, afin de redorm des couleurs :;;':r‘:n;g?;fm""‘*“e e omli e
a cette ville de plus de 6 000 habitants. . .
; ] * Les étiquettes orange correspondent 3 des
développent progressivemeii¢ concept de produits respectant les critéres de produits
, . . .  locaux » et « durables », que lutilisateur de
marché circuit court, favorisant les la marque achéte 3 des producteurs locaus,
d I | qu'il connait personnellement et dont il se
pro ucteurs locaux et les Commergants, porte garant ; il s'agit d'une vente en circuit

partir du moment ou ils jouent le jeu de la, | @t via un intermédiaire connaissant
personnellement ses fournisseurs.

transparence' lls R aﬁlf:h’\ent G}Irement * Les étiquattes violettes correspondent 4 des

f O2NA I A y' S RS f Sm&@ produits ~ vendus hors circuits courts,

= Z . A g A mA respectant ou non les critéres de produits

RQ s uA |j dZSSd I EM/Sa OS)f 2 IN9 locaux et/ou durables.

(une démarche formalisée en 2014

marque collective gratuite Ici.C.Local

Innovation pour la coopération e

f QAY T2 NYF (A 2 gvoici/condad NO ¥z G £ 2 OF £ 0

Le marché est une caisse de résonance pour les autres activités culturelles de la ville. Il a fait germer
RQlI dziNB&a LINP2SGad Y |LIWINRGAAAZ2YYSYSyd 201t RS 1
NEBFTf SEA2Y &dzNJ fmerég eénlidn bivied lai Mégropolel Vdideli@eMéSiterranée et la

/| KI' YONB RQFINROdz GdzZNE RS f QI SNI dzf G @

En savoir plushttp://www.ville -grabels.fr/grabels.asp?ldPage=14696

{ 2dz2NDOS R BRAARUaMiiedod RdbissilDanstruire son Projet Alimentaire Territorial
repéres et outilsAvril 2015

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

ahasS Sy 02YYdzy RQdzy O f SYRNASNI RSa Yl

Permettre une neilleure identification des producteurs du territoir€Carré producteurs sous les hall¢
et signalétigue homogénéisée encadrés par un cahier des charges
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5.2 Magasin de producteurs et commerces de proximité

5.2.1 Uhe structure appréciée maisA E A£ZEAET A U | AOOOA AT GOOOA
Réponse la plus citée a la questioQuels moyens de distribution vous encourageraient a consommer
davantage de produits loca®d £ f QSYSNASYy O0S RQdzy YI 3l &aAy RS LINER
consommateurs.

85%AAO0 Oi I T AAT OO0 DPAT O/
producteurs les inciterait a consommer plus local

NB: Le terme anagasin de producteurs peut avoir été entendu pour les consommateurs comme
«lieu ou se vendent exclusivement des produits logaixdépendamrmant de son mode de gestion
O LINPRdzO(G SdzNBR LINBaSydasx alflFNAS X0

A la question <&ur quel secteur

Souha”:e”eZé 2 dZé I] dZQ A ? » Si un magasin de producteurs se crée sur le territoire, sur quel secteur souhaiteriez vous
1 qu'il s'implante ?

la quasitotalité des répondants| *

57
répondent une commune de leur :"
communauté de communes. On not¢ : I -

3
13

Mombre de répand
B

G2dzi RS YsYS f QA
Barthe de Neste, de Saint Laurent d ~
bSaidsS S4 RS {INL) |6 -
comme des secteurprioritaires pour

les a,ChaB a“,mAenta'reS (3e qui - est Figure46 Secteur d'implantation souhaité pour un magasin de producteurs
NEGSEt I USdzNJ RQdzy Y Enquéte consommateurs

1
2 1
-

Loundenvielle | Lannemezan  LaBarthede  Capwem calan | SaintLawent sap
Neste de Meste

CCAL cepL CCNB

| dze 2 dzMiBuRtodiigues de producteurs existent sur le territoirElles se situent toutes les deux
sur la CCPL, et plus précisément sur le secteur des Baromaigsulin de Sarlabous et la boutique
Lou Montagnou a Esparros.

[ S& RSdzE -dien duibddah Sxglisivement sur les produits du groupe Raysans des
Baronnies». ?°

2NBE Sy SNAYSI :dn/magasirdd Soddis lodbhl @dsi S a

2.ASY ljdzS L) a o i i i Sad
u B & L-b-dird dadsllemémedsdctigwtagogtaphiqliedz@ ST Ay > 0QSad

Sy
ASNB LI NJ dzy GASN
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5.2.2 Unestructure difficilement envisageable pourles producteurs

3/6 artisans alimentaires soffdivorables

' £ QSYSNHSy O fointR 8e
vente

5/7 éleveurs seraient intéressés par un
démarche collective, tout en soulignan
les contraintes sanitaires et de logistiqu
(fréquences, transport) 2 y & S NI |

Les principales difficultés envisagée
sont lecodt de gestion et le manqude
temps. Six répondants disent toutefois

SOUHAITERIEZ-VOUS VOIR EMERGER UN MAGASIN
DE PRODUCTEURS (GERE PAR EUX-MEMES) SUR LE

TERRITOIRE ?
(26 REPONDANTS)

peu
enthousiaste; 4
non; 8

oui; 14

pouvoir dégager un peu de temps, 4Figure47 Souhait magasin de producteurEnquéte producteurs

maximum par semaine.

[ QI dzi NB duasiérdy prdsldciion €eleci est bien souvendéja vendueLJr NJ R QL dzii NB a

faudrait que le magasin génére suffisamment dates pour libérer certains producteurs de temps de

présence sur les marchés par exemple.

Un magasin pour eglles production® 4 répondants trouveraient cette initiative intéressante si elle
regroupait des producteurs et artisans engagés dans des dénmrchmlités a caractére
environnemental. Si un magasin de producteurs est envisagé, il est important de réfléchir au

positionnement de celuti, a son identité.

5S YIFIYAS§NBE 3ISYSNIES 6

K2 NXYAa

par les producteurgour vendre leur production ou développer leur activité.

5.2.3Résumé des paits de vue sur un magasin de producteurs

Co6té consommateurs

L I 2N ANBa RQ2dzSNI
situation prés des grands axes

b Regroupementdé Q2 F T NB

L WSOKSNODKS RQdzyS A
engagement Uniquement des produits
f20FdzE k . A2 Kk X

Coté producteurs

b Augmentation de la charge de travaiPeu
de disponibilité et peu de moyens pol
financer un salarié

b Volumes de production,
fréquences, DLC

b Concurrences entre les productions, limit
dulocaly @2 f dz¥YS R@n® ffuits!
par exemple

b Nombre et Volumes
communication a faire

saisonnalit

des vente

2017/2018
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5.2.4Renouveler les commerces de proximit@

Il serait plus approprié, au vu des contraintes soulignées parf’
LINE RdzOG SdzZNBE = RS & QRoibildelzéefdNde
produits locaux gérés par un tiess Les comerces
traditionnels peuvent, dans un premier temps, étre un poini @ .. oy 0]
RQI LILJdzA L3 dzNJ G NI S At €SNI & | § == 'Sy
locaux Ils peuvent également étre un lieu de sensibilisation cFigure48Mise en avant de productions locale
consommateurs, le commercant pouvant expliquer son ch®°¢°0P Lannemezan

R QI WiidNdment (pas de tomates en hiver, jambon sans

nitrates un petd NJ. & X

Répartis sur le territoire, mais peu fréquentés par les consommat@nguéte consommateurde

travail mené devra prendre en compte les dynamiques actuelles des centres bparger une
O2YYdzyAOFGA2y O2YYdzyS SiG O2yiSyAN dzy S EhRfiatli RQA Yy
RS&a O02YYSNDSa RQFtAYSY(ldA2y &2yl y2YoNBdzE & dzNJ f
yQ2y G 1jdzS GNB A LISdz RQLIIddhinNPedpbténtieRegt Yabirast yién [aSayit dLINE R dzA
OtS RS ftQ2FFNB 1jdzS RS I RSYlIYyRSo®

Les ommerces de proximitésur le territoire du Pays des Nestesconnus pour mettre en avant les

produits locaux: Biocoopa Lannemezaret Bioman a SarrancolirDans le cadre de ce diagnostic a

aussi été rencontré Le Carré Fermier a Bernac Debat (65) car un projet de développement sur
Lannemezan a été en question courant 2017.

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

Mener un travail apprfondi sur les commerces de proximité et leur approvisionnement en
produits locaux

Animation de réseaug Réunions, rencontres entre producteurs et commercants

hNASYGSNI £ S& LR2NISdzZNE RS LINP2SG &dzNJ téStiou |
au développement de leur commerce
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BioMan Alimentation - Sarrancolin
Statut: Indépendant, 1 ETP

Gérant: Damien Barthés

Action concernée Proposer des produits locaux a la vente

Date decréation: 2014

Descriptif : Epicerie alimentaire, le plus possible bio ou local

Achats aupres de grossistes (produits bio le plus souvent)

Achat de viande et produits laitiers localement

-1 fQ2NAIAYS RS& RSYINOKSa Si LINBYyR Sy
9 Y LI I OS Y&e'lin BarteNa NeSeArreau, clientéle Lannemezan et vallées

Difficultés:

- +2f2y0S RS RSOSt2LIISNI £t Q2FFNB YIF A& LI &
Le prix de vente des produits locaux peut étre dissuasif pour la vente

Travail de logistique non organisé erahophage

- Pas de cohésion entre les actions, entre les secteurs (différenciation touristes/habitan

[ SOA S NE oRaftentEsivisaziig des territoires :

. aSySNJ RSa OGA2ya SYOSNAR fS8a KEoAadhyda

GAAAOATAGS OGGNRGO2ANRET LI aalkasS LASHI2Yy>
- Meilleures informations sur les aides financiecd® A a LI2 A G A Fa RQIl OO0:
- ¢NIQ@IATESNI L fQAyadldlrttlrGdAz2y SG ldz YFAY
[ QSYy3IL BBSYSTEdzS Sald ySOSAALANB FAYAA |

Contact; Damien Barthes, 06 73 56 49-/46 route des Nestes, 65140 Sarrancolin
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-~ Le Carré Fermierz Bernac Debat(65)

Statut: Structuration en SAS, 18 ETP, 70 actionnaires producteurs de la Bigorre et du Béat
Gérant: Jean Michel Lartigues

Action concernée Boutique de produits locaux

Date decréation: 2011

Descriptif :

- 2015Y 2 dz& S NI dzNB R Q d2y  S\N5AASINI dzNIS aibes Javed 2l
approvisionnement direct des producteurs

- Travail avec des produits espagnols

- LaboucheriecOK I NDdzi SNAS NBLINBaSyiS tvm: Rdz Of

Difficultés:

- Les fruits et légumes (4Rdz OKAFTFNB RQIF FFI ANBaO &az2yid
mal a trouver des producteurs bénéficiant de Iégumes variés avec la potentialité de
livrer plusieurs fois par semaine a des horaires bien précis.

~ /
-~

[ SOA S NE oRafentésivisariiy des territoires : ~ &

- 5S@St2LIISNI £ QF OGABGAGS GNIF AGSdzNI 6 O dzS

- RSTfSEA2Y RS RSOSt2LIISYSyid &dzNI [ yySY!
3t 261t FdzE yOASya ol Gi2ANB 02J2 Adyaizadzl
suspend

- Fortintérét pourétre accompagné sur thématique du gaspillage alimentaire

- Attentes pour un accompagnement sur les thématiques de transition énergétique
002yaSAftas X0 SO LRdz2NJ dzyS YSAftf SdzNB O
consommateurs

Contact: JeanMichel Lartigues, Le Carré Fermier, 22 Route des Pyrénées, 65360-Bebad
05 62 45 93 9205 62 96 55 27a répondu aux questicrRaphaél WINOGRAD, communicatior,
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§ biocoop| .
Blocoopz Lannemezan
Statut : SARL, sociétaire du réseincoop, ouverture a Lannemezan en 2013, 6/ HTRA T ¥ NS R QI -
SYGANRBY wmMbdp YAITE XXy DOKRFFNER ROQUIFNDFIAWB & aS adl oAl

environ 200/220 clients par jour.
Gérant: Thomas Neubert
Descripif :

- Mpr RQFLILINRGAAAR2YYSYSyG Sy 201Kt ompnlyY | dz
département.

- 5% des légumes viennent du Pays des Nestes et du département,

- P LI2dzNJ £ S& LINPRAZAGEA RQSLIAOSNRS 00ASNBaxo:s

[ Sa I @Fyidl3Sa RS GNIGFAfESNI I SO RS&a LINRRdAzOG S dzd
{ QF LILINR @A & A 2y Y SiNgngageméngcarllafchai§eSd¥ trayaRest plus lourde. Cela permet égale
de satisfaire le client, en demande de ces produits.

Concernant [ INR 2 S RQ2 dz@SNIi dzNB R Qdzys Y IHORIRESASY S.EM22Gi252 L 2t
plus partiedes priorités pour différentes raison®nt ladifficulté de trouver un local. De plus le territoire posseé
un bon maillage de magasins (Bagneres, Tarbes, Lourdes, Saint Gaudens et Lannemezan).

Aide alimentaire :

- L A20221L) yQI LI & énhéentibdls Bvecuyle abshciatiBiQ | YAAR SR § (l€medaisini
fait moins de 400m}. Les Iégumes abimés sont mis a disposition des clients ou récupéré pi
employés.Le surplus représente environ 20kg par semaine. Le responsable est favorable a l&mi
tASY I @SO dzyS |aa20AliA2y RQlFIARSO®

Difficultés:

- [ YA&aS Sy dzdzoBidouRtdnsd NBGFNIAYYY SRAFFAOAL S t  YSi

- /2y O0dzZNNBy OS RQlI dziNB& YIF3IFaAya ljdzAi SYSNBHSy

-t 2dzNJ f QF LILINE @ AlasAiritgs/d8 Wredyidiion {freit® et fes légumes). Le GAB est por
RQdzyS SylidzsiS LJ32dzNJ FSRSNBNJ tF FA{ASNBE .Lho

Attentes: Appui a la structuration de la filiere et aux conversions:B@rvenir a des productions stables, varié
et de qualité est souhaitable. Le soutien des collectivités sur des actions comme celle du GAB, et
dynamiques de conversion serait un plBocooppeut étre partenaire sur des actions ponctuelles, comn
soutien, acteur décisionnel et moyen de communication.

Contact: Thomas Neubert, Biocoop, 200 rue du 8 Mai, 65300 Lannemdé¥a62 39 44 02
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5.3 Agritourisme : une complémentarité a dynamiser

Tourng 9992?
- 32% des gites ruraux détenus par des agriculteurs m?
. of x . . 9 Ma”"gzai"\,emLa‘1ne'nEZ;n Ponlat-Taillebo
- 9Y@ANRBY wmnn LRAYEHE RQI O0O0dz ”me&mm i}
He-Bigorre A L Gourdan-Polignan
- 11 exploitations référencgs sur le site de Bienvenue a la CA“‘° T Saint Berttand ge Qi
ampa
ferme v Q m
Sarrancolin
La moitié des exploitations interrogéeR I ya S OF RN ol o
(17 sur 32)accueillent des personnes sur la ferméudela de 9
f QI OGABAGS RS @SyiS RANBOGSE
forme de visites. 5 accueillant principalement un public jeu Q Bai ety Soulan
(scolaires, centres deacances.) 9 uniquement des touristes (horg o
cadre scolaire).
J\‘\ A

Figure49 Localisation Bienvenue a la fer

5.3.1Une dynamiqueexistante mais qui reste marginale

9/17 exploitations ont une RS Y NOKS NI 3 dztles Sddlbires RoQ [taDrBtegferne
pédagogiques, visites touristiqués En pluR QI @2 ANJ RS f QAYLER2 NI yOS L2 dzNJ
t8a ¢8yisas O0QSalG tF RAYSY&aA2Yy NBEIAGA2YYyStES I &
font majoritairement visiter sur demande de leurs clients.

50% des 12 agriculteurs enquétés mdgent moins de 150 personnespard& / S& | O A GA (S a
restent marginales pour la majorité des répondants et peu conséquentes en termes de nombre de
personnes accueillies.

La principaldifficulté pour le développement de cette activité estdestion du temps.Le travail de

communication et la gestion du groupe de personnes (comportements) sont également évoqués.
[ QF O0S&aaA0AtAGS £ tQSELX 2AGLIGA2y Said LI NF2A4& |dz
des Baronnies) ou par le manq@&Q | Y Sy | 3 Soniférighiledn ¢SG LINT G AljdzSa o6 OKS
Y2NOStfSYSyd RS& LI NOSfttSaz LI a RS OSNAGlIofS A

" < (N

21 Charte Agriculture, Urbanisme et Territoires Hautet @ NByY SSaX 55¢cpX / KFYoNBa RQI 3N Odz
des hautes Pyrénées, Conseil général 65, 2013, disponibletpu/www.caue-mp.fr/espaceressources/uneharte
agricultureurbanismepourleshautespyrenees.htmlp11
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msnmua umom?ﬂ ) E ] /I“S\‘f .
MODELE 1 = 1YS
MENIR | =% VCSJ[,_C§ Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestBsagnostic

5.3.2Participation des producteurs a des manifestations (fétefoires) :

De nombreuses fétes ont lieu sur le territoire. Edzgl R Q1 LILJ2 NI SNJ dzy S Rey |l YAl dzS
YFEAYGSYANI €S tASy SyGuNB tSa KroAadGlhyda SaG € QF 3INJ
transhumances présentent un aspect patrimonial et sont emblémasqgueterritoire.

En plus de dépendre dgsoductions (la production irréguliere et la nécessité de matériel réfrigéré
limitant la participation des éleveurs), la participation a des manifestations est aléataifenction
RSa Ay@AllidAz2ya NBw®dzSaz RS fF RAaGFryOS RS f QS@sy

Les principales motivations pour la participation statdimension sociale et relationnellpuis la
O2YYdzy AOF GA2Y | dzii 2 deNSibit& coht&tsOG A OAGS RS @Sy S

PARTICIPEZ-VOUS A DES MANIFESTATIONS,

FETES, FOIRES ... ?¢
NOMBRE DE PRODUCTEURS)

Occasionnellement | en Avant; 3
réponse aux sollicitations, en
saison, si surplus,...); 5

. Non; 14
Oui ; 11

Figure50 Participation & des manifestion&Enquéte producteurs

5.3.3 Dynamiser les relations entre tourisme et vente directe/circuits courts

5AE LINERdzOG SdzNB& = tparlédiitouridNg, pourksculigyler |6 doBritiél du teBritbire

YIA& FdzaaiA €S YIyljdzZS RQdzyS AyF2NXIGA2Yy Ofd ANB S
saisonnalité estimportantey 2 G I YYSy i L} dzNJ £t Sa | OGAGAGSa RQI O00dzS
marchésgleSaintLary SoulaB & R Q! NNBI dzdp 9t S R2A0 siNB LISyasS S
agriculture, alimentation et tourisme. 2 producteurs soulignent la spécificité géographique des
Baronnies, et le manque de fréquentation touristique.

Du @été des consommateursa moitié des répondants ont déja pratiqué un
FOGAGAGS RQI 3 NACIBRUAIH iatst&sses dalir praiguer ©
G8LIS RQlIOUADAG® LI dz& NB Ry Os NBNSS &
et un intérét pour la pratiquer.

t I NY¥A £Sa NBLRYRIyda yQlelyd 2FYFA& LINY GALdzsS OS
46% curieux de découvrir ces activités. La communication autour des possibilités est & interroger, tout
comme le potentiel que représente lactientéle locale».
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PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

4 | 2yYIIAGNBE fQ2FFNB | ANR G2 dzNR &
4 Journées de visites par les professionnels des offices de tourisme au sein des
exploitations
4 Appui a la promotion et valorisation deQl OG A @A (' S
4 Créer des supports de communication spécifiques a destination des touristes mais
des habitants
4 Lors du 2" Comité de pilotage les membres du comité de pilotage ont évoqué la
ONXB I { A 2 Maisen@legyn@ngdurs 6 LINE Y 2 i A 2 56 lodlS, rafyofRrierBext
RSa LINPRAzOGSdzNBXE FYyAYFGA2Y SG aSyairo
Offices de tourismévoir BONNE PRATIQUHessous)

BONNEPRATIQYE [ I al A&azy LydGaSNDdzZ dz2NBftfS RS O

vdzQS&{d Ijdz@dzyS al! a

«[F alAadaz2y LyGSNOdz idz2NBfttS RS Q! fAYSYllGAzy
JA&LF Yl £ NBAYUGNBRAANB S RNRAG t fQFfAYSydGlrd
aQAYyaONK NB bRl Ffrdanfeefeeddt dnsocratigize, ce droit fonde la Iégitimité premiére d
MIAM sur un territoire, partout ou la sécurité alimentaire régresse et ou la paix est comproniassir
YEBBA Y i KNRB L2t 23dzS RS f{ Qfontiakedt Sylaboratairg yidepetidnk BekitgiesS

Alimentaires

La MIAM est unlieu ressourceRQAY F2NX I GA2yY>X RS RAFFdzAaAA2Yy S |
RQSELISNAYSyYyidl A2y Si dientMidaiddzble Kl & ibir Bbjectif dgetingeutiz\g
G2dza RQIF OOSRSNJ t dzyS yehdaNawiévotlirIes carpariérientS alimeRt&ires)
en favorisant le lien producteurs/consommateurs.

EllelLISNY S RQSy @A al ASNIfSa LINRPOE SYI (Al dzSefon ded akteritSs
puisse y faire son marché. La particularité étant de trouver et de développer des réponses concr
collectives.

Source MIAM de Bordeaux Norduttp:/miam33.fr/1 -questce-quune-miam
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6. UNE COMMUNICATION A DYNAMISER

6.1 Un manque de visibilité des informations

Regrouper et uniformiser les informations

SOUHAITERIEZ-VOUS UNE MEILLEURE
Les informations sur la présence des producteurs COMMUNICATION SUR LES PRODUITS

des initiatives ne sont pas regroupées dans un mé ALIMENTAIRES LOCAUX ?

endroit, notamment numérique, ou les information R
sont éparses et irmmplétes. Lanultiplicité des sites w
internet (site du Pays, des offices de tourisme, d

“~_Non
2%

Oui

structures et associations du territoire, initiatives d Ba%
N@?sNByééYéyﬁ NBIAZ2YI § OSydN
LIk fQAYT2NXYI A2y 9y ( 32201

du territoire, les sites internet ont bien souvent de':'9“m51 Développement de la communication sur les
. produits locaux Enquéte consommateurs
données obsolétegMaison du Pastoralisme, Origin
Montagne, Paysans des baronnies) ou sont inexistants (Oranges en hiver, saveurs et savoirs faire). Il
est essentiel de commencer a regrouper les infoliora. Pour 82 consommateurs interrogés dans
fS OFRNB RS tQSylidzsiaSs tF ONBFIGAZ2ZY RQdzyS LI 3S Ay
bon moyen de communiquer.

[ ONBlIGA2Y RQdzyS LI 3IS Ay(iSNISYDARY BSIANES NI Adef ya
dzdzONBE FIF OAfAGSSd Lf FIl dzZRNIAG OSLISYREYy(d 1jdzS € QAY T
de visibilité (sur le site des communautés de communes par exemple).

PRECONISATIONS, PISTHSHPEEXION

{dzNJ £ S aAGS Rdz tl@a RS&a bSaiaSasz ONBIFOAZ2Y
vente directe

Harmonisation de cette page sur tous les sites institutionnels du territoire
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6.2 Une signalétique poutes produits locauxsur les points de vente:

wS22A3ylyid t£S& NBYINJdzSa RS2t S@21jdzSSa ljdz2 yi +t
revendeurs sur les marchés notamment), 130 consommateurs sur 190 interrogés peunsetd

signalisation sur les lieux de vente pawait étre améliorée. En effet, on observe un manque
RQK2Y23SYSAGS RS ftQAYT2NNI GA2Yy D [ | | diichomkrzy RS a
Gy dzy GSNNBANE dzy aSOGSdzNJ 3S23aANIF LKA d2S 6@ & SS

6{ dzLISNX I NOKSa RQ! yOAT Iy odukentie} ét Bidkép IGhhndni@kab @rbjt2Prs) NOKS RC

Comment les produits locaux pourraient davantage étre mis en
lumiére ?
(192 répondants)

Davantage associés a des animati ons pédagogiques 24
Mis en val eur lors d'évenements thématiques 3e Informatlon
Identifiés par une marque territoriale IEEEGEGEGEGGGEGEGEGNGEGEGEGNGGEGE 71 InVISIble
Identifiés dans un répertoire des producteurs envente Le (CO nsommateu r)
. |
directe
Création d'une page internet dédiée aux produits locaux 82
. |
et officielle

Davantage promus dans les restaurants sous forme

i i
d'assiestes du pays

Etre mieux signalés sur les lieux de vente IEIIENEEEENEEEEEEEEEEE———— 130

0 20 40 &0 80 100 120 140

Figure52 Moyens de communicatiorEnquéte consommateurs

Pour consommer davantage local, les consommateurs émettent la
RSYIFYRS Lldz2NJ RS&a tASdzE LINBa&aSyidl yi
NBINRdzZLISYSYy (X Sy L)X dza RQdzyS 2LIJGiAYA
identification plus rapide des produits locaux.

Je pense que la
communication est faite
mais que les habitants dt
territoire ne sont pas

assez sensibles a ces Cette indentification des produits locaux doit aller de pair avec des
démarches opérations de communication et de sensibilisation pour initier et
(Consommateur) renforcer les envies et les dynamiques.
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Panneaux indicateurs en bord de route

[§ O2YAGS RS LAf2GF3S | az2dA 89S t+ |jdSairzy RSa
llressortquecewOA &2y G LISdz y2YONBdzE Sid [[dzQAt & YI yljdzSyi

Les panneaux indiquant des produits locaux sont des pré enseignes dérogatgiesvéist donc étre
installés sur les bords de route, mais doivent étre harmonisés et dans la limite de deux par exploitation

Contrairement a d'autres régions, peu d
fermes indiquent sur le bord de la route
la vente de produits en direct, de méme
ramassage de fruits sur place est peu
pratiqué. Le principe est encore de
connaitre quelqu'un qui connait... C'est
dommage(Consommateur)

LEGISLATIONEHGLEMENTATIORRE ENSEIGNES DEROGATOIRES
V Articlel58timdp Rdz O2RS RS t QSY@ANRYYySYSyi
Les préenseignes sont soumises aux dispositions qui régissent la publicité.

OX0 LI NI RSNRAFGAZ2Y | fUAYGSNRAOUA Zyen dedrg ded lRuky S S| ||
qualifies d'agglomération par les réglements relatifs & la circulation routgxevent étre signales de
maniere harmonisée par des préenseigndans des conditions définies par décret en Conseil d'Etat :

¢ les activités errelation avec la fabrication ou la vente de produits du terroir par des entreprises locales,
les activités culturelles et les monuments historiques, classes ou inscrits, ouverts a la visite ;

V Articler58ic T Rdz O2RS RS ft QSY@ANRYYySYSyi

0X0 Af wbibplusdfe deiix péé emseignes pour une entreprise locale que son activité principale cgndui
a fabriquer ou vendre des produits du terroir.

B W Jeoifrance™" . . . .
e LERYYance ... b t NBAONARLIIA2Ya RQKINNV2YAAlLF GANZ2Y

https://www.leqgifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030439377
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t SNYSGONB dzy YsYS yAGSlIdz ROQAYTF2NNIF GA2Yy LJ2dzNJ ( 2 dza

Si nous avons vu que, sur le territoire du Pays des Nestes, la dynamique des ventes en circuits courts
aQF LJdze F Ad y2il YYSy(d &adzNJ RSa NBaSldzE RS O2yyl A&aa
RS NBTf SOKANI £ f QS lddtinaikod deb R Héjsensllidey duhdhlydéjg A 2 v =
consommateurs de produits locaux ou non, et des nouveaux résidents.

[ § ’ LJKsy_z YsyS$S RQ;_\ y S,ITLD2_)/),[I- A AR5y ligehik galB o £ SY G
aux réseaux existants pour les habitardsit été soulignés lorsdp . .

X . . . région, nous ne connaissons
2°m¢ comité de pilotage (28/06/2018). Les actions .

o . , R . pas encore bien tous les
communication qui se développeront devront étre pensées d }
maniére & pd £ ASNJ | dz Yyl dzle ciinsy PENFGE ARFY'S
KEoAGEyda RFya fifformatidai claife Qe2| ¥IFRR NICSRH*S
harmoniséepour plus de facilité. (Consommater)

o <
@

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

Il FNXY2yAaldAz2y 2dz ONBFGA2y RQdzyS & d&yWestesS ()
Yl NOKS&a>X 062NRa RS NRdzi S&aXo LI dzN

WSOKSNODKS RQdzyS ARSYUGAGS @Aa
Carré des producteurs sous les halles des marchés
WSRIOGA2Y RQdzy OF KASNJ RSa OKI

Coupler un plan de communication avec des actions de sensibilisation

CSI A2y RQdzyS 062niGS t 2dziAf LI2dzNJ £ S& YI AN
LINR RdzA & f 20l dzES YI NOKS& Rdz 4GS
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6.3 Le guide des producteurs en circuits courts du Pays des Nestes

[ Q20 2SOGAF RQSRA ek arga’duct%mmm@entéﬂimdeSd “
territoire était présent dans la convention signée avec la DRAAF Occitan|§

2017.Uneactualisation des données des productetirs SGS SFTF SO LE GUIDE DES SO0 A
RS 0S y'2 dz@S | dz & dzLJLJ2 NI RI )f a teSe pﬁ]sk PR@DUCTEURS J- NI
exhaustif possible.

(Une carte pouvr

La carte permet également de lister les marchés réguliers et saisonniers,
que les fetegle terrorNBE G KY I y i £ QFyySSao | yS dé
producteursestincluse

La carte,éditée durant le moigde juillet, constitue donc une réponse a I
demande émise par les producteurs, de visibilité et de soutien de la part

O2ftft SOGAQPAGSEAD 9ffS LISN¥YSG sS3rts
information synthétique et fonctionnelle (une seule pagede couleur).

AVEZ-VOUS CONNAISSANCE D'UN GUIDE
DES PRODUCTEURS EN CIRCUITS COURTS

SUR LE TERRITOIRE ? 7
: : du Pays desN
preeea - Qinc Re B 3L0 L B hias Neste
6298 5028 ~wwwpays.des.nesks.fr
Oui =
32%

Non
68%

Figure53 Connaissance du guide des producteurs

. ASY 1jdzQStfS LldzA daS sUONB dziAft AasSS LI NJtSa G2dzNRa
estdoncde parvenir & une bonne diffusion auprés des habitaits f S& LJ dza adza OSLIi Ao f
produits frais, parfois dans des quantités imgaortes (viande notamment).

b 74 % des répondants aimeraient récupérer le guide des producteurs par
téléchargement internet
b 37% en papier chez leemmercants et 28% en papier dans les offices de tourisme

Le guide des producteurs est un outil excellent mais insuffisamment diffoseéommateur)

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

Travailler a la diffusion du guide des producteurs pour les locaux

WSSRAGAZY yydSttS LISNY¥SGGlIyid RQI
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6.4 Communicationpromotion : une dynamique enclenchée en Aure Louron

Aure
Louron

Promotion et valorisation des produits locauxy
Communauté de communes Aure Louron (CCAL)

Statut: EPCI

Action concernée Accompagner les producteurs et artisans locaux a meilleure eoriwation
58S RS RSo:@iI8 RS f QI OlAz2y

Référent du projet Philippe Carrére, président de la CCAL

Descriptif projet: Porter une action dsoutien de la promotion des productions localesl
travers :

1 Animations/ événementiels (Foire des produits locaux, sensibilisation public scolaire
F2NNIGA2ya GKSYFGAldzSa £ RSalGAylriGAZ2Y
destination des acteurs économiques « en émergence » du territoire Aure Louron
(porteurd RS LINP2Si{iaszx ONBI G§SdzZNE RQSyYy (i NBLINR
fl LINPRdzOGAZ2Y FEAYSY(dFANBE SG RS f QI NI
développement

1 De la mise en place de supports de promotion des productions artisanaéimentaires
Aure Louron

N
~ A
-

1 [ SOA S NAE orafdntEsivisazig des territoires =

- {QF LJLJdz2 SNJ adzNJ £ S GNI @FAfkRAFIYy2aGA0 R
Alimentaire de Territoire pour répondre notamment aux besoins des producteurs

- Qontinuer de travailler en partenariat avec le PETR dans le cadre du PAT pour une
meilleure coordination entre les projets.

- LYaASYASNRS FAYIYOASNS RS fI LI NI Rdz t

Contact: Laurent BAZERQUEommunauté de communes Aure Lour@hateau de Ségure
avenue Calamur5240 ARREAUTél: 05.62.40.10.71 06.07.40.40.08 'Laurent BAZERQUE
laurent.bazerque @aurdouron.fr
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7. ALIMENTATIONJNITIATIVES LOCALEST JUSTICE SOCIALE

Liste degpersonnes ou associations rencontrées

Initiatives locales :

wCroquez Local

wLa Ruche qui dit Oui

wPaysans des Baronnies

wPole territorial de coopération économique et sociale (PTCES)

Justice sociale

wRestaurants du Coeur Lannemezan et Arreau
wSecours Populaire

wAssociation Solidarité Barousse

wJardins de Cantaous

ule Bio pour touscoordinateur : GAB 65

7.1Initiatives locales de mise en relation des producteurs avec les consommateurs

Les associations proposantunregzbJS Y Sy i RS LINRPRdAzA G& f 2Ol dzE 622 dzl y (
sont globalement connues. Seulement 18% des répondants disent ne pas connaitre le principe de ces

|'éé2©)\l'[’]7\2)/é éYuNJ}/u R 3 £ &x LINK v AX 11E€ 3 D& sté
CONNAISSEZ-VOUS LE PRINCIPE D'ASSOCIATIONS

sociale et solidaire. TELLES QUE LES ASSOCIATIONS POUR LE MAINTIEN
D'UNE AGRICULTURE PAYSANNE (AMAP),
16 répondantsdnt ou ont fait partie de Croquez Loca CROQUEZ LOCAL, LA RUCHE QUI DITOUI.... ?

Non
18%

Les autres associations représentées sont les Jardin
. . Je suis intéressé(e)
Comminges (3), Oranges en hiver sur la CCAL (7 vourensavor

wdzOKS ljdzA RAG hdzh 6T0 S B
de Lannemezan (1). Ouije suis 3

adhérent(e)
14%

tr

Figure54 Connaissance des associatiefquéte
consommateurs
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Selon les responsables dessociations permettant de faire le lien entre production et consommateurs
(Laruche, Croquez local), le principal point de vigilanoeerne les commandelkes deux associations

constatent que les membres ont parfois dul £ £ LI & & SNJ Lt lefréprodbiieSLesR QF OK |
supermarchés et les marchés semblent étre des créneaux de distribution complémentaires pour les
O2yaz2YYlI GSdz2NE Rdz G4 SNNRG2ANB O -éfredasaeSseraiAgondRradzy’ | dzii N
de consommation (voir partie 3.4) avear unbon rapport qualitég prix, deshoraires de distribution

larges une bonnefréquencedes ventes et uneffre diversifié, sont a considérer.

Comme le souligne les personnes rencontrées dans les associations, il est une foigjdegtios de
la communicationd dzZNJ f Sa LINRPRdzAG& LINBPLIR&aSaz fQ2NHIyAal (A
sensibilisation a changer ses habitudes de consonumati

Les associations de lien entre producteurs et consommateurs reposent la question du @oaj sz

Local, de par sa création et ses liens forts avec le Pays des Nestes regroupe principalement des
producteurs situésur le territoire, La ruche quiitioui considere le local comme un rayon de 50 km
autour du lieu de vente.

Carte des producteurs vendant a la Ruche dennemezan:

(Source La ruche qui dit oui,
Lannemezan)

o @

®
e @
@

3
Q
@

o

@

/| Sa RSdzE AYyAlGALFIGAOSEa yS a8 O2yaARSNByid e¢dla 0O2Y
complémentarité les deux visant un méme objectif de promouvoir un acceés facilité a des produits
locaux. Chacune des deux se heurte aux mémes difficultés (nodéreommandes, logistique,
02YYdzyAOIF A2y 0 SiG G2dziSa RSdzE &Ql LIJzA Sy G adzNJ £ |
[ @@pect social et relationnetst présent.

Cependant, chacune a une identité et une histoire différente, permettant donc de ¢oudbs
clientéles différentes. Croquez local maintient un lien fort au territoire, de par sa création par le PETR
il y a dix ans, et par le choix de favoriser les producteurs des trois CC le composant.
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Les deux associations sont bd2 A y i R QI Lilicidafion 68 idfdtanatidns Cépendant, il est
nécessaire que ces informations soient coordonnées entre toutes les associations travaillant sur la
GKSYIFGAldzS RS tQlF 0084 | dzE LINRPRdzAG& f20FdzE Si R2y

qualité.
[ QF2a20AFGA2y tlFeé&alya RSa .INRyyASa Sad f S3aIsNBYS
NBdzy Al £t fQSOKStfS Rdz GSNNRANI ljdzS az2zyid tSa . I NRy

A = 2 oA

fSa LINAYOALItSa OF i BHANX DAt RYSPGGEANBY 02V QS BH S DA |
produits carnés et la distribution dans des points relais. La féte des terroirs organisée par la CCPL en
aSLIWSYONBSZI @I REya €S YsYS aSya 1jdzS fQl a&20Alt (A
communiquer producteurs, distributeurs et consommateurs lors de conférences.
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7.1.1 Croquez local en Pays des Nestes

roquez Local
en pavs des Nestes

Croquez local

Statut : Association loi 1901Association de producteurs

Action:t N2 Y2 dz@2 A NJ £ QI 3 NR ONebtésdaNiB/oriapt GilcdniSaisdantze desd peoduitsR
f20FdzE SG tSdzNE OSyidiSa RIya fS& LINAYyOALISa RS
548 RS RSo:dzin nRS ofOmBOdMm2y LI N S t-ea RSa bSsS{
fQldzi2YYyS Hnawmy

Porteur(s) de projet Patricia Rossignol (présidente)
Descriptif projet: Vente aux particuliers commande en ligneorganisation de buffets

- 23 producteurs, principalement sur le Pays des Nestes, gamme de produits relativement con

- 80 membres inscrits, 50 réguliers, 2ihamandes par vente environ

- Vente toutes les deux semaines le vendredi, choix en ligne, paiement lors de la récupération
LINPRdzA ia RlFya fQdzy RSa ¢ LRAyGa RS @Syids

- tNAE FTAES LI N fS&8 LINPRAzOGSdzZNE = mE:2 Rdz LINRA E

-/ 2GAalGA2y Fyydz$SttS RS mHe LIRdzNJfSa O2yaz

Difficultés:

- .Sl dz02dzlJ RS YSYOoNBa AyaoONDii&ha®®A & ljdA yS

(@]]

Evolutions /projets envisagées

- 5S@St2LIISYSy G RS f buffedpodr @kdilestivi@ weneSaNEspledtagires
touristiques

- hNBFYyA&lFiA2Y RQdzy S@O8SySYSyid LI2dz2NJtSa wmnly

- Développer des actions de sensibilisation

v
~ e
[ SOA S NE olRa@dntEsivisa2vig des territoires : _@/
-~ EQ -
- 5SYFYRS RQILILIJzZA RSa O2ftdSyOHdzBdeNISEA 232 NI NI
- Lorsduf2™/ 2YAGS RS LIAf2GF3ST RSYFYRS RS GNI @I
(demande également exprimée par les producteurs)

Contact: Patricia Rossignol, 06 83 78 72 p&trossignol65@aol.controquez.local@orange.fr Croquez
local, Zone Pic Pyrénées, 65150 Shamirentde-Neste
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7.1.2 Laruche qui dit oui

LA RUCHE = QUIDIT OUI!
La ruche qui dit ouiz Lannemezan

Statut : Associationloi 1901

Action concernée Proposer des produits locaux a la vente
5/ 3S RS RSO:quin2@3 f Ql OlAz2y
Porteur(s) de projet Lucile Clément, Jessica Michel

Descriptif projet: Proposer des produits de qualité aux consommateurs, aider les productet
vendre leurs produits lodement a un prix juste, faire le lien entre producteur et consommate

- 20/25 producteurs dont 2 du Pays des Nestes

- t NPRdzOGSdzNB RlIya fI fAYAGS RS& pnly |
producteurs viennent du nord et notduest de Lannemen

- Ventes hebdomadaires (sauf en été€) avec environ 100 produits proposés par vente

- 400 inscrits mais 15/20 membres actifs réguliers par semaine

Difficultés:
- [ QrOGAGAGS RSOASYRNIAG RAFFAOAES Sy R
- Faible volume de fruits éégumes, saisonnalité importante
- Travail de communication chronophage

~ e
[ SOA SNE ouafentEsivisadig des territoires @

- 5SYFYRS RQI LJJzA L} dzNJ NEBYF2NOSNJI £ O2Y
- Travailler a une meilleure cohésiontentous

Contact: Lucile Clément, 06 79 58 14 17, Chez Maurette, 10 rue des Pyrénées, 65300
Lannemezan
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7.1.3 Paysans des Baronnies

Paysans des Baronnies

Saveurs & savoir faire

Paysans des Baronnies

Statut : Associatiorioi 1901¢ Association de producteurs
Action concernée SoutenireSy O2 dzNJ IS NJ £ QF INRK Odzt G dzZNB LI ¢
5SS RS RSoO:gain2®@B f QI Ol A2y

Porteur(s) de projet Bernard Prieur

Descriptif projet «Mettre a la disposition du plus grand nombre de consommateurs la meil
nourriture possible, mvenant de fermes recherchant la biodiversité, dans une nouvelle écon
permettant les prix les plus justes pour tous

- 14 adhérents

- Organiser la vente des produits viandeNB I G A 2y RQdzy S Y I NJj dzS

- Ventes de viande au moulin des Banies, Lou Montagnou, La ferme en direct (Lourd
, Bioman (Sarrancolin), Forge a vin (Bonnemazon), Intermarché Capvern

- Boutique de producteursLou Montagnoudepuis plus de 5 ans, local prété a titre
ANI GdzA G LI NI £ YI A NRaSsurenQés&dntesNaidransls f S &
producteurs

- LYAYIFLGA2Y RQdzy 3INRdAzLIS O2yaidAiddzS RS LIN
(visites, débats...)

Difficultés:

- Uniguement des produits viande
- Lourde charge de travalil
- Mobilisation faible sur l¢erritoire

) [,
[S@ASNﬁ:ﬂ@“I-C)[’J)\QYé

- Volonté de compléter la gamme de produits
- LYAGASNI £ QSY $allieSyy S R I1Sdai NSSia RIQdzy NB a S
terroirs

Contact: Bernard Prieur, 05 62 91 13 62 / 06 84 48 33p3sansdesbaronnies@laposte.net
Moulin des Baronnies, 65130 Sarlabous

Fiche acteull Paysans des Baronnies
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7.1.4P0le territorial de coopération économique et social (PTCES)

@ "6 % bole territorial de coopération
économique et social (PTCES)

Statut: Le GAB 65 est la structure porteuse du PTCES qui compte 11 structures membres
Resto bio] Qh R& & & S SAltIR®Q\3iIgge NdcueilfanBiocoop TarbeBiocoop Lannemezan|
Biocoop LourdesSecours Populair€FPPACCAS EDBiocollectif

Objectif: 1S RS@OSt 2LIISYSy il &dzNJ £ S GSNNRGIG2ANB RQ
partous lesacteurs. I F2NXI tAal A2y RS OS N»BaSldz |
de développement a 3 ans, en réponse a un appel a projet nadPak territorial de
coopération économique et social Bien que non retenu, le PTCES 65 est bien enregistré aul
ESS et la démarche se poursuit notamment avec 2 DLA, dont un en cours.

Les actiongle GAB 65 supporte les dépenses en attendant la créatiercd PTCES

4 ActionlY LRSYGAFAOFGA2Y R:RadfefuadNi]dgfiSitioRdes sthitdzg
Rdz t ¢/ 9{3X YyA@Sldz RS O2GAalGAz2yX

4 Action2Y 5STAYAGAZ2Y RQdzy LI Iy RQIFOGA2ya adN
avecleplanES®184 num RS f+ wS3IA2y: S tfly wsS3
Si OSNISazx 1 te {IFI@SdNaR> S t!¢ RS QI3
t!¢ £ GSYANXO

4 Action3y adzidzt f Aal GA2y RSA Nﬁéézmmaﬁzs:maagnemerl

des structures identifier les moyens humains et matériels nécessaires pour la mutualisat
recenser les moyens déja existants dans les structures, approfondir et valider les modali
partage et de mutualisation des fonctionalariés, identifier le modéle de financement du
partage et de la mutualisation des fonctions salariés)

4  Action 4: Recherche de financements et ingénierie financiére

[ SOA S NE oRafdntEsivisaziig des territoires :

- 58YI yRS fiRafdelpgbidziener a bien ce projet

R A s  CFPPA
§ biocoop W‘\w ALti Bio & = {HAUTES
CCAS e 5£%g’vRS.E PYRENEES Wt Aot

........

Contact: Fanny Dunandjab65@free.fr 28 Rue de La Libération 65000 Tarbes U8I62 35 27
73/ 06 85 11 54 59
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7.2 Alimentation et solidarittd, 0 A Ol A OO OAtous & Ank Aliméntatdh O O
saine

Cette partie du diagnostic, consacré a la justice sociale alimenty CHIEERES DE LA PRECARITI
AQAY 0 SINBIAGGSaAA0AT AGS RS (2dz VD2
mesure du possible a une alimentation de qualitéCette .

A i ) ] T Taux de pauvrete
accessibilité doit étre économique et physique. Les situatams Occitanie * 17.2%

LINEOF NRUS Su RQAa2ESYSyu az2o Hautes- Pyrénées 15%, dzS
en compte.

Lannemezan 18.4%

. (InseeDGFiRCnafCnavCcmsa, Fichier localisé
| | | 1 | |

t{tb ble¢Lhbl] thiw [Ql[Lagbe! ¢l social et fiscal en géographie au 01/01/2016)
« Lg solidarité est pIuAs que jan)ais un enjeu majeu[dg |£:1 pollitique E)ubl Taux de chébmage dekb-64 ans:

) -V i . . i T s .
éducatives et socialesateliers culinaires, jardins potagers collectifs, e Hautes Pyrenees13.7%
(...) Audela def QI O O8§ den Réropdle cm@me dans les Outmer, | Lannemezan 16.3%

a une alimentation de qualité, a la fois sur les plans sanitaire € (

nutritonnelz A f & QF3AAG RS LINBASNIDISNI §| Insee Y 2 R
frangais comme facteur essentiel lin sociakt de réaffirmer la nécessité rpoc
du temps du repas:

o~
O W»

LaMaison Départenentale de la Solidarité¢ (MDE)R2y i f QF ANBE RQIFI OGA2y 02 YL
Pays des Nestes et le secteur de Trie sur Baise, constate des diffiounltésnant QI OKF G | f AYSyY
pour les personnes en situation de précarité (chomammyvreté...)LaMDS intervient davantage sur

RSa LINRPOfSYFGAldzSa RQFOOs8&a t ffQSYLX2A 2dz | dz f 2
FfAYSYGFrANB a8 T2yl G2dz2iSTF2Aa y20l YY Safindentdidd dzZNJ S G d;
proposée parcellescid kxiste paQde rassemblement de données sur la précarité, et notamment
alimentaire. Les différentes initiatives ne sont pas rassemblées non; guda circulation des
informations a du mal a se faire. En intemhe la MDSxistent toutefois des réflexiorsur la mise en

LX  OS RQIOGA2ya O2ffSOGALBSA RS LINBOSYyuAaAz2y SO R
consommation. Ces réflexions se congoivent dans une perspective dectsaet€apaciter a maitriser

son alimentation (savoir cuisiner des ptiig bruts).

21 S&a al Adz2ya 5SLINISYSyGlrtSa RS {2tARINAGS az2yd RSa a
et proposant un accueil et un accompagnerheElles orientent notamment les personnes et familles vers des
2NHlIyAaYSa RQIFIARSO®
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7.21 L6 A ElimAntaire

Le don alimentaireest encadré par la loi dd1 février 2016contre le gaspillage alimentairele

texte interdisait aux distributeurs, sous peine d'amende, de rendre impropres a la consommation leurs
invendus encore consommablesiotamment en les passant a I'eau de Javel. Il imposait aussi aux
supermarchés de plus de 400 métres carrés de conclure une convention avec des associations pour
leur faire don de ces produits. Et empéchait que des dispositiontractuelles ne fassent obstacle au

don par les industriels de produits de marques distributeurs (MDD).

Les associations habilitées pour le don alimentager le territoire du Pays debBlestes:

Restaurants du dzdzBdnemezan
Restaurants du dzdaké&au
Association Solidarité Barousse
Secours Populaire

Entraide paroissiale

Croix Roug®

A BB S DMDd

Des ramasses disparates

Les associations rencontrées montrent premiérement un manque de moyens financiers pour mener

RSa OGA2ya NBIOKERNBAASHI RAY YL SBRBO2A N RSa R?2
AN} yYRS& adaNFI O0Sa yQSalLedRstavrants/ddBzaaNk NB O dA. B NBy VS f Bla
RS wmn YIF3lFaAyas GFyRAa [jdzS €S {SO2dzNE t 2 LJddzf I A N
O2YLX SYSy(l RS OSdzE F2dzNYy A& LI NI fQlaaz20AalGAazy yI
au Secours Populaire eNg G dzA G | dzE wSadl dzZN» yiG& Rdz / dzdzN®» [ S L
situations de concurrence, cependasglon B. BADIAne «participation financiére symbolique est de

nature a préserver la dignité des personnes accueillies et a instaurer une relgb@anederiat et non
RQlIraarR»iRYBAa®OAlI GA2Y {2t ARFNARGS . NRdzaaS RAAGNAO
2 euros (510% du prix des produits)

Un aspect financier difficile

[ QF aLISOG FTAYFYOASNI Sad A VdtiggeFrangpart ndtd2noednd) ét @oAMGR | y A & |
miseSy LJ I OS RQIOlA2yad Lf Sad OAGS O02YYS RAFTAOAL
Le Secours Populaispulignele soutien dont il bénéficie de la part de la ville de Lannemezan, et de la

Barthe de Nests (prét de matériel parfois en urgence, dons financiers, aide a la logistique et au
transport).

Une logistique lourde

29y NRBdAS tSa aaz20AlGA2ya 1jdzS y2dza yQl @2y a LIl a Lidz NB
24Benjamin BDIA Florence RUNET et ak Inégalités sociales et alimentain, Quels sont les besoins et les
FGGSyiSa Sy (SNYSANERYWSAYSYilakAxiz2zx (REY RQAYyaSOdzZNRGS | €
dQF ARS FEAYSY(Ol ANB LISdBEARpYriifinafDEdeBUS2PLR NS | dz YA SdzE K
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Les associations interrogées soulignendifficulté a atteindre les milieux rurauxa conndre les
personnes en précarité, et lesfird NY SNJ a dzNJ f SdzNBE R NBs\bérgficiairestn®@ I A RS
peuvent parfois plus se déplacer, et les associations, malgré les envies, ne peuvent pas de déplacer
pour apporter le colis, pour des raisons logistiguekisieursassociationda distribuion le jour du

marché. En effet, lesavettes mises a disposition par les communes ou communautés de communes
permettent a des personnes de venir.

icar de la Communauté de Communes

Neste Barousse

dec met a disposition des habitants un minicar pour se rendre

Mercredi Jeudi Vcndredi /

Ligne Ligne Sost/Ferrére/
/ N st.
/

el | Sost/

l.lgne
Sost/Ferrére/Loures-
Barousse

5€ aller-retour 5€ aller-retour 3€ aller-retous
3€ Aller-retour de St-Laurent-
de-Neste

A€ aller-retour de Loures A€ aller-retour de Lou
Barousse Barousse

I

| 0548602945

/'S LINPoOof&SYS AYGSNIBBASY( | dzaadA LIRdzNJ f QI LILINRE OA & A2V
centralisatrice) et les associations est un probléme, notamment financier, les frais se r&né st
le prix des colis.

En manque de moyens humains et composées de personnes parfois légéessociations sont par
ailleurs toujours en recherche de nouveaux bénévoles.

'yS aAlidd GA2Yy RQAINBSYOS t2Ay RSa OGrAz2ya RS a8ys

{A fQFAaLISO0G ljdz t AGFGAT SG ydANAGADYWESNBRS$EQRINE R
projets. Les associations, limitées par les moyens financiers et hisnsénretrouvent assez souvent

RFya RSa FOGA2ya RQAZNHSYy OS> RlIya fSaljdsSttSa RSO
avait essayé de mener des ateliers cuisine, mais un trée fiadmbre de bénéficiaires avait participé.

[ QF OGA2Y . A2 LIRdzNJ 2dza OLRNISS LI NJ S pariles cp Si
responsables interrogés mais cette actioff QS &G LI & FF OAf SYSyd GNIXyaLRal
tres expérirentale ». (M. LACOTE, Secours Populaire).

La communication entre les associations est relativement faiblee Secours Populaire travaille
OSLISYyRIYyld @S0 tF [/ NRPAE w2dz3S SiG ftQ9yidNIARS tI N
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RSaGAySSa t NBO2fGSNJ RSa T2y Ra 0 2kiSasdodatichy a
soulignent toutefois le travail Bné conjointement avec les assistantes sociales.

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

9f I 02NBNJ dzy LI Iy RQIFIOGAZ2Y L}RdzNJ I £ f SNJ S NA
OYdziidzl f Aal A2y RQdzy @SKADdzZ §dr sy drifed eHI& nalétted
des marchés

Rencontre inter associations

Créer un lien entre associations caritativesietréseau de« producteurssolidaires»

Ateliers (a domicile) pour apprendre les bonnes pratiques pour économiser et favorisedité g
nutritionnelle des repas
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Statut : Association loi 1901

Action concernée Distribution de produits alimentaires et matériels pour les personnes en
situation deprécarité

Contact(s): Julienne PALUprésidente

Descriptif action: «! ARSNJ Sid RQFLILIRZNISNI dzyS | daArai
y2il YYSyd RIya S R2YIFAYS FEAYSYydlANB LI |
leur insertionsak £ S S SO2y2YAljdzSE FAyaa |jdzQt G2
formes»

- Hp 0SYyS@2tSa SYy@ANRYy:I altloAftAGS RS fQ

Hon OSYSFTAOAIFIANBA fQSGST onn f QKA GSNI

- wlkYlFaasS al NRA Si OSYRNBRA YIFGAYyS RAAD

- Commerces associésCarrefour Lannemezan, Intermarché Capvern, 4 boulangeries
environ, GMS a Castelnau Magnoac

- Volumes suffisants mais aléatoires, produits frais réguliers

- Un pourcentage de perte, Pas de glanage, pas de contacts avec les producteurs

- tlaSRAISNE yA RQIFOGA2Y A RS aSyaroAafaral

- Pas de liens avec les autres associations, hormis les autres membres des RC

Difficultés:
. . . Py,
- Manque de moyens humains et financiers @ P
- Régularité des dons Y-

[ SOA S NE oRafentesivisaziig des territoires :

- Accéder aux personnes en situation de précarité et situées en milieu rural (qtiissont
communication, logistique, acceptation sociafey’ & QF LJLJdz& | y (i & dzNJ
efficace des mairies

Gontact: Julienne PALU, 06 82 28 92 30, rue Georges Dessens, 65300 Lannemezan
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7.2.1.2 Secours Populairérancais

Secours Populaire Frangaisannemezan FANGAT

Statut : Association loi 1901, comité rattaché a la fédérati@partementale de Tarbes
Action concernée Distribution de produits alimentaires pour les personnes en situation de précarité
Contact(s) Michelle LACOTHesponsable

Descriptif action: « Le Secours populaire francais a une approche globale des patiojées de

LI dz&ONBGS® Lf AYUSNWASYlG RIFEya £Sa R2YlFAYyS:
YEAYGASY Riya €8 t238SySyidz tQlF00s4& | dzE &
S L) dza 3ISYSNI f S¥Sigiteriei €PGsa | dzE RNRBAGE P

- 12 bénévoles, 10 réguliers

- 90/110 bénéficiaires

- Distribution des colis tous les 15 jours, prix de 5eyrdistribution le mercredi car des personnes
viennent au marché@vec les navetteieuY f 201 f RS f QF aa20A1 GA2y

- CompositiondesolisY f I AGX FFINAYST LINGS&Z NJalxplFs2 dzNy
démunisc livrés a Tarbes (logistique SPF LMZ, Tarbes, parfois aide de la ville de Lannemezz
achats des autres produits

- Pas de convention pour le don alimentairegaravant avec Leader Price)

- Répartition sur le territoire pas de bénéficiiE & RS& @I tf SSazx 2 dzdSNI
Castelnau Magnoac

- ¢SyidlrGArAoSa RQIGSTtASNE RS OdAaiyS YIAaa yS
une alimentation de qualité est peu envisageable (pas de produits haute gamme, s&uvai
réception par les bénéficiaires)

Difficultés:

- Manque de moyens humains et financiers (charges importantes)
- Régularité et montant des dons

~ S
[ SOA S NE olRa@dntEsivisaavig des territoires : —@

- Permettre une meilleure communication des potentiaditde financement
- Travalller & la mise en commun des associations travaillant sur le theme pour éviter la
02y OdzZNNBYy OS Si NBTFt SOKANI £t dzyS Ydziidzl £t Aal i

Contact: Michelle LACOTE, 06 87 14 16 98, 521 rue Georges Clemenceau, &u3@Mezan
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7.2.1.3 Association Solidarité Barousse

Association Solidarité Barousse

Statut : Association loi 1901

Action concernée SOLIDARITE BAROUSSEdefinie comme une association d'action social
qui est le fruit de quelquelsénévoles déterminés a apporter leur aide aux plus démunis. Cet
engagement humaniste et solidaire se concrétise paue: aide alimentaire distribuée dans un
local de la commune de LourBarousse 2ois par semaine des aides matérielles (vétements,
équipement de la maison...)

5SS RS RSo:dein MRS off @l FiiA2y(iSyyS RSa NBadal
Descriptif actions

- 15 bénévoles réguliers

- Mmnn 0SYSTAOAIFIANBAI adAAgdryld fSa NBOSyYydz
assistants sociales, 45% sont des personnes seules, augmentation du nombre

- Distribution de colis chaque semainproduits de la Banque Alimentaire, principaleme
des produits qui se conservent bien, rarement des produits frais de récolte ou de
ramasse (en librservice)

- [ F NIYYlF&aasS FdzZzJNBEa RS fI 3INIYRS RAAGNR
.FNRdzaaS> {dzZLlJSNJ ! D2dz2NRFy t2fA3ylLy0o Y
mauvaise qualité (90% jetés)

- Certains producteurs de pommes livrent des fruits perida saison

Difficultés:

- Manque de moyens financiersaides de certaines communes du secteur Bargusse
- Manque de moyens techniques pour la logistique
- Aller vers les personnes ne pouvant pas se déplacer

/:53\

[ SOA SNE olRafdntesivisazig des territdres :

- Appuifinancier et logistiqu¥ Y dzi dz- t AalF A2y RQdzy T2 dzNE
- Faire émerger un salon (de coiffure) solidaire

Contact: Claude Castéran, 07 87 69 93 56, 1 place de la mairie, 65370 Loures Barousse
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Statut : Association loi 1901

Action: Distribution de produits alimentaires et matériels pour les personnes en situation de
précarité

Contact: Annie Guilbert

Descriptif action: Colis alimetaires pour les personnes en situation de précarité

15 bénévoles environ

40 bénéficiaires, augmentation du nombre dans les derniéres années

M O2ftSOGS yIFdA2ylIfS LIN Iy LSNXYSi RQI
récupérées), livraisonsue2 A & LJ NJ Y2Aa RS &dz2NBHSf Saxz
Ramasse lgsurs de distributionry 2 S dzRA LISYRI yi f QKA @SNE
9y SiS I F2NIS FNBIldzSydalrdAzy Rdz YI NOK
YI NOKI yRA a S avétteg gtaiite Op®INIE mdrch@pernyhéttent aux bénéficiaires
de venir

Commerces associ@sur le don: IntermarchéAncizan (110 Kg chaque semair@&grrefour
LoudenvielleCarrefour Arreau, Carrefour Bourisp

Volumes suffisants, adaptatiorécessaire, produits frais réguliers

Travail complémentaire du Secours Catholique pour les vétements et autres actions

~ 7
[ SOA SNE olafentEsivisasig des territoires : *@f

'ARS t fI YAasS Sy L} I OS RQI yA Yieninargysf atila
mise en réseawcpnnaditre lesproducteurs pour des visites pareexple

Avoir une diversité plus grande de produits

WSOKSNOKS RQdzy 201t L SAY LASR YIFIA& R

Coordonnées Annie Guilbert, 05 62 39 95 577 Grand Rue, 65240 Arreau
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Acteurs engagés

Le GAB 65coordinateur de la démarche

Secours Populaire Francais w’ 0
Villagesaccueillants

- Magasins Biocoop de Tarbes et Lourdes

I 2YYdzyl dziS RQF3IIE2YSNI GA2y ¢l NPSa [ 2dzN
GIP Politique de la ville

Direction de la solidarité Conseil Départemental

-,

5SAaONRLIIATFT RS :QFOGA2Y . A2 t 2dz2N) (2dza

- t SNXYSGUNB f QF 0O0SaaAoAtAlS £ RSa +fAYSy
péréquation tarifaire en caisse des Biocoop, production de légumes Biologigu
destination de familles (avec villages agitlants)

- aSYSNJdzy GNI@IAf RQSRdAzOFGA2Y t fQlIfAYS

- Sensibilisation des personnes et dynamiser le lien social

Objectifs :

- Travailler a la démocratie alimentaire, permettre un acces a tous a une alimensatioe
(biologique)

- Action expérimentale

- Démarche multi acteurs et travail en coopération

- +AaSNIfQlIdzi2FAYFIyOSYSyd RS fQlFOGAZ2Y

Résultats:

- 9visites, 2 ateliers, 2 tonnes de légumes de village accueillants, 19 familles bénéficia
(avec le don en ¢sse des Biocoop)

- Difficile de susciter les dons, manque de communication entre les parties prenantes e
GAaAOATAGS RS fQlFOGAZ2Y
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7.2.2Une initiative reliant insertion et maraichage: Les jardins de Cantacsi

9y NBTfSEA2Y RSLIHzZA & Hnamp &dzNJ f QAYAGALF GABS RS f
structurés en association loi 1901, statut qui leur permet de porter AGI (Atelier Chantier
ROQLY & 3JMNIEA 2MF INRRA YA RS /I y il 2rdeMardichafyé Bicdagiqug¢ (IRl RQA Y & ¢

LIMBC[ ASdz RQAYASNIA2Y LIEN €S YIFENIAOKFIS o0A2f 23K dzS

« L'objectif, davantage que la production maraichére, es€lasertion de personnes en difficulté
sociale ou professionnelleehdmeurs, bénéficiaires du RMI, handicapés, personnes isolées, jeunes en
difficulté scolaire, anciens détenug,sous I'égide d'un animateur bénévole ou salarié chargé de leur
accompagnement.

Ces jardins d'insertion ont été reconnus et réglementékapard'orientation du 29uillet 1998 relative
a la lutte contre les exclusions, ainsi que par ses textes d'appliqatites intégrent dans le cadre plus
large des «hantiersR QA Y &> NIi A 2 Y @

Source https://www.senat.fr/rap/102-376/102-3761.html

ACF! G St ASNI OKIFyGASNI RQAYyaSNIAz2yYy

[ Sa& I G4StASNH Si OK I y i A S NAaccdnQagnementNEt AuBey activité / L 0 L.
professionnelle aux personnes sans emploi rencontrant des difficukésiales et professionnelles
particulieres.] S& &l f I NASa RS&a St ASNR S réniuhéyatioh&NE RQA
moins égale au Smi. S& | 4GSt ASNE Si OKI YRNVIEH (R2QNVY 38 NILX Ny
0SYSTAORA S yrinccalir lRuRs$nissiond2 dz

Pour aller plus loinhttp://travail -emploi.gouv.fr/emploi/insertiofpar-l-activite-
ecanomique/article/lesatelierset-chantiersd-insertionaci
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Jardins de Cantaous

StatutY ! 3420AlL GA2Yy f2A mMdpnm LRNISdzAS RQdzy !

Action concernéefY aA aS Sy LI I OS S | yA Yihaiakkage bigle)imye
(LIMB)* sur la commune de Cantaous

5/ S RS RSO:dmtobrRE1I7E QF Ol A2Yy

Porteur(s) de projet Sabrina Hansen (directrice) , Marie Eve Clercq (encadrant technique),
Initiative de la mairie de Cantaous (propriétaire du foncierupéca titre gratuit)

Descriptif projetY ' A"RSNJt fQAYaAaSNIA2Y LINRPFSaairzyy

- MH SYLX 2A3a RQieyla@NdsiifAGHa o/ / 5L 0

- Production et vente de produits maraichers0/15T de prévues par an, verttus les
22dz2NB &dzNJ £t QSELIX 2A 01 GA2ysS Sy O2dz2NB RS

- Au fur et a mesure de la production, approvisionnement du restaurant municipal La
Bodega (1mp O2dz@SNIia kaSNWAOSO Si RS QSO

- Livraison paniers sur Lannemezan (Arkema)

Difficultés :

- 5S@St2LIISYSyid RS tQFOGABAGS
- [23AaGAldzS O0OPSKAOdzZ S LRdzNJ £ S YI NOKSXU

Evolutions /projets envisagées

- 5S@St2LIISNI RSa OF NNBa LR2GF3ISNE LIRdzNJ R
- Proposer un service restauratioupe les midis, afin de ¢gder du lien social et
permettre un accés des alimente qualité pour les personnes isolées notamment

A\
-~ /
_@/
=

- Acces au foncier de la parcelle derriere (agriculteur bient6t a la retraite)
- Appui du progt (communication) par les collectivités

[ SOA SNE oRafentesivisaziiyg des territoires :

Contact: Sabrina Hansen (Marie Eve Cleecadrante technique)l)6 65 00 96 07,
sabrina.hansen@laposte.ne? rue du Pic du Midi, 65150 Cantaous
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8. RESTAURATION HORS DOMICILE

Dans le cadre de la réalisation de ce diagnostic ont été rencoplié®urs structures :

Restauration collective :

4 Hopitaux de Lannemezan

4 GAB 65

4 SIC Resto Bio

4 Conseil départementallégumerie de Maubourguet

4 Chambre d'AgricultureMangeons Hay

4 Communauté de communes du Plateau de Lannemezan
4 Maison Nature EnvironnemenPuydarrieux (annexes)

Restauration commerciale

uBalnéa

wRégie municipale de Saint Lary Soulan
ole Relais du Castéra

w.e Pré vert
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8.1 Etat des lieux de la restauration collective

8.1.1 Contexte de la restauration collective au niveau national

Alors que ce rardi 25 septembre 2018, le Sénat entame I'examen en nouvelle lecture du projet de loi
pour I'équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire et une alimentation
saine, durable et accessible a tous (sous réserve de sa trarmmpssi I'Assemblée nationaléds
enjeux pour la restauration collective scolaire sont de taille.

De ceprojet - quirésultedoncRSa @ N} @+ dzE RSa ; GFG& 3ISYSNI dzE RS ¢
de juillet & décembre 2017plusieurs orientations ssont dégagées notamment pour la restauration
a02ftFANB | SO «ronfoldr eiisgisitians relptivss a 18 guili®® dds repas proposés

dans les services de restauration publigelegrévoyant que les produits acquis dans ce cadre devront
O2YLI2NISNI £ F2XISYAKASINIOSn HRidz dmy S LI NI aA3IYyATFAOlI GA D
OA2t23A1jdzS2 2dz 0SYSFAOAIYy(U RQlFdziNBa aAiA3iaySa RS |
caractéristiques équivalentes, ou acquispeenant en compte le colt du cycle de vie du produit.

[ Q202S8S0GA T S&aid R (RISS ALYNENSdzAdaya G FQlfEdzZA RS NBA LI A & & |y
f QK2NAT 2y HAHHZ RS2 YLINPIRIdZAYI23A yA3E anded RS £ QI INR Odz i dz

Ces taux seront fig&¢ LJ- NJ dzy RSONBG Sy [/ 2yaSiat RQ; GF G | dzA
dispositif, notamment la période de référence prise en compte pour apprécier le respect de cette
obligation. Il fixera également une étape intermédiaire.

Cette mesure nouvellgiei O2 YLI SYSyYy Gl ANSE RS OSff 830§dizcodSai RS:
rural et de la péche maritime, et qui tend & améliorer la qualité nutritionnelle des repas proposés dans

les services de restauration scolaire et universitaire et ceux desséebénts de santé, des
établissements sociaux et médisociaux et des établissements pénitentiaises.

Les Politiques nationales

- DNBYStftS RS fQSY@ANRYYSYSyi

- [ 2A Y2RSNYA&lLGA2Y RS £ QF IANAXOdzt G§dzZNE Hamn
- Code marchés publics de 2012

- 1'YSYRSYSy il Hmagdcultiré 2014R QI @Sy A

_ 9drGa 3IASYSNIdE RS tQFEtAYSYGlGAZ2Y mAMT
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- [ 2A T L}RdzNJ f QSljdzAif A6NS RS& NBflFdiAzya O2YYSND
une alimentation saine et durable 2018.

«Danscecadrt NBAGEFdzNI GA2y O2ftft SOGADBS LIz f Al
p/E: RS LINPRdAzZA & Aadaadadza RS f QF INA Odz (0 dzNB

du premier janvier 2022article 11)] Q 2 6 @&&hQIéfdird de la restauration collective un
f SOGASNI RQIFYSEtA2NI A2y »RS f I ljdz €t A4S RS

Loipour€ QSljdzAf AONE RS&a NBflGA2yad O2YYSNDA
une alimenation saine et durable 2018

8.1.2 Contexte de la restauration collectived 1 67 AEAT T A 11T AAIT A

En 2011dans le cadre dprojet Pir_edede PETR du Pays des Nestks1cé une étude Kestauration
collective» qui avait notamment pour objectifs de

4 wSItA&ASNI fQSil G RSa tASdzE RS t1 NBaAGI dzNT
4 LRSYGATASNI £t Sa o0Saz2iaya Sy (GSNX¥Sa RQAYFNI
4 ldentifier les volotés de travailler sur une restauration collective de proximité

/ SGGS SidzRS LISdzi O2yGAydzSNI RQsiNB dzyS o6F&aS RS &N
Alimentaire de Territoire. Certaines données sont encore actudliedessous)et relévert les
fonctionnements des structures accueillants du puslic leterritoire.

Mode Nom du | Volume pol
Nom de | Type Comniune Service de S ratoire Mode de airaia | g6 renas du |de repas
I'établi: d'établi: repas Zespre G gestion fre ar 'oul: personnel |pris par le
P parJ personnel
MAISON DIETETIQUE : g
ET THERMALE LE |Maison de CAPVERN | ; Préparés  sur|  togestion 110 Oui 10
BEAU SEJOUR régime LES BAINS place
Modes de Nom o
Capacit | Restaurati | Modes gestion traiteur/ b Volume
Type d'Ets Raison sociale | Ville e Statut de I'ets SiE e, : °," c_lans preparatolr d'e - [lSpeiiou| RS Eraael
Ouverture de tutelle d'accuei | I'établisse | es des | I'activité collectiv | Moven de
1 ment repas restaurati ité /jour |repas
on
MAPAD LES
FOUGERES oo
g Société de
. o MAISON LANNEMEZ 2 = Prépares . | AVENAN
Maison de Retraite D'ACCUEIL AN 1997 Public CCAS 62 Oui sur place Lestauratlo CE 133 48 700
PERSONNES
AGEES
MAIS RETRAIT
3 g ACCUEIL Privé a but|Ass.L.1901 = Préparés Autogestio
Maison de Retraite FRERE  JEAN GALAN 1904 non lucratif non RUP 80 Oui sur place e 178 65 000
GALAN
RES DE LA BAGSE -
Maison de Retraite GALAN HOP | GALAN 1993 Public dEtéspa ospiater | 70 oui Repasiiviés  |Aure . |HoPITAL |133 50 500
LANNEMEZAN
MAISON RETRAITE
Maison de Retraite N. SECAIL HOP|BERTREN 1904 Public tio hospeamer) oo oui Repasliviés | Rue . [HOPITAL | 109 39700
LUCHON
RESIDENCE DU VAL [ LOURES Privé a but non[Ass.L 1901 non % Préparés  sur )
Foyer logement DE L'OURSE BAROUSSE | 1988 Jucratif RUP 80 Oui place Autogestion i 64:600

Etude Restauration collectiv2011 / PETR Pays des Nestes
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Restaurant Modes Modes  de|Nom du|Nb Volume
Type : Date Organisme de | Capacité | dans A .« |gestion de| waiteur/SR | Repas
Secteur déablissement | Ve douverre | S weelle d'accueil | I'établissem Zgipraera;glres I'activité c ou| moyen / fe"""sel de
ent P restauration | collectivité | jour ih
B CENTRE
Adultes handicapés | CAT LANNEMEZAN | 1988 Public R i oui Livrés A s | HOSPITALI |35 12775
2 ER
Protection de lenfance |MECS LANNEMEZAN | 1974 P S D [ L1REIN 29 oui ;;e:eares SU | Autogestion 15 2700
T Maison d'accueil : Ets. Hospitalier . Préparés  sur .
Adultes handicapés sohcalsie LANNEMEZAN | 1998 Public deparemental | % oui i Autogestion 100 36 500
" . Modes Gestion de | Volume de | Volume
Académies Dpt Ville Effectif total Effectif externe Der’)'gi.onnaires 5{{:;:;"9" ’?ee;x’ ans préparatoire | I'activité repas de repas
pe des repas restauration | quotidien | annuel
Toulouse & S e e o 16 107 0 oui Surplace | Autogestion | 180 31000
Toulouse 65 ARREAU n 9 302 0 Oui Sur place Autogestion | 450 77 400
Toulouse 6 CANEMEZAN | pos % m 5 oui Surplace | Autogestion | 400 68 800
Toulouse 65 Eﬁggﬁiss 1851 30 121 0 oui Surplace | Autogestion | 200 34400

Figure55 Etude Restauration collectiv@011- PETR du Pays des Nestes

On peut estimei ce jour un potentiesur le Pays des Nestes

4 ParjourR Q Sy @000IRpAS HBDO (hopital): 4500 repas par jour
4

Enquéte «gestion des cantines scolaires de la CGPL

Fin 2017, début 2018 la Communauté de communes a souhaité amorcerééiegion sur la
NBAGFEdZNF A2y a02ftFANB &adz2NJ 42y UGSNNRG2ANB® [ QAR
F2yOUA2yYyIlAGZ lj dzS f Sk Al tS yAGBSFdz RS &l GA&TF!
problématiques rencontrées. Pour cela une enquéte a étéséalet envoyée aux 15 communes avec

écoles Galan, Lannemezan, Pinas, La Barthe de Neste, Bourg de Bigorre;Pra¢tabitte, Heches

dont 4 RPIGapverng Mauvezing Lutilhous/ MontastrucBonnefontBurg/ ClarendJglas /Laborde

Esparros). Cela représente environ

4 18 classes en maternelle soit 483 éléves
4 38 classes en primaire + 2 CLIS soit 849 éléves

Le 8 mars 2018 en commission agridekerésultats de cette enquéte ont été présentés aux elus
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MODELE 1 [is\)/

| PREFET
DE LA REGION
L OCCITANIE

synthése enquéte cantine

cstes

Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestB$agnostic

maternelle en 2016

maternelle en 2018

primaire en 2016

primaire en 2018

nbre de classe

nbre éléves

nbre de classe

nbre éléves

nbre de classe

nbre éléves

nbre de classe

nbre éléves

Avezac 1 10 1 18 2 37 1 24
Capvern 2 38 2 30 4 28 4 88
o Lutilhous 1 22 1 22 0 ] 0 0
o= non répondu non répondu
Mauvezin o 0 o o 1 25 estimation:1 | estimation: 25
= Esparros 0 0 0 0 1 18 1 14
o= Laborde non répondu non répondu 1 13 0 o o 0
Heches 1 25 1 28 3 35 3 S0
La Barthe de 3 66 3 66 5 103 5 111
T EELT nonrépondu | nonrépondu
&= 443 | Montastruc o 0 0 o 2 25 estimation: 2| estimation:25
= Clarens nonrépondu | nonrépondu 1 23 nenrépondu | nonrépondu 1 19
= Uglas 0 0 0 0 1 19 1 12
non répondu non répondu non répondu non répondu
Galan 2 A0 estimation: 2 | estimation: 40 3 69 estimation:3 | estimation:63
nonrépondu | non répondu
non répondu non répondu estimation: estimation
Lannemezan| 4 203 estimation: 4 |estimation:203| 15+42CLIS | 328+13CLIS 15+2CLIS 328+13CLIS
Pinas 3 60 1 20 2 40 2 36
Bourg de B non répondu | nonrépondu 1 20 nonrépondu | nonrépondu 2 35
total 17 464 12 240 3942CLIS | 807+13CLIS 20 389
total avec estimation 18 483 38+2CLIS 836+ 13CLIS |56 classes + 2 CLIS

AflLy RS f

QSyljdzs (S

Te: RS NBLRyaS t

f QSyljdzs (S

1319 éléves + 13 CLIS

Soit 11 communes sur les &Hon pas réponduesLannemezan, Mauvezin, Montastruc, Laborde

a. Effectifs par classes

Les tableaux des effectifs montrent que 77% des éléves fréquentent régulierement la cantine.
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nombre d'éléves par classe

ﬁ;g
ste

S

Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestB$agnostic

Ps M5S G5 cp CE1 CE2 cM1 cm2
AVEZAC 6 3 4 3 8 3 11 2
La BARTHE N 27 18 21 26 20 27 21 17
BOURGDEB 3 3 6 7 3 6 10 9
T ESPARROS 0 1] 0 1] 4 2 2 ]
= LABORDE 6 1] 3 2 0 0 1] 0
T CLARENS 3 8 12 8 6 2 1] 0
= UGLAS 0 0 0 0 0 a 4 4
CAPVERN 14 16 23 20 21 24 0
E MAUVEZIN 1] o o ] 1] o non répondu
LUTILHOUS o o 22 o ] o o ]
GALAN non indiqué non indigué non indiqué non indigué non indiqué non indiqué non indigué non indiqué
HECHES 10 10 a8 5 14 a8 15 a8
PINAS 12 4 9 5 12 5 6 8
total par classe 83 48 87 81 87 81 93 54
total 218 396 614
nombre d'éléves pratiquant la cantine réguliérement
PS MS G5 CcpP CE1 CE2 CM1 cmM2
AVEZAC 3 2 2 4 8 3 9 2
La BARTHE N 19 12 14 21 15 18 8 10
BOURGDEB 4 4 5 2 3 3 4 13
T ESPARROS 0 0 0 0 4 2 2 5
= LABORDE 4 0 4 2 0 0 0 0
T CLARENS 2 6 11 3 4 4 1] 0
= UGLAS 0 0 0 0 0 2 4 4
CAPWVERN 9 13 0 21 20 20 22 0
E MAUVEZIN ] 0 0 ] 0 ] 0 non répondu
LUTILHOUS 0 1] 22 1] 0 0 1] 0
GALAN 6 7 7 10 10 15 10
HECHES 3 8 a4 9 6 10 7
PINAS 2 2 a4 6 2 3 3
total par classe 54 54 77 69 79 54 a5 46
total 185 203 478
b. Menu type
Entrée Entrée
Plat Plat
Fromage Dessert
Dessert

9 communes

Dont 1 sans le pain

2 communes
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Repas a themenis en place

Repas a thémes mis en place par le prestataire : plat du monde, semaine du go(t, repas de noél,
chandeleur, épiphaniejégétarien, pique/ A |j dzS FAY RQIYYSSI Ayy20lIGA2y C

1 ingrédient bio/repas

Pour une fréquence de

o 1fois/an cité 4 fois
o 1 fois /trimestre cité 3 fois
o 1 fois / mois cité 2 fois
o 1 fois/ semaine cité 1 fois
autre:

c. Communes ayant reours & un prestatairéJ2 dzNJ £ QSf I 62N} GA2y RS&a N

(0]

Prestataire ELIOR pour les 10 communes qui ont répondues au questionnaire
A Pour info:
A [QKSLIAGEE F2dz2NYyAG fSa S02tSa RS |
A La commune de Galan se fournit pour le plat chaud & la maison de
NEGNIFAGS S tF OFryGAyASNB OdziaraysS
fSa ItAYSyda £t t QSLIAOSNARS Rdz OAf f

d. Livraison des repas

(0]

(0]
(0]

(@]

O O O

Les 11 communes sont en liaison chaude, dont 1 commune a répondu en liaison
chaude et liaison froide

6 communes sur 11 se forwier les repas

6 communes vont chercher les repas par leur propre moyen chez le prestataire

9 communes possédent des conteneurs isothermes
Le prestataire préte des conteneurs isotherme pour 1 commune
M O2YYdzyS yQl LI a RS O02yGSySdz2NE AazidKSNY

9commun& Yy Q2y G LI & YA& RS Of I dza&S LJ NI A Odz A
1 commune a mis comme clausenise a disposition de conteneuss
M O2YYdzyS | YA &indugeBooSe @ddlitsliieS R Q
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—

e. Les tarifs.
repas livré repas livré repas non livré
menu a 4 composants menu a 3 composants menu a 4 composants
prizfacturé 3 la | prix facturé aux | prixfacturé 3 | | prix facturé aux fa:.::::z?‘c:;‘:: 5 prizfacturé & |z | prixfacturé aux h'rlfl:::zi‘::::: ;
commune familles commune familles |2 commune commune familles o commune
en€tte en€tte en £ tte en £ ttc en ek en€ttc en £ tte en | bte
3,27 2,55
3,40 2,80 4,30
3,76 3,95
2,93 2,08 3,55
3,00 3,35
3,12 3,12
3,20 sans pain 3,55
3,30 3,40
260 enrtedosens| 80
3,04 3,50
3,85 3,85
|prix moyen 3,33 3,325 3,58 3,375 4,3 3,478 3,38 3,55
Partenariat

8 communes sur 14ont satisfaites du prestataire
2 communes ne sont pas satisfaites pour des problemes de quantité de denrées
M O02YYdzyS yQl LI & NBLRYRdz

o oo ™

g. Points faibles et/ou points forts, relevés par les éléves de 4 communes

Points faibles Points forts

1 Trop delégumes 9 Diversité
9 Toujours le méme poisson 1 Découverte de plats nouveaux
1 Manque fruits de saison 1 Mélange féculents, Iégume
1 Produits laitiers peu variés viande
1 Proposer plus de compotes de fru 1 Potage bon eménéral

autres que pommes 1 Viandes bien assaisonnées
1 Laquantité 1 Qualité plat chaud
i Le tarif 9 Proposition de 2 desserts
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YRAIdzS ljdzQAf yQe | @FAlG L
(0]
LJ & NBLRYRdz

h. Suggestions pour améliorer lqualité des repas pris en cantine
3 communes sur les 11 ont répondu

1 La quantité un peu juste

T 5SAANI RQAY (G SINBNI RS & pasdddieadet ina cehtral® | dzE R
RQIOKIFIG 63SadA2y Fdz yADSlIdz NBIA2Yy kYl
Plus de produits frais, bio et loee

1
1 Améliorer les entrées et les desserts

Gestion cantines scolaires - CCPL - enquéte cantine 2018

/3Iarens /
/ Ug\as/ .
/ Lutilhous Legende
///// Lannemezan
Gapvern”
//// @ Cuisine Centrale

/ Bourg-de Bigorre Va [
|:a‘Barthe-de-Neste .
~~ Communes ayant une école

/ iz // Avezac-Prat—I;atte CCPL
E<pa rms/
//‘///H&Q//

Figure56 Gestion des cantines scolaires de la CCPL

PmaS/ ® RPI Clarens Uglas

@ Fournissueur Eliior

Les résultats de cette enquéte poussent la Communauté de communes a continuer a travailler dans ce
sens et a trouver unsolution qui répond davantage aux besoins des écoles de son territoire

- Un approvisionnement local

- [ QFYSEAZ2NIGA2Yy RS tQ2FFNB RS NBLI a

- Des produits frais, bio et locaux
t 2dzNJ OStF fF //t[ &QFLIWIWzZAS y20l YYSfditordpad £ S t 9
O2yGAydzSN) OSGGS NBFTtSEA2Y Si -Onof BENIORBEILRAWGREd
centrale semble répondre a ce besoin territorial
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8.1.3 Communauté de communes du Plateau de Lannemezaduisine centrale

Plateau

wmemen CC Plateaule Lannemezary Cuisine centrale

Projet: Volonté de créer uneuisine centrale« 3 en 1» : Cuisine centraleestaurant et
traiteur.

Objectif : Permettre aux habitants de ce territoire de bien se nourrir au quotidien, préserv
ainsi leur santéUtiliser les ressources du territoioontribuantt. Y Ay G Sy A NJ f
et a la développerSelon la CC du Plateau de Lanneméaamisine centrale est la meilleure
structure pour ce faire! yS SidzRS | SGS f1yO0OSS t QSO
YADBSlIdz RS aldAaflOlAzy RS&a Stdza RS f Ql L
SY@AS RQlI @ yOSNI I dzi NBYSy i ®

Cette structure pourra servir des cantines scolaires, des creshdes accueils pour
personnes agéesles centres de loisirs, des entreprises, des particuliers, des hébergeme
touristiques...sur notre territoire communautaire mais également sur le territoire des deu
autres communautés qui dépendent du Pays des ¢est

Particularité: + 2 f 2 y (i S aR€ buRl@ZuishdNdentralen restaurant genre self»,

une cantine pour toudS G S NNXA (0 2 A ddSBtérighodulaired. Ge reRibrantcollectif
préparerait des plats sains, gourmands et responsabf@®eiuits locaux, bio, a haute qualité
nutritive, zéro gaspi Le wletsocidd SNJ A0 LINA & Sy O02YLIGS LI
AYaSNIA2Y LINRPFSaaiAzyyStftSz ONBIFIGAZ2Y RQS

9 I,
[ SOA SNE olafent@sivisavig desterritoires :f@“
Une étude s'imposéJ2 dzNJ OSNY SNJ f Sa LR GSydAlrfAGSa S
SiG RS YINDKS t fQSOKStftS Rdztléa RSa bsS
£t ONBSNI I SO RQI dzii NBroire: MaidsIedzitte deScatte EtIMIB iBsEr it
AyGiSNBaalyd RQFffSNI NSBYyO2y iNBN) fSa SO2¢
LR2GSyiASta SG RS O02YLX SGSNI fQSyljdzsGS NB
Contact: Monique Martin Viceprésidente de la commission des affaires agricoles,

/| 2YYdzyl dziS RS O2YYdzySa Rdz t f I (832680 L&Earthe |
de Nesteq m.castexmartin@orange.fr
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8.1.4 Commune de Vielle Awrz Cuisine centrale

Commune de Vielle Aure Cuisine centrale

Projet:wSy 2 @l GA2YyY Rdz NBadGl dzNI yi -&a02 QISORBE SS {
Af @ | dzyS @Ay3lFAYyS RQFIYyySS3: OS yredfoapee
I 2SO tQS02fS RS {0 [INEB {2dzFy L32dzNJ F2N
compte environ 120 élévekes éléves de maternelles sont accueillis sur le site de St Lary
Soulan, ceux de primaire a Vieheire. Les modes de vie actudkss parents rendent
indispensable de proposer des services périscolaires et un service de restauration scola
pour maintenir une école. Actuellement les repas du RPI de Vigliee St Lary Soulan et du
wt L @2AaAYy RQ! YyOAT I y dddiStenSdé 6km). lBeprgsiataitdioiell:
OdzA aAyS RQdzy NBadl dzNF yid Si LINBLI NB RSa
est en charge de venir chercher les repas tous les midis. La commune paye les repas a
prestataire. Mais celdti souhdte cesser son activitd.a commune souhaite désormais
NEYy2@SN £t Sa t20Fdze RS t1 OlyiliAaySs RS&adzS
tous les midis) et créée une vraie cuisine dans laquelle les repas seront préparés.

La prestation deeyvice pourra étre étendue a la créche haffarderie de St Lary Soulan, au
wtL RQIYOATIFYS | dz aSNBAOS RS LRNIIIS RS
Objectifs:

1 t NPLR2ASN) dzy aSNBAOS AyRAaLISyalofS t

I Servir des repas de qualité gustatif et qudifta

1 / NBSNJ dzy SYLX 2A t fQlFyysSS

1

Favoriser la consommation locale

Contact: Maryse BeyrigMaire de la commune de Vielle Aureplace de la Fontaine65170
VIELLE AURE5.62.39.58.93 http://www.vielleaure.com/
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Enquéte «gestion des cantines scolaire®largi au Pays des Nestes

{dzZA 0S Fdz LINBYASN) O2YA(0S RS LWAft204F3S ftSa YSYOoONBa
territoire. Le questionnaire a donc été quelque peu adapté afin de cibler les écoles primaires et les
colleges et lycée<eluici a donc été envoyé a la listeddssougen gras les établissements qui ont
répondu):

CCNB

- L'école de Siradan approvisionnée par I'ASEI de Siradan

- Le collegBeaulieude Saint Laurent d&leste qufait les repas pour les collégiens
les écoles primaires et maternelles de Saint Laurentiglste etl'école de Nistos

- L'école d'Aventignan s'approvisionne au groupe Elior de Cantaous

- L'école de Cantaous : ses repas sont préppagde restaurant du village

- Centres de loisirs de la CCNB

CCAL

A

S C20K RQ! NNBI dz

3s
RS { I NNIyO2tAy

Qo W
N

O« O
NN
w =™
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8.15 Cdlége de la Barousse

College de la Barousse

Effectif total: 205 collégieng Effectifs pratiquant la cantine 360/370 éléve par jour hors mercred)
[ QS ot AaasSYSyd yS FLFAG LI a&a LISt £ dzy LINBa
Budget prévisionnel 2018186y T T X cp € @
Le college confectionne aussi les repas pour
- Les écoles de Saléchan/Siradan (30 a 4ddwma par jour liaison chaude)
- [ QS02tS RQLT I 2dzNIi  Olisison ¢haudey f A ONF A &d2ya L
- [ QS02t S R 8e Lyures BanodysSet: 30% 40 livraisons parddiaison chaude)
- [ QS02t S LINA Y A NBO RS repad sizNIade par jolNR dzi & S

La part du bicen 2018: 3% du volume total (Plateforme Resto Bio). Un chiffre a la baisse car en 2
bio représentait 6% du volume.

La part de produits locaux est davantage importante avec un volume de 25% en 2018 (38% en 2C

Les fournisseurs lkaux sont Bruno Pyrénées viandes, La Mie Laurentaise, Les vergers de Barou
Truite des Pyrénées, Charcuterie Bares, Pyren Alliance

Les effectifs 1 cuisinier a temps plein + 1 remplacaiit aide (80%) pour les entrées et desserts
Les tarifs(pour les écoliersde la CCNB) NA E T Ol dzNB t Y lo XOwepYeY dzy S ¢
t NAE FI OGdz2NB | eEEctileYAf t Sa Sy e ¢¢/
Colt du repas en 20170 ~ p ®udgekmatiere: 2017: 1140 nn ZCH €
Actions contre le gaspillage alimentaire

- Récupération painrglé dans un bac (SMECTOM)
- CdzildzNB YA &S Sy LXIFOS RQdzy ol O LJ2 dzNJ

9
Projets/attentes du gestionnaire < = -

- Poursuivre et renforcer un approvisionnement en produits locaux
- Engager un travail continfiormation, animation) sur le gaspillage alimentaire
- Adhésion a la Légumerie départementale

Contact: Bernard Flousg adjoint gestionnaire; bernard.flous@adoulouse.fr, 05 31 74 32 13
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8.16 Ecole primaire de SaintLary Soulan

Ecole primaire de SairiLary Soulan (RPI Vielle Aure)

Effectif total : 47 éléved Effectifs pratiquant la cantine 18 petites sections, 17 moyennes sectiot
12 grande section soit 35 repas par jour

Budgetannuel 2017.31H T p €
La part du bicen 2018: 0%
La part de produits locauxaucune.

Prestataire: ADHOC Cantine (liaison chaude). La commune se dit satisfaite de ce prestataire &
elle est engagé durant 1 an. Deux agents de la collgce rendent auprés du prestataire avec
véhicule.

Tarifs: Prix facturé a la commune TT@ S m¢NA E  FI OG dzNB | daES pF ev A 2
(communes de Saint Lary Soulan et Sailhan)

Codt du repas

- ADHOXY nXncekNBLI &
- Surveillance/ménag¥ ®>nne k NB LI &
- Transport repas (personnel et véhicu) o > nc e kK NS LJ &

Codt dutransport :

- Personnel 2,6& k NRLdf 2 mMe Kk 2 2 dzNJ
- VéhiculeY nZIHyekNBLI & 2dz oZHceKER22dzNJ

Actions contre le gaspillage alimentaire

- Animation et sensibilisation denfants

v

~ s
o -

Projets/attentes du gestionnaire - = -

- Avoirun approvisionnement en produitsio de la part de son prestataire
- Engager un travail continu (formation, animation) sur le gaspillage alimentair
- Projet de cuisine centrale Vielle Aure

Contact: Commune @ Saint Lary Soulaisfouga@mairiesaintlary.fr ¢ direction@mairiesaintlary.fr
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OCCITANIE

8.1.7 Ecole de Génos

Ecole primaire de Génos (RPI Géndudenvielle)
Effectif: une seule classe, les CM1 et CM2, en moyenne 20 éléves sur les derniéres années

Les repas sont fournis par la cantine du College d'Arreau (Convention Commune/C
Départemental/ College d'ARREAU), un agent des écoles de Loudenviellelassurgport des
repas dans des conteneurs isothermes pour les cantines de GENOS et LOUDENVIELLE.

Taris:[ S NB LI a Sad LIeS odnn € |Fdz /2ft83S R

Contact: Commune @ Genos, communedegenos.65@orange.fts 6299 68 01

8.18%AT 1 A DPOEI AEOA Ad! OOAAD

Ecole primaire de Arreau

Effectif: 122 éléves Effectifs pratiquant la cantine 80 éléves (environ 25 éléeves de materne
et55¢élevesdé QSt SYSyYy il ANBO

Effectifpar classe 22 PS/MS, 22 MS/GS, 21 CP/CE1, 20 CE1/CE2, 17 CM1, 20 CM2

4 Sts¢8a YIy3asSyl t84 ftdzyyRA&Z YIFINRA&Z 29

(s}

[
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19%AT 1 A DPOEI AEOA A

Qu
—_
P
m
C\

Ecole primaire®d ! 1 AEUAT (ARdzan) ' OAE
Effectif: 22 en CM, 21 en CIEffectifs pratiquant la cantine environ 25 éleves

Budget prévisionnel 2018 inconnu a ce jour car premiére année de fonctionnement avec
nouveau prestataire ADHOC Cantine a Vignadtioc.carole@free.jr La commune se dit satisfait]
du prestataire avec qui elle est engagée durant 1 an.

Les repas sont livrés avec le transport communal en liaison chaude
La part du bicen 2018: 0%
La partde produits locaux hon communiqué
Lestarifst NAE FI OGdz2NB t :846e;02YYdzyS Sy € ¢¢/
t NAE FI OGdzNB | oaR6eTl YAft Sa Sy e ¢¢/
Actions contre le gaspillage alimentaire
- tla RQFOGAZ2ya L OS 22dzNJ

Contact:/ 2 Y Y dzy S Rceomymine.ancizan@orange.fd5 62 39 92 29
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Ecole primaire de Guchen (RPI Guchefncizan)
Effectif: 33 éleves (22 TRHESMS et 11 GEP), Effectifs pratiquant la cantine environ20 éléves

Budget prévisionnel 2018 inconnu a ce jour car premiére année de fonctionnement avec
nouveau prestataire ADHOC Cantine a Vignadiioc.carole @free.jr

Les repas sont livrés avec le transport communal en liaisbaude et liaison froide. La commun
dispose de conteneurs isothermes

La part du bicen 2018: non communiqué
La part de produits locauxnon communiqué
Lestarifst NAE FI OGdz2NB t :846e;02YYdzyS Sy € ¢¢/
t NAE Tl OGdzNB ICoHE6eT| YAfE Sa Sy € ¢¢
Actions contre le gaspillage alimentaire
- tla RQlIOGAZ2Ya t OS 22dzN

Contact:/ 2 Y Y dzy S Rceomymine.ancizan@orange.fd5 62 39 92 29
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8.2 Les acteurs/porteurs de projets de l&estauration collective

b2dza a42YYS&a | dz22dz2ZNRQKdzA Rl y&ad dzyS LINRA&aS RS 0O2ya
réfléchir autrement leur consommatioollectivités territoriales, chambres consulaires, association

citoyens, professionnels de la tagrationX &S &2y i SYLI NBSa RSLJzA & LJ dza
problématique sur le territoire des Hautéyrénées qui compte BO0O000 repas par an pour les
établissements en gestion directeoir schéma Etude AFOM

[ QF LILJdzA RS OS i es Irddforde llerdgversppemsnt: dé frajef kerf la matiére. Dans ce

O2y GSEGS f1 NBaGFdNI GAz2zy O2ffSOGABS SiG a2y | LILN
Jft20FtS 1jdzS fS&a aSdzZ Sa FNRY(GASNBa Rdz t 9¢ves Rdz t | &
Hautest e NBY S84 RSa adNHOGdNBA RQFLILINBGAAAZYYSYSY
YSNAGSYd RS FAIdzZNBNJ adzNJ OS RAF3IAy2aiGdA0O I TAY RS LXK
matiére grace a un état des lieux actualigés.outre cetr @+ Af R2A G LISNX¥YSGIGNB f QS
YIAA FdaaA tl1 a8ySNBAS RSa 0GAz2ya Sy RSOSYANI +
financiers.

Contexte Restauration collective 65

Cible

! ~ 200 000/

5 QF dzi NiBemble iMjortant de préciser que dessynergies existendéjaentre le teriitoire du

Pays des Nestes et ces plateforndesnouvelles sorpotentiellement encorepossibles aévelopper.

Pour cela le PETR du Pays des Nestes a été reacoes structures, qui interviennent directement

ou indirectementd I LILINR GA AA2YYSYSyYy iz F2NNIGA2YyS YHaaS Sy LI
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le domaine de la restauration collective¥ Ay RS LISNXYSGGNB dzy yA GBSt dz RQ?

maisaud A RQs GUNB dzy ®FOAfAGF(GSdz2NI RS LINR2S

8.2.1. Hopitaux de Lannemezan

';‘ Hopitaux de Lannemezan

Effectif: 43 ETP, dont 25 en cuisine

Actionconcernée 9 f F 62 NJ A2y RS& NBLI & 6HTnnka22d
hépitaux de jour disséminés sur le département et, via une convention avec la municipal
pour les 4 écoles maternelles et primaires de Lannemezan (environ 280 repas/jour) + Cf

Budgetannuel de lastructureY n®p YAff A2y & RQSAINPEAI Moy
alimentaires dont 9@00 dépensés au niveau local (6%), 2% des achats en Bio via la
plateforme Resto Bio (produits laitiers, carottes lavées, épicerie, lentilled, 82Y 2 dzf S X

Gestion enikison froide-[ S 02 HWO RS {GNJ yalLR NI Said 3I SN
prix payé par la commune de Lannemezan (pour les écoles)

Produits locaux et biologique¥ f Sa LINPRdzAGA& o0A2 NBLINBaS)
des écoles Accompagnement du GAB, formations des cuisiniers

Prestataires. Une vingtaine de fournisseurs, dont de gros distributeurs (Pomona...)

Difficultés: Contraintes réglementairesLoi de modernisation du systeme de santé et le
regroupement des dpitaux (GHTY mutualisation des achats et du fonctionnement. Les
solutions trouvées allotissement, contournement (expain, produit quotidien)

Projets:-¢ NI @I dzE RS f 1 OdzA&aAy S I O dzS tldg@nerigl dzN
[ Q20 &ASOURST LR dz@2ANJ GNI AGSN) RSa fS3dzySa ¢
espace de stockage. Les légumes bruts concerneront un nouveau lot dans le marché pt
Cette légumerie permettra durnir environ 300 repas/jousupplémentaires.

- En contat avec la Légumerie départementale et la plateforme Mangeons Hapy,
f OQOKS LA G £ YyOSEOf dzii [ 1934 LR@E SHi@2z2 V&l NG
complémentaires»

Contact: Stéphane Baranger, gestionnaire Stephane.Branger@dhnnemezan.fr -
05 62 39 92 29
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8.2.2 GAB 65

) - c %*GAB 65

Statut : Association Loi 19Qkréation en 1998t compte 82 adhérents dont 18 font partie du conseil
RQIFIRYAYAAUNEI7AEIR @ p &l f I NASaA

Président: Patrice Mérigot

Objectif: 9y 3 ASYSyd L}RdzNJ €S . Lh Si&G @2t2yiS RQF3IAN]
une souveraineté alimentairé I O02 YLJ Iy SNJ f S& &G NHzOGdzZNBa RS
produitsAB-C2 NI A2y & L2 dzNJ f QF LIINR @A aAA2YyySYSyid Sy
Actions:

- Créationde la SCICRESTOBIOLI | 6§ ST2NYS RQI LIIINRBAAAZ2YYSY

- Crétion de la coopérative Alti Pyrénées bio (15 fermes intégd@soopérateurs’z carcasse par
semaing

- I NBFiA2Y RQdzy oA2 02ftSOGAFT RS YINInOKSNA

- Volonté de monter un Pdle Territorial Coopératif Economique et SGCI&ZE) avec pour objectif
R QI dz3 Yidpdrfid8 AB sur le départemerit? distributeurs partenairedont réseau Biocoop)

- Formation en restauration collecti®oir structures accompagnées en annexes)

NP
[ SOA S NE oRaftantEsivisaziiy des territoires: /@*
Les communes situées sur le territoire de la Communauté de communes du Plateau de Lannemeza
2yi0 Y2YUNB f2NBE RQdzyS Syl dzs ( S-avisNGushiSseuaituslElibrQ®
commune de Capvern a réalisé un nouveau caRi&a OKIF NHSa | FAYy RQ2060S\y
dzl f A0S SO RQILILINPOAANVIDBEIY DSLISYROIYEG D LI &f dzaNT
O2YYdzySa RS tF //t[ GNY@FAtftSyd StfSa I somnattke al
9fA2NX ! OS 22dz2NJ fSa 02YYdzySa yQ2y e GAB 65 shulaitegal
YSGUNB Sy dzdz@NBE dzy LINB2SG RS OdziaAiAyS OSy NI f:§
OdzA aAy S Rdz / /et (feu dR @EMALCN aktuebpbud 16 GAB 68)Hopital de Lannemezan ave
potentialitt de 300 repas supplémentaire/jou?) Ce projet répond aussi a uneméme
réflexion/problématique communautairg CCPL) ane échelle de territoire.

Contact: Pascal Lachay®irecteur du GAB 658 Rue de La Libération 65000 Tarbes 16162 35 27 73/
06 85 11 54 59pascal.lachaud.gab65@gmail.com
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8.2.4 SCIC Resto Bio

-2 SCIC Resto Bio

Statut: En 2004 le GAB 65 et le GAB 32 créent une SARL pour hébergerO £ SYSy (i ¢
RAAGNROGdzIiA2Y ONBSS Sy wunnn ljdzQAfa (NI y&aF2NN
second ETP en 2012

Responsable de la plateformevéronique Ducombs

[ S OKATTNDB :B4Dh A A I & NBsilistribiéad@dieurs du territoire) / Le volume
moyen: 176 tonnes (+/4T hebdo/ 50% livré en Haute Garonne/38% dans les Hirytenées/7%
dans le 64 et 5% Gelksaindes)

Action: Les agriculteurs souhaitent pénétrer le marché de la restauration ciokesociale afin de
développer les volumes de denrées bio produites et consommeées sur nos territoires.

Descriptif: Présence sur les territoires : le relais est assuré par les groupements bio auprés des
producteurs/ Administration Des Ventes : elle esirge depuis Tarbes via les plateformes de
regroupements

La SCIC Resto Bio fait de B jamme, 4 et 55 gammeet i NI @+ Af £ S | SO dzy S
(64, 65, 32 et 31) composés essentiellement de maraichers (collectif de maraichers). L
AQFLIWINR GAAAZ2YYS Sy  S3dzy &tdedépdnne afifkiBnes e réska Bibcs
et a un groupemendle producteurs du 82. La SCIC travaille avec les établissements FAGET sur le

Approvisionnement sur le Pays des Nestes
- La Ferme des Carlines, Aulon / Christine Lacassagne, Héches
Clients sur le Pays des Nest@®ir clients sur les HauteByrérées en annexes)

- [ QKsSLAGEE RS [FyySYSiTly oum: RS 060A2 LRdz
gestionnaire est volontaire pour intégrer davantage de produits locaux et bio)
- CCAS Colonie de vacances EDF de Nestier
[ SOA S NE oRafentEsivisaz/ig des territoires
- {2NIANI RS ftQFTFFNRY(ISYSyili o0A2 O2yiNB 20

- Besoin clairement exprimé de trouver des clients supplémentaires sur le territoire.

Contact: Véronique DucombSTER C9 X H NIXzS ZART 8u plar® dédirBngd’ 65¢420 Ibas
Tel.: 0562 53 27 03/ 06 73 57 16 Qkestobio65@free.fr
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8.2.5 Légumerie de Maubourguez CCAdour Madiran

=6’
adour
madiran

Légumerie de Maubourguetz CC Adour Madiran

Contexte: [ QA R&rfere de la part du Conseil Départemental des HaBg®nées est de pouvoil
F LILINRE A &AA2YYSN) £ Sa O2ftt83Sa | SO RSa fS3dzvSa
commandes permettant aux colléges un approvisionnement optimum erat&re. Quid du portage a ce jou
Emerge le projet de [égumerie départementale (statut a définir) portée par la Communauté de communes
al RANIY O6YIniNB RQdz2z&NBO RIya tSa yOASya 20t
locd 1lj dzS € I / K| Y&dWiBstalR €4 phtsfardedXangeoNSHE @ [ QdzGi At A&l
outil devant étre opérationnel courant 2019.

Objectifs: Cette légumerie a une capacité de 300 tonnes maximum. Elle est positionnée suf darande

I SO LIR&aaA0AtEAGS RS FIANB RS I O2yaSNBS oLINRE
collective il faudrait 1200 t ce qui laisse la place selon Jean Philippe Cotdférisnt restauration au Consell
Départementaly.  &r@d-outils sur le département

Approvisionnement: Pour tous les colléges public (2&)n besoin de 100 tonnes. Sur le principe ils ont tous
I RKSNB t OS ailRS Rdz LINP2S{ YIAa yQ2yid SyO02NB
RQdzdz&NB RS LR dz@2ANI LINPLR &SN £S YsYS LINRE t (2d
[égumerie compte 14 adhérents.

Fonctionnement [ S YI niNB RQdzdz&NB | y OS Nttansf@iBatizih etYid $¢&d A0S
approvisionnement aac 2 lots. bio et conventionnel. Il y aura un marché par an renouvelable trois fois tou
4 ans. Plusieurs acteurs sur le territoire pourraient y répondi#andiBio, SCIC Resto Bio, Terra Alter et Vil|
Accueillant.

Approvisionnement: Le travail @sourcingg LISNX A a4 RQARSYGAFASNI € S LI
faible volume (300 tonnes) avec notamment un noyau de 12 maraichers. Dans le cahier des charges
ASN)} LINBOAAS fSa LINPRdzA (& U@ Li8re préndeveléch&Sgeogaphitii
sera le bassin de production (150km a la ronde), puis une deuxiéme échelle qui sera celle du départe
SYy¥AYy:>S fl LXdza fIFNAS NBadSNr t fQSOKSftfS RS f
sécurisé une contractualisation avec un engagement de volume de produits

ContactY / / =+ I 21, pRd® tdRpa Ezni PomBS 500 Vic en Bigorre contact@adowmadiran.fr/
Tel.: 05 62 31 68 84(Arépondu a cet entretien Jean Philippe Coubéris, référent restauration au Conseil
Départemental des HauteByrénées.
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8.2.6 Conseil Départemental des HauteRyrénéesz Application Menu

St Application Menu- Conseil Départemental des Hautes
Pyrénées

Contexte: Depuis février 2017e ConseilDépartemental met & disposition gratuitement de
3SadGA2yyl ANBa RS O2ffs8§3Sa dzy 2dziAft AyF2N
fiches techniques, de calculer les apports nutritifsenptas@S O £ S LIX Iy y I i
et de faire valider les menus par une diététicienne en ligne. Des icones permettent d¢
f QFLIINRPGA&A2YYSYSyld Sy 20t STFFSOGdzS LI
gestionnaires des 18 débes du département.

Objectifs:[ QA Y i NR RdzOGA 2y RS LINRRdzA (& f 2RdilipgeE R |
Coubérigéférent Restauration au Conseil Départemental des HaBtggénéesune hausse

GFNATEFANB RS wmpekiNRY Sidds/Mefas dalsdeeblliegs arrivé d 48%
RQILILINR A aA2YyYSYSyild Sy LINPRdzAGA 201 dzE £ 4
pour acheter des matiéres premieéres.

Sur le département 2 établissements scolaires se démargasest la labellisation Ecef® :
- College de Luz SaintSauv¥ur oy =2 RQIF LILINRP QA AA2Y Yy SYSY

- College de PierrefititNestalasy mn 272 RQI LILINR BAaA2YYSYSy

A\
~ /
,@,
T

Cette application peut étre mise gratuitement a disposition desnmunes (cuisine centrale
OFyiaAyS a02ftFANBX0O Lf adzFFAG RQSYy STFSOc

Projets et attentes visa-vis des territoires:

Des la rentrée 2018 un repagroduit local» sera proposé au gestionnaire via cette applicatio

Contact: Jean Philippe Coubéris, référent restauratibrk NB O (i AliafionRtSlesBaAiMents
Département desHautesPyrénéesTél.: 05.62.56.72.44jganphilippe.couberis@hgy.fr
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réEEspPatefortn® Mandeah©Aapy

=E4 EAT AOA A J g pGubidinf QdndddLHAPY

Statut:{ / L/ {!'{® t NB2S{d LRNIHS LI NI EtF / KFYOdN
plusieurs colleges (producteurs, collectivités locales (CD65, Communauté de commune
Adour Madiran, Communauté de communes Aure Louron, Communauté de communes
Bigorre,lak f £ S RQ! dzZNBAf Kl y0o X OKFYoNBa O2yadz
morales). Opérationnelle a partir de décembre 2018.

ObjectifY [ I {/ L/ &QF LILJzA SNI & dzNJ dzyS OA Yl dzt y
producteurs avec un catalogue de proguiermiers et/ou bia 300 références. Une
contractualisation est faite avec les producteurs pendant 1 an. Le projet prévoit aussi de
interventions aupres des scolaires, former les cuisiniers et rencontrer les producteurs su
exploitations. Un plan@ production de [égumes devra permettre

- De diversifier les exploitations agricoles,

- NI LIJdz2 SNJ adzNJ RSa TGSt ASNAR RQAYyaSNIA

- WSYRNB STFSOUGABS fQAYGISANIGAZ2Y RS LN
publics pour faciliter la mise en marché des produits agricoles etagnentaires du
département.

Volumes et approvisionnementDifficile & ce stade du projet de cerneslvolumes
YySOSaalANBad ¢2dziSTF2Aa G2dziSa £ Sa LINRRd:
doit se faire sur le département et 10 % dans les départements limitrophes.

[ASyda @980 tF  SIAAYSINRISGE 372 N¥SG &GReBilparid N0

al dzo 2 dzNHdzSG t LINPEAYAGS AYYSRAFGS RS ¢t
présager des futurs liens fonctionnels entre les 2 structures.

Cibles: dans un premier temps les colléges, lycées, écoles primaires puis la restauration|
hospitt f AS§NBE S RQSYGNBLINRAE&S SiG> SyFAy fSa

Tarifs: 10% plus cher que le prix du marché
Objectif: 700000 repas/an en 2020 pour étre viable

Contact: Damien Pivagtresponsable de lplateforme "Mangeons HaPy'06 14 99 3336
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8.4 Tourisme et restauration collective: les potentialités du territoire

[ S G2dz2NAaYS Said dzy aSO0GSdzNJ RQIFOGAGAGS TOMERZ2 YA Y|y
OKATFNEBE !RIQIOF I RNBA@A YLI2 NI F yOS RS il st iddisgessableS § 2 dzN
que le Projet Alimentaire de Territoire du Pays des Nestes integre ce volet, en faisant le lien entre
tourisme et alimentation durable.

Sur la zone de piémont on identifie une offre de Igiagsez large a destination des famili@sybelle,

Parc de loisirs La Defhidzy $ X ¢ & A |j dzQdzy (i 2 dzZNA Oh&eal de BlaudedNTotirS LI G |
RQ! @S maisOaxissi sur la découverte du monde souterrain (Espace Préhistoire de Labastide,
D2dzFFNBE RQOALI NNRPaADUWBRFIYEaASREAABENAE & X LINBAaBy OS |
fond, Nistos sous régie de la Communauté de communes Neste Barq@SHBavec la présence

RQdzy NB&GFdzNI yi RQFfGAGdzZRS [ Q! NAE2 ®

aur leterritoire de la Communauté de communes Aure Louron le tourisatde secteur prédominant

avec notamment la labellisation du territoire en 2018 Grands sites Occitanie mais aussi le label national
PaysdarS (i R Q Kl éxiste dgMdtnent une grande richesse naturelle, avec la Réserve Naturelle
wS 3 A2y I 18PaRNatidekl Beg Pyrénéesla Réserve Nationale Naturelle Mgouvielle. Sur

ce territoire sont présentes 4 stations de si§aint Lary, Val Louron, Peyragudes et Piau Eagaty

une large offre de restauration
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Les principales structures de tourisme qui comprennent un restaurant sont des acteurs importants au
regard du nombre de visiteurs,@tonc de repasservis Les sites de Balnéd_audenvielleet du Pic du

Midi de Bigorre a La Mongie recoivent chacun plus dedD@0visiteurs par an. Les deux possédent un
restaurant fréquentéLe restaurant du Pic du Midi travaille en partie avec des produits locaux et est

T~
des

8.4.1 Lesrestaurants commerciaux

estampilléHaPySaveursmarque territoriale.

HaPy Saveurs une marque territoriale

HaPy Saveurs est une marque territoriale portée par le départeentHautedPyrénées
et les trois chambres consulaires.

[ F YINJjdzS aQl LILX AljdzS | dzadA t R Sestauraiblbs R
boucheries. Sur le territoire du Pays des Nestes sont estampillés HaPy Saveurs

- Saint Lary: Restaurant La mangeoireg Grange, La Pergola
- Vallée duLouron: Restaurant L'auberge du chateau

- Arreau: Boucherie Gilbefourquet

- Beyrede: L'Auberge du col de Beyrede

- Nestier: Le relais du Castera

- Lannemezan: L'Embrun

«HaPy Saveurs est une marque de qualité qui permet de distinguer les restaurantg
chefs des HauteByrénées qui font le choix de sublimer par Eavoirfaire
terroir pyrénéen» (Conseil Départemental 65) H

- Sawourej’~
POKTREES

g E_CSTCS Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestBsagnostic

Les producteurs interrogds 2 NBA R S nef senSpydjrétiseritssa livrer les restauradtsterritoire.
Plusieurs liens sont déja présents, mais ilssoet pas systématiquesLes craintes évoquées par
certains agriculteurs concenent la stabilit¢é de la production, les volumeisuffisants mais

Ff SYSyd fI &asStSOGA2y RS&a LINRPRdzAGa of S3adzySa

$3
RS

plusieurs restaurateurs du territoire ont accepté de nous rencontrer pour échanger sur leur mode de

Y 2

YFEYREYG £ GNRJdz@SNI RQI dzil NBa Dan2 ke dairé @eyca diagi@dsdNJ f S &
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F2yOuA2yySYSyid SG tSdNA FiGSyiSakRAFFAOdAE GSakAy
locaux mais aussi sur la gai®n du gaspillage alimentaire.

Balnéa- Restaurant

Statut : Société publique locale (SPL)

Action concernée Activité restauration[ S NB A G dzNF yid RS .+ fySk Said 4
centre thermo ludique. Il ferme donc au mérpériode de fermeture a savoir 1 mois en novembre et 5 jou
en juin.

Il a une moyenne de 2241 couverts/an avec une salle de 110 couverts
ETP 3 cuisiniers et 4 serveuses (équipe fixe)
/| KATITNSE RQIF TFLEANSE Thdz NS A (¢ raaMill/ ofikeTagublidliquR4ABB2T Filn X n

Approvisionnement: Fruits et Iégumes Palmer; Charcuterie Patrick et Laurence Traiteur a Lannemezs
Fromage Exploitation & Mont Miel Y ! dzLJINB & R QI LJA Odzt G S;ozMEdes/iRI&ts chisis: ¢
{L/!' RS [FYyySYSIIyYy LI2dz2N)o2@Aya Si 20Aya dzyS T2
Transgourmet (congelés) Origine France

Gaspillage alimentaire Le restaurant fonctionne de manierefamilial» et redistribue les perteaux salariés
Rdz NBadl dz2NI ydi YIFIAa |l dzaai Rdz OSYGNB GKSN)¥Y2 f dzRA
semble important.

Difficultés:

4 [ QFLIINR GA&GA2YYSYSyild t20FtSYSyd aQSF¥FSOGdS
niveau du stockage (cycle de froid).

4 Le restaurant a des difficultés a se faire approvisionner. En effet, situé en fond de vallée la log
transport se rapute a la problématique stockage.

[ SOA S NE olRa@dntesivisavig des territoires -~ =
4 +2t2y3i0S RQFAINIYRANI tI OdzAaiyS @S0 tS 3evy
stockage du froid plus conséquent. Toutefois ce projet est slomyterme (pas avant 5 ans).
4 LYGiSNBaasS RS GNIGFAfEtSNI adzNJ £ LINRoOof SYF GA
RSalUAylIGA2y RS&a OdzAiaAyASNBR Si aSNBSdzasSa Yl
Territoire de créer unbox estampillée Balnéa» permettant aux clients de repartir avec leurs reste

Contact: Claire BOURG, co-directrice BALNEA - Génos, 65510 Loudenvielle - 05 62 49 19 19
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Régie municipale accuell
Statut : Régie privée de Saihiary Soulag/ 2y A SAf RQFRYAYAAGNI GAZ2Yy O2

Actionconcernéeo NB &Gl dzNI yia RQFf GAGdzRS az2dzyia I dz Yl
a tout de méme la possibilité de travailler avec les produits locaux.

Les Merlans [ Qhdz S [ QI 23 LA 0OS Rdz w
Quverture hiver Ouverture été ehiver Ouverture été

T My nnn O2dz@SNIia T o nnn O2dz@SNI & 1 o ynn O2dzSNJIa

moyenne moyenne moyenne
T 12pnn O2dz@SNIia f
moyenne
10 ETP (service et cuisine) 7 ETP en été (serviceatisine) 7 ETP (service et cuisine)
Self, 2 plats du jour + plats a la carte Self, 2 plats du jour + plats a la carte Self, 2 plats du jour + plats a la carte
Préparation sur place Préparation sur place Préparation sur place

Nombre denuitées: 645
Produit phareY f QSy (i NS OS| ProduitphareY f QSy (i NSOS| ProduitphareY f QSy (i NBOS
MpekLISNE2YYS Sy Y 9yiGNB mpe Si wmyek| Tarfsinférieurs en comparaison des 2

souhaite augmenter les prix pour réduir| autres restaurants
le flux)
/| KAFFNE RQI T:B50A NB| / KAFTFTNSE RQI F:B3MANB /| KAFFNBE RQI T:FI A

Approvisionnement: 200kg/an de viande bovine (SICA Lannemezan + Gelcos)/posdibiiitdailler en gré
Sy 3ANB adz2NJ OSiGGS LINPRAZOGA2Y>Y 2t ¥VAVYASESZIRBI AQY
de Trébons, fromage Le Pitou de Gouaux, Fragosta (Louron), porc noir de Bigorre, farine de chataigne

desPyrénégd > (G NHzA GS Rdz £t O RQh23 LlRdA S RQ! adF NI} O

Gaspillage alimentaire Les équipes en cuisine sont sensibilisés a cette question et retravaille les pro
fonctionne énormément avec dusous vide». Le tri sélectif est appliqué &s équipes redescendent les
détritus alimentaires. La logistiqueokdure » est tres complexe (plateau sur télésiege, tributaire de la
Ysis20o SiG t1 wS3aAS aSNIAG LINBySdzaS RQdzy I dzRA

Difficultés:

4 Hivery [23AaGAldzS RQI LicePrautied, iveaigoyi Svar §hidu noatid-ad télécab
RQOALMALIdzS &az2dza FAEYXZ NBY2NJjdz- 3S LI N Y2i2y
télésieges. EtéLogistique plus facile avec un 4x4 qui monte tous les jours aux 2 restaurants, [us
a cette période de travailler avec les producteurs locaux. Actuellement un groupe électradf@btres
RS 3JlFaz2AatkaSYFAySo tNer2Si RQAyaidlfttSNI Sy wn

~ s
-

[ SOASNE oRa@dntEsivibaRvig des territoires :~ =

4 La Régierganise depuis 3 ans, fin mars, la féte des terroirs et souhaiterait voir cette féte prer
RIFE@lFyar3S RQIYLE SdzZNE  LJ2 dzNJj dz2 A LJ-Lary Sodan@ A £
4 [ S zotAO KA@GSNI yQSad LI a FaasSi aSyairoifa

Contact: José Bacaria. Responsable Réaies i 65170 Saint Larv Soulani 05 62 40 87 87
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Reru sE

- e (;//;fz‘ L’; 74 ] , .
e c Relais du CastéraNestier

Statut: SARL

Action concernée Restauration et hébergement. 30 couverts midi et soir. Fermeture le dimanche soir
lundi. 2 ETP et des apprentis. Préparation des re8a&TP dont le gérant. Restaurant estampillé HaPy
{F @SdzNA SG NBFSNBYOS | dz DdZARS aAOKSt Ay> DI dzt @

Approvisionnement: Un approvisionnement qui se veut le plus locakgble. Viande Ferme de Rém
(Clarens) avec une livraison de 15kg tous les 15 jours (rumsteack, paleron, carré de cote, quasi €
Légumes un maraicher a Saint Laurent de Neste et a Terre de Sens dans le Gers, FruitDanogece
Thomas a Ntss, Safran du vieux logis a Nistos, La Truite du Nistos.

Gaspillage alimentaire Le Relais du Castéra évite au maximum le gaspillage alimentaire. Par contre |
ISNI yiG Sad Sy RSYFYRS FdzZZINBEa RS al O2YyYdwiS yija
la place pour stocker un compost et souhaiterai que la démarche soit portée par la collectivité. Les d
verts sont conséquents et a ce jour pas de solution trouvée.

w

Difficultés:[ S wSft I A& Rdz /I ai SNI LISA ygBmek et iaindBraza@pPeNa des &

INRPaaAadsSa YIAa | dzaair aQl LIWINRPGAAAZ2YYS t f QSLIA
NBEOKSNOKS RQdzy FLIINRGA&AAZ2YYSYSy(d Sy fS3dzySa f
RFya Q2388 KBRBRBE | NBYIFGAl|dzSa ljdzA &a2NILSyd R

\.f‘/
e
-

[ SOA S NE olRa@dntEsivisaavig des territoires :~ &

- Serge Latour se dit intéressé pour faire pafled dzyy INB dzLJS RS G NI Ol A
RSTAYAGAZY RQdzyavedles rgstaRdddur® i A2y Sy f ASy

- Le gérant regrette le manque de coordination entre les acteurs du territoire en ma
RQItAYSYyGl GA2Yy d {li&ht»zptre lesdaiojetd. t Y I yIjdzS RS

- Lt a2dzKFAGSNIAG @2ANI f QAyadl tt I (dishyssi PR gay ¢
el RQlIFIOGA2Y LlziaasS siGNB SiSyRdz £t RQI dziN
restaurateurs privés qui jettent énormément de déchets verts.

- {SNBS [IFG2dz2NJ Said Ay(dSNBaasS LI2dzNGNBNI RO dzyf f
mettant en avant les produits locaux a travers la restauration.

Contact: Relais du Castéra, Serge Latour, Gérant i Place du Calvaire, 65150 Nestier i 05 62 39
77 37
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https://www.google.fr/search?q=relais+du+castera&rlz=1C1EODB_enFR549FR558&oq=relais+du+castera&aqs=chrome.0.69i59j69i60l2j0l2.4600j0j1&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.google.fr/search?q=relais+du+castera&rlz=1C1EODB_enFR549FR558&oq=relais+du+castera&aqs=chrome.0.69i59j69i60l2j0l2.4600j0j1&sourceid=chrome&ie=UTF-8
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—
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Le Pré Vert (Brasserie L& x ET Ch
des Affaires)- Lannemezan

Statut: en nom propre
Responsable Gilles Capelle

Action concernée Restauration. 100 couverts midi et soir. Ouverture 7 jours sur 7. 7 ETP en cuisine,
Sy &aSNWAOS® CtdzE Y2eéSy (2dz2iS tQlyysSSo

- BrasseeleSwingY & Lt HA €
- [ Q! fOETNEANRO Y nn b T €
- Coin des Affairefistronomie)Y Hn1 Lt nn €

Approvisionnement: Un approvisionnement qui se veut le plus local possible. Viaddmeau de Barége
KFENRO23G GFNDBFA&ASZ t 2 NDachdtiNGeR, Dignors He2tididis YSICA 2 atrieSe
veau de Sost. Légumes pas assez de volume pour avoir un prix intéressariraises Gers

Organisation: 100 plats a la carte, tout est frais. Le plat du jour change tous les jours

v of
“ 7
-

[ SOA S hobisolRa®dntésivisa-vis des territoires :~ =

- Gilles Capellse dit intéressé pour faire partiR Qdzy’ 3INR dzZLJS RS (G NI O A

RSTAYAGAZY RQdzy LIy RQlFOGAZ2Y Sy tASy I @8
- tNR2SG RQFINIYRANI £ O2dz@SNIdzNE RS (SN
- tNR2Si RS ONB tadsbudeybigsuaiy(corisirvess

Contact: Le Pré Ver, Serge Latour, Gérant i Place du Calvaire, 65150 Nestier i 05 62 39 77 37
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8.4.2 Restaurateurs: un réseau tran$rontalier a co-construire

Le Pays des Nestes, en partenariat avec 2 autres Pays des
HautesPyrénées (le Val d'Adour et les Coteaux) et 3
territoires frontaliers espagnols de la principauté Aragonaise
(Comarcas de Sobrabe, de Somontano et des Monéges),
sont positionnés en 200%ur un programme européen
Interreg de coopératiomterterritoriale et transnationale ie
LINEP2S0G datLw 959{¢d

- A S Ce projeta permisde renforcer l'intégration transfrontaliére,
RS @I t 2 NJ\ SNJ £ Sa GSNNAG2ANBA S i Dadgd cedpet pluged® NJ |
themes ont été étudiey f QS| dz 60aSyaAroArtAraliArazy t fQSO2y2YAS
mise en valeur des ressources naturelles et culturelles liées a I'eau), la jeunesse (création d'un conseil
des jeunes, éducation a la citoyenneté, formation professionnelle des jeunts ptoduits locaux
(développement de réseaux de producteurs, échasgd'expériences, promotion, circuits courts de
commercialisation des produits et approvisionnement des cantines scoldires

2009-2011: PROJEPIR_EDES
PROJET EUROPEBMXES DONTAXE4 ETAIT VALORISER LES PROSWUDCAUX

MISE EN PLACDN RSEAU TRANSFRONTAOERRTE DES PRODWEREEFERMIERS DU
RESEAU TRANSFRONERLI

FORMATION AUPRES BERICULTEURS POURCTAER LES COUT8REDUCTION ET
LES INCITER A ALVERS LES CIRCUITSROG

ACTIONS EVENEMENTHESLL

2011: ETUDE SUR LA RESTAUBMCOLLECTIVE SURERRITOIRE

Ce projet poursuivis en collaboration durant trois ans a permis de créer des liens étroits avec les
territoires espagnols de la principauté Aragonaise. En outre, des acteurs du territoire du Pays des
Nestesc restaurateurs eproducteurscRIFya S OF RNB RSa SyidNBdiASya YS
diagnostic Projet Alimentaire de Territoire sont demandeurs de poursuivre et renforcer des échanges

et des collaborations communes pour mettre davantage en lumiére les produgtsdales deux cotés

RS fI FTNRYOGASNB (2dzi Sy &aQl LILJdz&nenyinide SailzNIhctiudside I G 2 dzi
CompostelleGrand site Occitani€zRL0, GR20 et GR1)5

Pour celaun projet en particulieen cours sur le territoire du Pays deS® 6 S48 YSNAGS RQs G N
en synergie avec le Projet Alimentaire de territoire et son agejets transfrontaliers> : «Inspyrs.
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Inspyr: Faiten pyrénées NP 2S G Ydzf GA LI NISyYyFNAIFf Nopdwssiaal yia €|
Pyrénées, la CECT Huesca et la ville de Huesca.

Ce projet POCTEFA se déroule en 2@it8nd fin en janvier 201@t a pour objectifs de:

- Inventer la gastronomie pyrénéenne ¢8minaires)

- Accompagner le développement de circuits de courts en reatar collective
scolaire et permettre les liens avec la plateforme Mangeons HaPy

- a2y iSN) RSa OANDdAGa RS NIYyR2yySSa GKSYI
intégré dans les séjoursun panier de produits locaux

Vallée de Plan, des partenariats a oeoér dans le cadre du Projet alimentaire de Territoire

5lya £S OFRNB RS fQFYAYF{A2Yy Rdz LINP2S{G LyaLkRN dz
serait intéressé pour étrepartie prenante R projet plus largecollaboratif, en lien avec les
producteurs et restaurateurs francais, porté par le PEJahs le cadre du projet alimentaire de

territoire :
Caracteristicas Quien. Pueblo E- mail Informacion complementaria util
Hotel y Restaurante Hotel Rte Lamiana Lamiana | info@hotelrestaurantelamiana.com
Tella
Restaurante Kanguro truchero kangurotruchero@gmail.com. GEOPARQUE
Javierre de Bielsa
974 50 12 06
Albergue Albergue de Afiisclo Nerin | info@albergueordesa.com
Hotel y Restaurante Hotel Casa Anita info@hotelcasaanita.com GEOPARQUE
Restaurante Casa Ruché Plan casaruche@gmail.com Cocina tradicional con productos del valle
y de su huerta. GEOPARQUE
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Les entretiens menéavec les restaurateurs du PETR du Pays des Nastg®rmis de cerner une
attente similaire tant du cété de®staurateurs francais que du c6té des producteurs lo¢Baguétes
Producteurs Pays des Nestes 2018

De plus, des liens étroits unissent la vallée de Plan avec notre territoire symbolisaient notamment

LI NJ dzy 2dzYSt3S Sy idNB f ImunddeWhnzySS YR QINSLIIRNINPAE I SNINRf
dans le cadre du Projet Alimentaire de Territoire redynamiser ce partenariat entre les deux communes

pour pouvoir organiser des marchés de producteurs transfrontaliers et des échanges autour des
produits locaux, 8 f QF f AYSYy Gl A2y t RSadGdAylrGdA2y RSa NBai
destination des éléves des écoles.

Enoutre, le PETR du Pays des Nestes anime le réseau des Offices de tourisme du territoire pour qui il
coordonne des projets de développemenedpasserelles pertinentes semblent donc intéressantes a
créer en lien avec le Projet Alimentaire de Territoire.

[ S& hFFAOSAa RS G2daNRAaYS a2yid RSYlIFIYyRSdaNE RS (NI Ol
mieux aiguiller et conseiller les viitrs, construction de séjourst baladesthématiques, balades
numeériques $i réalisation diProjet e tourismedu PETR PAYS DES NE&ippcation de randonnées
AGAYSNI yGS&0 | dzi2dzNJ RS& LINRRdzA G& £ 2 O dzE X

La Comarca de Sobrarbe est tout a fait disposéegardgr son soutien dans la coordination des actions
aréalierLJr NJ £ S t9¢w Rdz tl@a RSa bSaiSa oONBflFIA RQAYyT?2

v PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

9y LI NILISYINRARFG | SO fSa 02 Y|l B HexestRubatedird fraréo

SalL) 3Iyz2ta FFAY RS GNI@FrAtEtSNItL fF YAasS S

t RSa SOKIFIy3aS&a RS LINI GAldzSa O dAespsfhohahEsa de

produits des 2 territoires quiesa mis a la carte de leurs restaurants, rencontre avec des
producteurs locaux des 2 territoires

Réflexion, en partenariat avec les Offices de tourisme du Pays des Nestes, sur la créatio
séjours, balades touristiques thématiques en lien avec les prothdaux

I O02YLI IySYSyid RS&a O2YYdzySa RQ9aLI NNR&a S
deux communes (marchés de producteurs transfrontalier, échanges entre les restaurateurs
communes, sensibilisation des éléves aux prodaitaux (voyages scolaire thématiques))

Mise en place de balades numériques spéciales produits locaux et sentiers, sites a for
renommée (Grands Sites Occitanie, chemin de Saint Jacques de Compostelle, GR10, Gl
GR105¥; si réalisation du projet E tousme du PETR Pays des Nestes
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8.4.3 Les centres de vacances

Lors du deuxieme comité de pilotage du Projet Alimentaire de Territoire, les membres ont insisté sur

la nécessité pour le territoire de travailler avec les centres de vacances, trés présents notamment sur

la commune de Saift F NB  { 2dzf | Yy P I @2 @S QINSTASNI \iEYRJA RQARS
dans ce diagnostic ainsi que les coordonnées des responsables et de pouvoir envisager dans le plan
RQIFOGAZ2Y t @OSYANI RSa NByO2yiNBa | SO OKIF Odzy RQ
fonctionnementd | LILINR @A aA2yySYSy Gz AL ALAEEFIAS FEAYSYOl AN
YAAS Sy NBASE dzX0 ®

La commune de Saihiary Soulan associé a ce travail a pu venir en appui sur cette partie du diagnostic
en mettant en commun une base de données.
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9 CHEMIN DE VIELLE AURE
CENTRE VACANCES AREPOS

CENTRE VWF " L AUREGON *(BTS PIC 1 ET PIC Il) CENTRE DE VACANCES R
et PAVILLON CENTRAL/ 16 RUE DE L OASIS

MR RENAUD JAMBON 05 62 39 42 20/06 30 52 18 50

CENTRE FAMILIALE ALKAID devenue CENTRE DE VACANCES (o]

d EPAFMME ANNE SYLVIE BEDIEE

LES RAMONDIES/COLOMER Bruna/10 Chemin vielle aure |S183/05 624073 73

Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestBsagnostic| =

(S=84) 05 62 40 73 00/05 62 39 42 90

CENTRE DE VACANCES

CHALET LE DARTAGNAN

2 R 4 e, =y N
CENTRE DE VACANCES L OURS

CENTRE VACANCES LE MOUFLON CENTRE DE VACANCES ET R
COLOMER Bruno 0562 98 44 32
CENTRE DE VACANCES CHALET TIBETAIN CENTRE DE VACANCES R
Fabrice DANION (S=126)/05 62 98 44 78
CENTRE DE VACANCES CHALET CENTRE DE VACANCES R
LA GRANGE CREDIT AGRICOLE PYRENEES
OLCOMENDY Pigrre Michel /CA DE TARBES GASCOGNE S24

0562 44 73 44
CENTRE DE VACANCES LE POURQUOI PAS CENTRE DE VACANCES R
Jean Michel MARTY S94/05 62 98 44 02
CENTRE DE VACANCES BEGLES CENTRE DE VACANCES S144 R
Mr Sébastien GRAND 0562 58 40 93
CENTRE DE VACANCES VALT 33 CENTRE DE VACANCES S46 R
LES CABANES
Mr Brunc STOLZ 0562 98 45 74
CHALET ASPTT LE BATOUA 'ASPTT" CENTRE DE VACANCES  $54 R
Mr Gilbart MONTANA 05 62 58 45 45
CHALET FFS LES 4 VENTS CENTRE DE VACANCES S84 R
Mr Gilbert LONGEVILLE g i MAHE F 05 62 S8 43 85/HS05 61 78 40 18

CENTRE DE VACANCES S 67 R

105624013 99105 6264 98 74/08 09 79 53 72 _
CENTRE DE VACANCES S76
0562984878

CENTRE ALTITUDE DE LA CHARENTE
5 CHEMIN DE VIELLE AURE

Mr SEBASTIEN FRECHAUD 05 62 39 41 52

CENTRE DE VACANCES L'OASIS CENTRE DE VACANCES R
{ BATIMENT CAP DE LONG) (S=12)

14 RUE DE L OASIS

Mme Laura ST GEORGES depuis 09/2014 05 62 40 86 86

CENTRE DE VACANCES L' OASIS CENTRE DE VACANCES R
(BATIMENT CHALET L OULE) (s=20)

CENTRE DE VACANCES L OASIS CENTRE DE VACANCES R
(BATIMENT CHALET OASIS) PERE (S=7)

CENTRE DE VACANCES L OASIS CENTRE DE VACANCES R
(CHALET AUMAR) (S=14)

CENTRE DE VACANCES L OASIS CENTRE DE VACANCES R
(CHALET AUBERT) (S=17)

CENTRE DE VACANCES LE NEQUVIELLE CENTRE DE VACANCES R
RUE DU GRAND PRE

Mme Valérie BEAUFILS (S+=111) 0562 39 4388

ICENTRE DE VACANCES UCPA CENTRE DE VACANCES

11 CHEMIN DE SAILHAN

Mr Michel ROUX

CENTRE VACANCES (5108)

(S=143) 0562 39 43 63

PRECONISATIONS, PISTES DE REFLEXION

Contacter les structures identifier, créer une fiche technique par structul

6Yy2YONB RQ9¢t > RS NBLIA&AX ljdzSt L
OF2NXYIGA2Yyas YAaS Sy NBaSIH dzXo
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8.3.4Tourisme et gaspillage alimentaire

5rya £S OFRNB Rdz LINP2SG RS f2A LIdzNJ f QSljdzAi f A 6 NB
FfAYSYGFEANS SO dzyS FEtAYSyGlrdAaz2y al Ay S (28ijiilletk dzNJ 6 t ¢
au 21 décembre 2017)

«Article 14 et 15 Permettra au gouvernement de prendre des dispositions pour lutter contre le
JFAaLAEELF3IS TEAYSYGEFEANS LIN £S 0AFAa RQ2NR2Y Yl yOS§
diagnostic sur le gapillage alimentaire pour les acteurs de la restauration publique ou privée ainsi que
RS NBYRNB 206fA3FG2ANE f QAYTF2NXI GA2Yy »I dzi2dzNJ RSa |

La restauration hors domicile

La restauration hors du foyer, a la cantine owrestaurant, est en forte croissancd repas sur 7 est

pris hors de chez soi. Elle génere également des impacts environnemertagyueGrancais jette en
Y2e8SyyS uwn 13 RS y2dzNNRGdIZNBE LI NJ I Wn étabissemBrs & NB LI
de restauration collective servant 500 clients jette en moyenne entre 15 etd@thes de
V2dZNNR G dzNBE LI N Iy a2A0 (So&rljpraBME) t Syd RS on n

Il est difficile de trouver des données précises sur les ordures ménagepse ala restauration
collectivdcommerciale propre auterritoire du Pays des Nestedoutefois, les échanges avec les

acteurs du territoire commée SMECTOM de Lannemepmmmettent de comprendre que les enjeux

SYy YIFGASNBE RS aSyaAiroArtraldAiazy azyid AYLRNIFIydaod 5
distributeurs la question du gaspillage alimentaire a été prégnante et les attentes en matiere par ces
professionnelssont importantes(formation des équipes en cuisine, mise en place de compost
Ydzy A OA LI £ = AaSYaroAt.ABn dure yun RaévaEl dey lsehshfisiioi Xet)
T ——— RQI O02YLJI IySYSyd | dzLJNBa RSa O2f f

%"m Sensibilisation a destination de la plagion

S e Le gaspillage alimentaire représente 29 kg par an et par
collecte sslective ».ﬁ" habitant, dont 7 kg encore embalfés

-, == [§ 6AtlY RQIFIOUAGAGS Hamc Rdz {a9/
évidence quesur 73% des déchets 10,4% concernent de
B = t OF t A Y& peileviaiangpgs étre danes bacs a ordures

ménageres.

Le gaspillage alimentaire et QI OG A2y MH _Rdz LINE =
..... J;ﬁ prévention des déchets mis en place par le SMECTOM pour

- fl LISNA2RS vHnmo t Hamy | @dSO S :
o o R o

Figure57: Résultat BilaR Q| O G A @A G
SMECTOM Lannemezan.

25 « Manger mieux, gaspiller moins ADEME, Ao(t 2018
26 hitps://www.ademe.fr/particulierseco-citoyens/dechets/reduiredechets

2017/2018


https://www.ademe.fr/particuliers-eco-citoyens/dechets/reduire-dechets

(€PROGRAMME NATIONAL POURY ’
s

MODELE 4es
AVENIR | =fiee Be (€ Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestBsagnostic

—

—

Contexte:

Chaque année les francais jettent en moyephes de20 kg de produits alimentaires consommables,

R2yd 1 13 RS LINPRdzAGA SyO2NB SyolffSao {dAadGS t
ménagéresdes | dzid t @NBy SSyasz 6fS ah59/ hakyBab/anidu25a SYSy i
kg/foyer/ans. Les publics ciblés ont été la restauration scolaire et le grand public.

RESULTATSANNEEE f QI Ol A 2y MH

hLISNI GA2y 7 DNOKA& thAy n ldz 02¢¢t83S8 RQ! NNBI dz

Aprés une semaine de pesée incognito du pain gaspillé, les 330 éleves ont été sensibilisés au gaspillage
alimentaire et ont relevé le défi de diminuer le pain je#2060).

Cette opération a été impulsée par@® y A SA f RS LI NI SY Sy (i Iehsibijisatibn sBrA & LJ2 & S
le sujet.

Le Kit Gachi Pain

Le livret geant de recettes Le livret de recettes

anti gaspi et son chevalet anti gaspi
-dogospllo®
Compoze de : ‘M"l
8 - LUurne de mesure
- Le pannesu (type Roll Up) ——
- La methodologie de l'operation " 5
- Les tableaux de mesure y e
’ o e
‘ —
~.Q

Ces outils sont empruntables au Conseil départemental auprés de Pascaline Varlet.

RESULTATS ANNEE 2

Opération « Gachis Pain au restaurant de la cité scolaire de Lannemezan. Aprés une semaine de
pesée incognito du pain gaspillé, tous les éleves des 27 classes du college et les internes du lycée ont
été sensibilisés au gaspillage alimentaire et ont relevé le défi de diminpairgeté (22%). Depuis

cette opération, le pain est trié et donné a des associations pour des chiens ou des chevaux.

Animations:

Lors de la journée porte ouverte du centre de tri de Capvern, organisée par le SMTDG65, les visiteurs
été accueillis autour du bar a smoothies.

ldz FSAGAQIE yIF{idz2NBE RQ! dzZ 2y> S {a9/ ¢ha LINRLRAlA
devaient étre ¢tés et qui ont été récupérés dans les grandes surfaces du secteur.

RESULTATS ANNEE 3

Manifestations:
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Féte de la chataigne a Bourg de Bigorre : Sensibilisation en fabriqguant des gateaux avec des fruits
abimés.

Animations scolaires

Le SMECTOM profitl S RS f QAyadGrttlriAz2y RQdzy O2YL}RaidSdzNI |
consignes a suivre pour le tri des biodéchets, mais aussi pour parler du gaspillage alimentaire, a partir
des chiffres des pesées de la semaine de diagnostic.

Outils de communication

[ QF OljdzAaAliAz2y RS 326SfSia R2 & SdzN& RS ¥sSOdz Sy iz
alimentaire avec une solution concreéte.

lIs servent de lots pour les quizz, ils ont été donnés aux agents et aux élus du SMECTOM

RESULTATS ANNEE & gaspillage alimentaire a été abordé lors des animations sur les autres actions.
Les gobelets doseurs étaient offerts en lot aux participants des quizz.

PREMIERS RESULTATS ASNEE

[ S oAflYy RS OSGGS RSNYyASNBE | yySL0 S/YOSNERI LAk vy 03y  2d
scolaire 20172018,le SMECTOM lancé une opération &tablissement témois qui implique une

pesée de la nourriture en cuisinén étantprésenten début de servicéee SMECTOM eonstaté que

la quantité de nourriture préparé par rapport aux nhombres de personnes présentes pouvait étre

un facteur important de gaspillage.

En synthése

Les opérations « GacHrain » sont une premiére approche du gaspillage alimentaire. Elles touchent

un public jeune et peu conscient des quan®d RS Yy 2dzZNNRGdzZNE 2SGSSaod 9f
administrative au co(t du gaspillage et permettent de mettre en place des actions concretes (taille des

LI Ayas GNR Rdz LI Ay X0

Les animations « Smoothies » sont trés appréciées par le public. Ellentides solutions concrétes

L2 dzNJ SGAGSNI €S FFaLAEEFr3IS +EAYSYGdlFrANB RIya tSa 7
de facon frontale. Ces animations demandent beaucoup de préparation (pour la collecte des fruits et
légumes), nécessiterdzy’ S f 2 3Aa0GA1jdzS AYLRNIIFIYy(dS oLR2AYG RQSI d
3 animateurs.

Pour les particuliers, les doseurs sont un bon moyen de discuter du sujet sans étre moralisateur.

Le gaspillage alimentaire est difficile a voir et a accepter, quitgour les particuliers ou pour les
professionnels de la restauration.
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[ F2NXYIFGA2Yy &dzNJ €S AL ALATEFIAS FEAYSYill ANS &adzi OA
de la restauration collective et de proposer un diagnostic, nécessaire poyriseede conscience des
guantités jetées et de leur impact économigtie.

Les flux touristiques

5QF dziNB LI NIz aSt2y €S NILLERNIG RQFOGABGAGS wnmc R
une stabilisation des tonnages des ordures ménageres résduslr la quadbtalité des anciennes
communautés de communes du Pays des Ngstesnée diffusée avant la Loi NOTRe)

{Sdzf Sa tSa O02YYdzyldzisa RS O02YYdzySa // RQ! dzNB Si
tendance.Ces chiffres a laausse peuvent sans doute étre mis en synergie avec la hausse de la
population en période touristique sur ces territoires.

CCde la Vallée du Louron

20152016 = +0,3%

CC Haute Vallée dAure CC Aure 2008

20152016 = 48% 20152016 = -52%

wSadzt GG . Af kK SVERTOMQanhe@dzdnS H N1 McC

En effet, és chiffres fournis par la Communauté de communes Aure Lo(@@AL)ayant la
O02YLISGSYOS 2NRdAzNB YSyYl 38 NB Y2y i NBoutcéhfortt@ed g i | G A 2y
des flux touristiquessur une année(communes peu voire pas équipées en compost collectif,
appartement locatihonadapté au trj bac a tri semi enterréecouvert de neige en période hivernxle)

58a 0G2yyl3Sa ljdzA FdAYSyGaSyid |dzaai t2NBR RQSGOSySY
LJI2dzNJ £ S ¢2dzNJ RS CNIyOS® 9y HamMT I | @SI0k§ @t leNNR @S S
secteur duLouron, soit une hausse assez importante par rapport a une moyenne entre 7 500kg et
10500 kg.

27 Informations communiquées par le SMECT@M_annemezagn Septembre 2018
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Restes

Projet Alimentaire de territoire du Pays des NestB$agnostic

CALENDRIER SCOLAIRE 2017

1Ter semestre

Janvier

Pour les Produit: 1 - ORDURES MENAGERES
10 - VALLEE DU LOURON

Pour les Ornigine:

Client Produit Origine Transporteur Total
Date sortie Heure sortie N° Pesée sortie  Immatriculation Badge P2 P1.PT Poids Net
<170> <1> <10> <67>

smtd 65/ centre de tri ORDURES VALLEE DU LOURON SMTD 65

02/01/2017 1354 17372 AQ 492 JB BORD 104 22720 14640 8080 kg
03/01/2017  11:37 17419 AQ 492 JB BORD 104 24040 14840 9400 kg
C601/2017 1555 17590 DR 583 JH 65 425 22840 14000 8840 kg
1001/2017  11:31 17653 AQ 492 JB BORD 104 22880 14640 8240 kg
13/01/2017  12:09 17784 DR 583 JH 65 425 22280 14000 8280 kg

23520 14000

791 DR 583 JH 65 425 9520 k;
2300112017 16:51 18027 D 563 JH1 RE KL TTo00 T S
y 3 T2 13z g 2o L o T

31012017 0835 18263 DR 583 JH 65 425 22340 14000 8340 kg
03/02:2017 12.35 18457 DR 583 JH 65 425 22780 14000 8780 kg~
10102/2017 1614 18673 DR 583 JH REMOR 427 38880 21300 15580k
norerivany — Ty R e T T
1410272017 09:29 18751 DR 583 JH &5 425 20740 14000 6740kg
u 22200
20/0272017 1316 18882 DR 583 JH REMOR 427 38140
gorarivay TN y
24/02/2017 1404 19216 DR 583 JH 65 425
g S xcint ittt it Sizizrach
03032017 13:41 15475 DR 583 JH REMOR 427 37840
! L RL'E 1M
08/03/2017 11:58 19605 AQ 492 JB BORD 104 21860 14840 7220kg
13/03/2017 06:28 19728 AG 492 JB BORD 104 24220 14840 8580 kg
14/03/20%7 11:33 18791 DR 583 JH 65 425 22160 14000 8160kg
18/03/2017 0817 19880 DR 583 JH 865 425 21360 14000 7380 kg
2v03/2017 12:19 19985 AQ 492 JB BORD 104 22940 14640 8300kg
21/03/2017 12:19 20039 AQ 492 JB BORD 104 23140 14640 B500kg
27/03/2017 12:28 20209 EK 040 YV 425 22460 14900 7560 kg
28/03/2017 10:59 20262 EK 040 YV 425 23400 14200 8500 kg
06/04/2017 08.09 20583 EK 040 YV 425 24240 14200 9340 kg
10/04/2017 10:56 20720 EK 040 YV 425 23740 14900 B840 kg
18/04/2017 08:03 20970 EK 040 YV 425 21400 14900 6500 kg
20/04/2017 0926 21071 EK 040 YV 425 21700 14900 5800 kg
4 ey CYELTN Bl
I 03052017 0802 21447 EK 040 YV REMOR 427
¥ g — —— s
16/05/2017 0845 21832 EK 040 YV 425 21880 14500 65980 kg
24005/2017 08:18 22124 EK 040 YV 425 22340 14900 7440 kg
P =T i B oan P Py vl afals =}
13/06/2017 09:46 22712 EK 040 YV REMOR 427 36500 22100 14400 kg
%’_ﬂ P pe REueg
10/07/2017 07:31 23682 EK 040 YV 425 22650 14300 7760 kg
12/07/2017 0845 23781 EK 040 YV 425 21240 14300 6340 kg
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Du coté de Saint Lary Soulary p n K 6 A (i 2¢5D@lits kecehs@d ey YaBeSsaiytes chiffres

RS d2yyl3S Sy YI(ASs§NS RQ2 NRaMBss éldyGayittVBraeNiSl&st a dzNJ dzy
difficile de poser un regard scientifique sur le traitement des déchets lagedocumentsi-dessous

ils permettent toutefois de mettre en exgue la fluctuak 2y A YL NI yiGS | dz O2 dzNA
Y20l YYSy(ld tQldAYSyGalriA2y RS&a 2NRdz2NBA YSyl3Is§NBa R
/'S ljdzA &aSYO6fS LINARY2NRAIFE + az2dzZ SOSNawgeBeicds f I Y2
fluctuations:

Année 20171moyenne annuelledu tri sélectif sur le total des ordures ménagéenes

4  7.12% de tri sélectif sur Sakhtary Soulan
4 pZpdz RS GNR aStSOGAT adNJtS tfl RQ! RS
4 13,50% de tri sélectif sur Vignec

On peut notequQ | dz Y 2 A & aldRsSmémeSy@eNds ®rim@ges sont au plus haut niveau du fait des
périodes touristiquesle taux de tri sélectif sur le total des ordures ménageresst plus faible sur
{FAYyd [INB {2dfFy SG €S tftl RQ! RS

Février 201 Ymoyennemenstelle du tri sélectif sur le total des ordures ménageresmassé dans le

mois):

4 5,42% de tri sélectif sur Sairtary Soulan
4 237> RS GNR &St SOGAT adzNJ £ S t I
4  14.4%% de tri sélectif sur Vignec

¢
Q

puli
w»
[eN
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